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Pure Lust am Genuss.

ltalienische Spezialitaten
der Saison 2015/ 2016

Der Handel mit italienischen Spezialitaten fir die mediterrane
Esskultur nimmt in Deutschland einen immer breiteren Raum ein.

Nutzen Sie unser Fachwissen, die Zuverldssigkeit und ein
verniunftiges Preis-Leistungsverhaltnis unserer Unternehmens-
gruppe — wir zeichnen uns aus durch ein breites Spektrum in
allen Bereichen der Gastronomie, sowie eine hohe Liefertreue —
auch bei Frische- und Tiefkihlprodukten. Die mediterrane Ess-
kultur schenkt Lebensfreude und Wohlbefinden, wobei sie
gesunde Erndhrung und Genuss ohne Reue auf wunderbare
Weise kombiniert. Der kulinarische Wert, die geschmackliche
Vielfalt, die Leichtigkeit und die Frische sind auf den folgenden
Seiten zu einem umfangreichen Sortiment fir die Sinne
zusammengefasst.

Von Antipasti bis zum Kaffee, Weine und Grappa,
sowie schone Prasente — zum Verwohnen Ihrer Gaste.

GenieBen Sie. Mediterran.
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Wir freuen uns auf |hre Bestellung unter:
Telefon 02173-27049-0
Telefax 02173-27049-70

Unsere Blirozeiten:
Montag bis Donnerstag von 7.30 bis 16.30 Uhr
und Freitag von 7.30 bis 15 Uhr



LIEFERUNGS- und ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
der Firma Interback Niederrhein GmbH

Fiir den gesamten Geschéaftsverkehr mit uns gelten ausschlieBlich die nachstehenden Bedingungen.

1) Alle Angebote sind unverbindlich hinsichtlich Preis und Lieferungsmaglichkeit.
Mindliche, telefonische oder durch Reisende oder Vertreter getroffene Vereinbarungen
erlangen erst Giiltigkeit, wenn sie von uns schriftlich bestatigt sind.

2) Die vom Lieferanten genannten Lierfertermine sind unverbindlich, es sei denn sie sind
ausdriicklich als ,verbindlicher Liefertermin“ vom Lieferanten schriftlich bestétigt worden.
Die Lieferung durch den Lieferanten steht unter dem Vorbehalt der Selbstbelieferung. Der
Lieferant wird dem Kaufer unverziiglich Mitteilung machen, falls eine Selbstbelieferung
nicht stattfindet und ihm bereits erhaltene Leistungen zuriickerstatten. Der Kaufer ist im
Falle eines vom Lieferanten zu vertretenden Verzuges der Lieferung zur Geltendmachung
weiterer Rechte erst dann berechtigt, wenn eine von ihm nach Verzugseintritt gesetzte
Nachfrist von mindestens zwei Wochen fruchtlos verstrichen ist. Schadensersatz

kann der Kédufer nur in Féllen grob fahrldssiger Pflichtverletzung des Lieferanten oder
grob fahrldssiger oder vorsatzlicher Pflichtverletzung eines gesetzlichen Vertreters oder
Erfiillungsgehilfen des Lieferanten verlangen sowie bei Verletzung wesentlicher Vertragspfli-
chten.

Bei schuldhafter Verletzung wesentlicher Vertragspflichten haftet der Lieferant

—auBer in Féllen grober Fahrldssigkeit oder Vorsatzes — nur fiir den vertragstypischen,
verniinftiger Weise vorhersehbaren Schaden. Bei Teillieferungen erstrecken sich die
Rechte des Kéufers nur auf den noch nicht erfiillten Teil des Vertrages.

3) Der Versand erfolgt nach unserem besten Ermessen, jedoch ohne Gewahr fiir billigste
Verfrachtung. Sdmtliche Sendungen einschlieBlich etwaiger Riicksendungen gehen

auf Kosten und Gefahr des Kdufers. Soweit wir den Transport selbst iibernehmen oder
einen Transportauftrag erteilen oder die anfallende Fracht vorlegen, geschieht dies im
Auftrage und fiir Rechnung des Kdufers. Bei Annahmeverzug des Kaufers diirfen wir die
Ware auf seine Kosten anderweitig einlagern, weitere Lieferungen — auch aus anderen
Vertrdgen — ablehnen und nach Ablauf einer gesetzten angemessenen Nachfrist vom
Vertrag zuriicktreten oder Schadensersatz wegen Nichterfiillung verlangen. Eine Haftung
fiir Fahrlassigkeit von Arbeitern und Angestellten des eigenen Betriebes wird ausgeschlossen.
4) Die Preise verstehen sich in Euro ohne Mehrwertsteuer. Der Rechnungsbetrag ist,
soweit keine andere Zahlungsweise vereinbart ist, ohne Riicksicht auf Mdngelriigen 10
Tage nach Ausstellung der Rechnung ohne jeden Abzug fillig. Schecks und Akzepte
werden nur zahlungshalber, letztere nur aufgrund besonderer Vereinbarungen hereingenom-
men.

Wechselkosten und Diskontspesen gehen zu Lasten des Kéufers. Fiir rechtzeitige
Vorlegung und Beibringung von Wechselposten wird keine Gewahr (ibernommen.
Zahlungen gelten erst als an dem Tag geleistet, an welchem wir (iber den Rechnungsbetrag
verlustfrei verfiigen kénnen. Zuriickhaltung von Zahlungen oder Aufrechnung

seitens des Kdufers mit irgendwelchen Gegenanspriichen ist nicht statthaft. Zahlungen

an Angestellte wirken nur schuldbefreiend, wenn diese rechtswirksam zum Empfang

von uns bevollméchtigt sind. Spediteure, Fahrer und Lagerhalter sind grundsatzlich nicht
inkassoberechtigt.

Bei Zahlungsverzug sind vorbehaltlich der Geltendmachung weiteren Schadens vom
Félligkeitstag an Verzugszinsen in Hohe von 8 Prozentpunkten (iber den jeweiligen
Basiszinssatz der Deutschen Bundesbank zu zahlen. Vor Zahlung félliger Rechnungsbetrége
einschlieBlich Verzugszinsen sind wir zu keiner weiteren Lieferung aus irgendeinem
laufenden Vertrag verpflichtet. Ist der Kéufer mit der Zahlung einer Rechnung in Verzug
geraten, so werden seine sémtlichen Verbindlichkeiten sofort fallig, und wir kdnnen fiir
die noch ausstehenden Lieferungen unter Fortfall des Zahlungszieles bare Zahlung vor
Ablieferung der Ware verlangen. Das Gleiche gilt bei Nichteinldsung von Wechseln oder
Schecks, Zahlungseinstellung, Konkurs sowie Nachsuchung eines Vergleichs seitens

des Kaufers. Nach Vertragsabschluss eintretende Erhdhungen der Steuern, Zélle und
sonstigen Abgaben, gehen zu Lasten des Kéufers.

5) Die von uns gelieferte Ware bleibt bis zur Erfiillung aller uns gegen den Besteller jetzt
und kiinftig zustehenden Anspriiche unser Eigentum und darf bis dahin nicht verpféandet
oder sicherungsibereignet werden (Vorbehaltsware). Unser Eigentumsvorbehalt
erstreckt sich auf die weiterverkaufte Vorbehaltsware. Der Besteller ist verpflichtet, beim
Weiterverkauf der Vorbehaltsware seine Abnehmer {iber den zu unseren Gunsten bestehenden
Eigentumsvorbehalt zu informieren und diesen — falls keine Barzahlung erfolgt

—an seine Abnehmer weiterzugeben.

Fiir den Fall des Weiterverkaufs der Vorbehaltsware tritt uns der Besteller bereits jetzt
einen Teilbetrag der Forderung im Voraus ab, die er durch einen Weiterverkauf unserer
Vorbehaltsware erwirbt. Der abgetretene Teilbetrag ist so hoch wie der von uns berechnete
Verkaufspreis fiir die weiterverauBerte Vorbehaltsware. Wird die Vorbehaltsware

vom Besteller zusammen mit uns nicht gehdrender Ware ohne Einzelberechnung der
einzelnen Ware zu einem Gesamtpreis weiterverkauft, so tritt uns im Voraus der Besteller
einen Teilbetrag der Forderung aus diesem Weiterverkauf ab. Der abgetretene Teilbetrag
ist so hoch wie der Wert, den unsere Vorbehaltsware im Zeitpunkt der Lieferung des
Bestellers zur Erfiillung des Weiterverkaufs hat.

Der Besteller ist zum Weiterverkauf und zur WeiterverduBerung der Vorbehaltsware nur
im Rahmen des ordnungsgemaBen Geschéaftsverkehrs und mit der MaBgabe berechtigt
und ermdchtigt, dass die Kaufpreisforderung aus dem Weiterverkauf auf uns tibergeht.

Der Besteller darf das Eigentum an der Vorbehaltsware nur dann (ibertragen, wenn der
Kaufpreis an ihn vollstandig und ohne jede Bedingung gezahlt worden ist. Es ist ihm
inshesondere untersagt, das Eigentum nur zu dem Zweck zu (ibertragen, um es einem
Dritten zu ermdglichen, die Vorbehaltsware als Sicherheit zu verwenden und/oder zu
libereignen, z. B. im Rahmen eines finanzierten Kaufes. Jedes Rechtsgeschéft zwischen
Besteller und Dritten, dass den Sicherungszweck des Eigentumsvorbehaltes vereitelt, ist
verboten und uns gegentiber unwirksam.

Wir sind zur Einziehung des abgetretenen Forderungsanteils berechtigt. Soweit der
Besteller die Forderung aus dem Weiterverkauf selbst einzieht, wozu er erméchtigt

ist, geschieht das nur treuhénderisch und auf unsere Rechnung. Der eingezogene

Erlds steht uns zu. Wir sind mit dem Besteller dariiber einig, dass wir an dem Erlds

aus dem Weiterverkauf in dem Augenblick Eigentum in Héhe der an uns abgetretenen
Forderungen erwerben, in dem der Besteller den Erlds in Empfang nimmt. Dieser Erlos
ist getrennt aufzubewahren und an uns abzuliefern. Auf unser Verlangen hat uns der
Besteller Namen und Anschrift des Drittschuldner und die Betrdge mitzuteilen, seine
Verpflichtungen gem. § 402 BGB zu erfiillen und die Drittschuldner von der Forderungs-
abtretung zu benachrichtigen.

Die Erméchtigungen des Bestellers zur WeiterverduBerung der Vorbehaltsware erléschen
bei Nichteinhaltung der Zahlungsbhedingungen sowie bei Wechsel- und Scheckprotesten.
In diesem Falle sind wir berechtigt, die Vorbehaltsware in Besitz zu nehmen.

Die dadurch entstehenden Kosten trdgt der Besteller. Die Warenriicknahme ist nur dann
als Riicktritt vom Vertrag anzusehen, wenn wir dies ausdriicklich erklaren.

Bei Ubernahme unserer Kaufpreisforderungen in die laufende Rechnung (Kontokorrent)
bleibt der Eigentumsvorbehalt bestehen, solange aus dem Kontokorrent ein Guthaben
vorhanden ist. Der Eigentumsvorbehalt bleibt von der Ziehung und Anerkennung des
Saldos unberiihrt. Der Besteller ist verpflichtet, die Vorbehaltsware gegen Wasser, Feuer
und Einbruchdiebstahl zu versichern. Im Schadensfalle steht uns die Entschadigung

gem. dem Versicherungsschein zu. Mit der Erfiillung aller Verpflichtungen des Bestellers
aus der Geschéftsverbindung zu uns geht das Eigentum an der Vorbehaltsware auf ihn
(iber und stehen ihm die abgetretenen Forderungen zu.

Der Besteller ist verpflichtet, uns sofort zu verstindigen, wenn dritte Personen an

der Vorbehaltsware einen Anspruch erheben, oder wenn Vorbehaltsware von dritten
Personen gepfandet wird. Im letzteren Fall sind uns sofort die fiir eine Intervention
erforderlichen Unterlagen (Pfandungsprotokoll) und eidesstattliche Versicherung, aus

der sich die Ubereinstimmung der gepfandeten mit der von uns gelieferten Vorbehaltsware
ergibt) zu Gibermitteln. Der Besteller hat dem Dritten unseren Eigentumsvorbehalt

sofort entgegenzuhalten. Der Besteller hat uns auch sofort zu versténdigen, wenn durch
Zahlungseinstellung, einen beabsichtigten Vergleich o. . eine Einwirkung auf unsere
Vorbehaltsware droht.

Der Besteller ist berechtigt, die Freigabe der uns gem. dieser Ziffer Zustehenden Sicherungen
zu verlangen, wenn und soweit der Wert der Sicherungen die Summe der zu

sichernden Forderungen um mehr als 20 % Ubersteigt und das vom Besteller nachgewiesen
wird. Der Besteller ist verpflichtet, seine Banken {iber den zu unseren Gunsten
bestehenden Eigentumsvorbehalt und dessen Umpfang aufzuklaren.

6) Der Kaufer hat Beanstandungen von Menge und Beschaffenheit unverziiglich, nach
Eintreffen der Ware, durch schriftliche Anzeige an uns zu erheben. Durch nicht rechtzeitig
erfolgte Méngelanzeige oder durch eigenmdchtig vorgenommene Eingriffe an der Ware
wird unsere Haftung aufgehoben. Bei berechtigten Méngelriigen haben wir nach unserer
Wahl das Recht, die Ware unter Gutschrift des berechneten Betrages zuriickzunehmen
oder in angemessener Weise kostenlos Ersatz zu leisten oder dem Kaufer den Minderwert
der Ware gutzuschreiben. Weitergehende Anspriiche aus Méngelhaftung und
Schadensersatzanspriiche aus irgendeinem Grunde sind ausgeschlossen. Mangel an
Teillieferungen berechtigen nicht zur Annullierung des ganzen Auftrages oder anderer
erteilter, aber noch nicht erledigter Auftrage. Bei Verdacht eines Mangels hat der Besteller
sofort fiir die Beweissicherung (Probenahme usw.) zu sorgen. Die Probenahme muss
nach gesetzlichen Vorschriften in unserem Beisein durch einen unparteiischen vereidigten
Probenehmer erfolgen. Proben, die unter Missachtung dieser Vereinbarungen

genommen worden sind, erkennen wir nicht an.

7) Als Erfiillungsort wird der Sitz des Lieferanten (Langenfeld) vereinbart. AusschlieBlicher
Gerichtsstand fiir alle Streitigkeiten der Vertragsparteien ist das fiir den Sitz des
Lieferanten zustandige Gericht (Amtsgericht Langenfeld oder Landgericht Diisseldorf).

In jedem Fall, insbesondere auch bei grenziiberschreitenden Lieferungen, gilt das Recht
der Bundesrepublik Deutschland.

8) Durch die Auftragserteilung erkldrt sich der Kaufer ausdricklich mit diesen Lieferungs-
bedingungen

einverstanden. Die Nichtigkeit einzelner Bestimmungen dieser Bedingungen

lasst die Giltigkeit der iibrigen Bestimmungen unberiihrt.

Bedingungen des Kaufers, die zum Beispiel in Auftragsformularen des Kéufers von unseren
Vertragshedingungen abweichen, binden uns nur dann, wenn wir sie im Einzelnen
ausdrucklich anerkennen.
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GEMUSEVORSPEISEN

" ZUCCHINE GRIGLIATE
\ Gegrillte Zucchini

Rund- oder ldngsgeschnittene Zucchinischeiben

mit angenehmen Rdéstaromen. Frisch gegrillt wird
die Ware in einer fein gewiirzten Marinade aus Son-
nenblumendl, frischen diinnen Knoblauchscheiben,
roten Paprikasegmenten sowie griinen Gartenkrdu-
tern eingelegt. Bei der 5 kg GebindegrdoBe handelt

« €s sich um rundgeschnittene Zucchini .

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

4001 1 kg Schale 04 9,90
(langs)/
ATG 750 g

55004 Eimer 5 kg kg @ 7,95
(rund)/
ATG 4 kg

PEPERONI GRIGLIATE
Gegrillte Paprika

MittelgroBe, bunte gegrillte Paprikahdlften mit Haut
in einer leichten Knoblauch-Krduter-Sonnenblumen-
6lmarinade eingelegt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4002  1kgSchale 04 9,90
. ATG 750 g
55002 Eimer5kg/ kg4 7,95
ATG 4 kg
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INVOLTINI ZUCCHINI
Zucchinirollen mit Kdse

Gegrillte und mit frischem Kése gefillte Zucchini
Réllchen, eingelegt in einer Gewiirzmarinade in
Sonnenblumendl. Abgetropft und mit einer leichten
Benetzung von Olivendl (z.B. Viveri 01 ) eine ge-
schmackvolle Erganzung zu einem

gelungenen, hochwertigen Antipasti

Biffet. Inhalt ca 18 -20 Réllchen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT ~ EURO
4020 1 kg Schale 04 13,90
ATG 750 ¢

PAPRIKA ROYAL
Gefiillte Paprika

Késtliche gegrillte Paprikaschoten gefillt mit Pi-
nienkernen und Rosinen, eingelegt in hellem mild
siiBen Viveri Balsamico-Essig und Olivendl extra
vergine.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
4011 1 kg Schale 04 11,90
ATG 650 g

Preis pro Schale / Kilo
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MELANZANE GRIGLIATI
Gegrillte Aubergine

Die rundgeschnittenen Auberginenscheiben werden
gesalzen und frisch gegrillt. So bekommen sie ihre
leckere RoOstnote. AnschlieBend werden die Auber-
ginen in einer fein abgeschmeckten Marinade ein-
gelegt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

4000 1 kg Schale/ATG 04 9,90
750 g

55003  Eimer 5 kg/ kga 7,99
ATG 4 kg

PLEUROTES GRIGLIATI
Gegrillte Austernpilze

Der gegrillte Austernpilz mit seinem zarten flei-
schigen Biss wird in einer fein abgeschmeckten
Marinade aus Sonnenblumendl, dezenten Knob-
lauchscheiben, roten Paprikasegmenten und mit
Gartenkrdutern eingelegt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

4007  1kgSchale 04 12,90
ATG 750 g

55008 Eimer5kg/ kg4 10,95

ATG 4 kg

F
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CARCIOFI SPACCATI GRIGLIATI
Gegrillte Artischocken %

Gegrillte Artischocken geviertelt in Sonnenblumen-
6l eingelegt und mit Gewiirzen, Knoblauchscheiben
und Salz verfeinert.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

4003 1 kg Schale 04 12,90
ATG 750 g

55006 Eimer5kg/  kga 10,90
ATG 4 kg

<.

INVOLTINI DI MELANZANE
Zucchinirolle gegrillt&gefiillt

Gegrillte Auberginenrdlichen gefiillt mit Mozzarella
und getrockneten Tomaten. In abgeschmeckter Ma-
rinade aus Olio Girasole (Sonnenblumendl), hauch-
dinnen Knoblauchscheiben, roten, kleinen Paprika-
wiirfeln und Petersilie. Inhalt ca. 18-20 Stck.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4010  1kg Schale, 04 10,90
ATG 650 g

SN )
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CUORE DI CARCIOFINI
Kleine gegrillte Artischockenherzen

Kleine gegrillte Artischockenherzen mit leichtem
Grillmuster und dezentem Rdstaroma. In Sonnen-
blumendl eingelegt und mit Gewiirzen, Knoblauch-
scheiben und Salz verfeinert.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO

4013 1 kg Schale 04 13,90
ATG 650 g

55013 5 kg Eimer kg & 11,90
ATG 4 kg

CARCIOFI GRIGLIATI CON GAMBO
Gegrillte Artischocken mit Stiel

Ganze gegrillte Artischocken mit Stiel in einer fein
abgestimmten Krdutermarinade.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

4005  1kg Schale 04 13,90
ATG 750 g

55007 Eimer5kg/  kgé 12,90
ATG 4 kg

FUNGHI GRIGLIATI
Gegrillte Champignons

Champignonképfe mit schonem Grillmuster und R6-
staroma in einer fein abgeschmeckten Marinade aus
Sonnenblumendl, hauchdiinnen Knoblauchscheiben,
roten Paprikasegmenten sowie griinen Gartenkréu-
tern und feinen Gewdirzen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

4004  1kgSchale 04 10,90
ATG 750 g

55005 Eimer5kg/  kga 9,95

ATG 4 kg

POMODORI SECCHI
Getrocknete Tomaten

Aromatische, getrocknete Tomaten in Sonnenblumen-
6l — jetzt ganz neu auch im praktischen 5 kg Eimer!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
55009 Eimer5kg/ kg4 7,90
ATG 4 kg
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CIPOLLINE BORETTANE GRIGLIATE
Gegrillte Zwiebeln

Unsere eingelegten, gegrillten Borretane Zwiebeln
sind nicht nur als Vorspeise, sondern auch warm ser-
viert als Beilage hervorragend !

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

4012 1kgSchale 04 8,90
ATG 650 g

55019 5 kg Eimer 01 7,90

PEPERONCINI GEFULLT MIT
THUNFISCH

Milde rote italienische Peperoncini gefiillt mit mit-
telgrober pikant scharfer Thunfischfarce.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
8161 1062 ml Glas 06 16,90
18118 ATG 750 g 12 5,90
212 ml
ATG 120 g

RED PEPPO’S

Als Kirschpaprika wird ein Chili mit kirschférmigen Friichten
bezeichnet. Diese kleinwiichsige Art hat eine einzigartige Balance
von Scharfe, wiirzigen und siilichen Aromen. Sie schmecken
frisch und knackig. Gefillt mit dem Frischkédse eine sehr schéne

geschmackliche Variation.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
5151 1 kg Schale 01
ATG 1kg

7 GEMUSEVORSPEISEN
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CIPOLLINE IN ACETO BALSAMICO
Perlzwiebeln in Balsamico

Kleine Perlzwiebeln eingelegt in mild—siBem Balsam-
essig aus der Reggio Emilia.

Die kleinen Perlzwiebeln sind etwas knackiger als
ihre borettanen Artverwandten. Kalt als Antipasti
oder auch warm als Beilage vielseitig ein Genuss.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4009 1 kg Schale, 04 9,90
ATG 750 g

PEPERONCINI GEFULLT MIT KASE
UND KAPERN

Milde italienische Peperoncini gefiillt mit delikatem
Frischkdse und kleinen Kapern. Herrlich geschmack-
volle und dekorative Vorspeise.

ARTIKEL INHALT EINHEIT

4015  ATG750¢ 06

EURO
16,90

EURO
17,90

PEPERONCINI GEFULLT MIT
SARDELLEN & KAPERN

Milde Peperoncini gefiillt mit Kapern und Sardellen,
eingelegt in Sonnenblumendl. Diese Geschmacks-
kombination hat hohes Suchtpotenzial! Ob zum Gril-
len, auf dem besonderen Vorspeisenteller oder ein-
fach nur zum Wein - ein auBergewdhnlicher Snack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
8162 1062 mlGlas 06 16,90
ATG 750 g

Preis pro Schale / Glas



ORANGE PEPPO’S

Diese mit einer aromatischen Frischkdsecreme ge-
fullten Friiche haben eine sisslich-pikante Note,
sind sehr fruchtig und durch ihre Farbe ein echter
Hingucker.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

5155 1,5 kg Schale, 01 17,90
ATG 1 kg

BORETTANE

Zwiebeln in Balsamico

Ausgesucht sortierte ,Borettane” Zwiebeln in dun-
klem Balsamico Essig. Das Aroma der Zwiebeln und
des Balsamessigs vereinen sich zu einer wunderbar
ausgewogenen Mischung von milder Sdure und edler
SiiBe.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3007 3100 ml 02 15,90
ATG 1,8 kg

2994 720 ml 06 3,99
ATG 400 g

2995 314 ml 12 1,99
ATG 180 g

INVOLTINI DI SPECK
Speckrdllchen mit frischkdsefiillung

Delikate Frischkdsecreme, eingerollt in leicht ge-
rauchertem Siidtiroler Speck. Mit Sonnenblumenél,
zerstoBenen Gewiirzen und diversen Krdutern einge-
legt, mild und rund im Geschmack. Circa 20 Stiick
pro Schale

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5165 1 kg Schale, 04 14,90
ATG 750 g

Preis pro Schale /Glas

RIESENOLIVEN GEFULLT MIT FETA-
KASE

GroBe griechische Oliven gefiillt mit wiirzigem
Frischkése.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

5152 1,5kg 01 13,90
ATG 1 kg

5153 1,5 kg 01 13,90
ATG 1 kg

JALAPENOS GEFULLT MIT
ANANASCREME

Pikant scharfe griine Jalapenos gefiillt mit einer
milden Ananascreme. Delikat & késtlich.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5162 1,5 kg Deckel- 01 13,90
box ATG 1 kg

BORETTANE
Zwiebeln in Aceto Balsamico

Unsortierte ,Borettane” Zwiebeln in dunklem Balsa-
mico Essig eingelegt. Das Aroma der reifen Zwiebeln
und des Balsamessigs vereinen sich zu einer wunder-
bar ausgewogenen Mischung von milder Sdure und
edler SiBe.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3012 2650 g Dose, 06 8,90
ATG 1,5 kg

RIESENOLIVEN GRUN GEFULLT
MIT MANDELN

Sie gehoren zur mediterranen Kiiche, wie das Salz
zum Meer. Hochwertige italienische Oliven gefiillt
mit Mandeln. Als Beilage zu jeglichen Gerichten und
in Verbindung mit frischem Salat.

ARTIKEL [INHALT EINHEIT  EURO
5144 1,5 Deckelbox, 01 10,90
ATG 1 kg

GEMUSEVORSPEISEN 8



ROTE PAPRIKA
GEFULLT MIT FETAKASE

Milde, kleine, rote Paprikaspitzen mit feinwiirzigem
Frischkase gefiillt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5154 1,5 kg Schale, 01 14,90
ATG 1 kg

ANTIPASTO DELLO CHEF
PREMIUM MIX

Eingelegte gemischte Antipasti nach Gusto des
Chefs mit kleinen Funghi di Muschio (Moospilzen),
Karotten, Auberginen, kleinen Taggiasca Oliven,
Zwiebeln und Artischocken. Mild mit WeiBweinessig
und Ol abgerundet.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

2975 3100 ml 02 18,90
ATG 1,8 kg

2983 314 ml 12 1,99
ATG 180 g

POMODORI SECCHI
Getrocknete Tomaten in Ol
Ausgesuchte sonnengetrocknete hellrote Tomaten

in Ol eingelegt. Fruchtfleischig, aromatisch im
Geschmack. Bissfest und zart zugleich.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3008 3100 ml 02 17,90
ATG 1,8 kg

3159 720 ml 06 4,40
ATG 400 g

2987 314 ml 12 2,49
ATG 180 g
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INVOLTINI BRESAOLA
Biindnerfleisch Rdllchen

Nach einem Rezept aus der Lombardei. Das luftge-
trocknete Rindfleisch in diinnen Scheiben umwickelt
den Tomina-Frischkdse. Mariniert.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5157 1 kg Schale, 04 16,90
ATG 750 g

FRUTTO DEL CAPPERO
Kapern am Stiel

Kleine bis mittelgroBe Kapernfriichte am Stiel,
eingelegt in WeiBweinessig.Schéne Deko-Beilage

zu Vitello Tonnato oder als Fiillung fiir eine entkernte
grine Olive. Fingerfood.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3204 720 ml 06 8,90
ATG 350 ¢

3205 314 ml 12 3,99
ATG 150 g

POMODORI SECCHI CUBETTI .
Getrocknete Tomaten, gewiirfelt in Ol
Feingewiirfelte sonnengetrocknete Tomaten in Krau-
terdl. Ideal fiir Bruschetta, Ciabatta oder auch zum
Einbacken in mediterrane Brotspezialitaten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
8155 3100 ml 02 17,90
ATG 1,8 kg

INVOLTINI DI TONNO
Thunfisch Rouladen

Weicher Tomina Kédse aus dem Piemont eingewickelt
in gerducherte Thunfischscheiben. Tomina ist ein
weiBer bis porzellanfarbener Kuhmilchkdse. Leicht
sduerlicher und sehr mild. Ca. 20 Stck.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5163 1 kg Schale, 04 14,90
ATG 750 g

CAPPERI IN SALE MARINO
Kapern in Meersalz

Die Bliitenknospen des Kapernstrauchs sind in Meer-
salz eingelegt. Vom Geschmack her sind sie wiirzig-
herb, schwach-bitter und ein wenig scharf. Eignen
sich hervorragend fiir Aperitifs, Salate, Sandwiches
und vieles mehr.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3156 500 g Glas 06

EURO
5,90

Preis pro Schale /Glas



POMODORI DEMI SECCHI_
Halbgetrocknete Tomate in Ol

Der Geschmack der ausgesuchten halbgetrockneten
Tomaten wird abgerundet vom wiirzigen

Aroma mediterraner Krduter.

Fruchtig im Geschmack, fleischig und zart.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3002 3100 ml 02 19,90
ATG 1,8 kg

13002 314 ml 12 3,99
ATG 180 g

HALBGETROCKNETE CHERRY-
TOMATEN IN OL

Unsere getrockneten Cherrytomaten besitzen ein
kraftiges, siiBes Aroma, welches vor allem in Sala-
ten oder in feinem Risotto gut zur Geltung kommt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2988 3100 ml 02 26,90
ATG 1,9 kg 3,49
2986 314 ml 12
ATG 180 g

GETROCKNETE TOMATEN GEGRILLT
MIT OLIVEN & KAPERN

Gegrillte sonnengetrocknete Tomaten mit deut-
lichen Grillmuster und angenehmen Réstaroma.
Gemeinsam eingelegt mit schwarzen Oliven, Kapern
und Krdutern in Ol.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3004 3100 ml 02 20,90
ATG 2 kg

13015 314 ¢ 12 3,49

POMODORI DI COLLINA
Cherrytomaten

Kleine aromatische Bergtomaten. In der Pfanne karamellisiert und
mit Knoblauch, Ol und frischem Basilikum zu frischen Bandnudeln

servieren. In Sekundenschnelle eine leckere
Lprimi piatti®...

ARTIKEL
5427

INHALT EINHEIT
400 ¢ 12

SONNENGETROCKNETE
TOMATEN

Sonnengetrocknete orig. italienische Tomaten; lose
im 1 kg Beutel. WeiBwein aufkochen und reduzieren
und die Tomaten anschlieBend mit dem Sud ibergie-
Ben. Sollen die Tomaten etwas weicher gewiinscht
sein, kurz mitkochen lassen. Abgekihlt mit feinen
Krdutern mischen und pfeffern.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3011 1 kg Beutel 08

EURO
9,90

di Collina

EURO
0,95

" ] :I
S==POMODORINISS

POMODORI SECCHI ,LIGHT*

Sonnengetrocknete Tomaten nur leicht mit
Sonnenblumendl benetzt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2989 3100 ml 02 17,90
ATG 2 kg

POMODORI SECCHI CUBETTI
Getrocknete Tomaten gewiirfelt

Artikel wie nebenstehend, bereits fein gewiirfelt.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
13013 1 kg Beutel 10 10,90
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MENU POMODORINA 10 KG BEUTEL

Schmackhafte napoletanische Tomatensauce, zubereitet aus frischen, in
Stiicke geschnittenen Tomaten und einer reichen Auswahl an frischem
Gemise und Krdutern sowie unter Zusetzung von Sonnenblumendl. Diese
Sauce wird zur Erntezeit mit nur den besten Tomaten zubereitet. Verwen-
dung: ideal als Sauce fiir Nudel- und Reisgerichte sowie als Aufstrich

fiir gerdstete Brotschnitten, als Pizzagrundierung oder zur Zubereitung
von Schmorbraten, Eintdpfen usw.

68% Tomatenfruchtfleisch, Tomatenmark 17%,

7% Sonnenblumendl, gemischte Gemiise wie Zwiebel,

Karotte, Sellerie, Salz, Zucker, medit. Gewiirzkrduter

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
350875 10 kg 01 21,80/KT
MENU POLPAVERA 10 KG BEUTEL

350879 10 kg 01 10,40/KT

Gebrauchsfertige SofBe fiir Spaghetti und Pasta allge-
mein. Die CarbonarasoBe in der Pfanne erhitzen, die

Nudel abgieBen und alles zugleich mit Parmesankise Ideal als SoBe fiir Bucatini, Gnocchi, Reis und allge-
amalgieren. Kurz auf starker flamme auf kochen... meine Nudelgerichte. Lecker als Brotaufstrich, fiir
fertig ! Panini und Tramezzini oder als Pizzabelag.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO ARTIKEL INHALT

350876 830¢g 06 10,80 350874 820¢g

MENU SALSA BRUSCETTA MIA MENU SOLEGGIATI POMODORI A

SPICCHI
BasissofBe fiir Tramezzini, Panini, Pasta und Pizza. Soleggiati fir Vorspeisen, Brétchen und Sandwiches.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO ARTIKEL INHALT

350872 830¢g 06 4,95 350870 800¢g

MENU PEPERONI ALLA BRACE MENU POMODORINA

Die Paprika ohne Haut kann sowohl kalt als auch warm Schmackhafte napoletanische Tomatensauce, zube-
verzehrt werden. In kalten Salaten oder Fischsalat, reitet aus frischen, in Stiicke geschnittenen Tomaten
warmen Vorspeisen oder salzigem Gebdck, auf Pizza, und einer reichen Auswahl an frischem Gemiise und
Bruschetta, auf belegtem Brot sowie zu Nudeln und Kréutern sowie unter Zusetzung von Sonnenblumen-
allen Gerichten zu denen Sie Paprika verwenden. 6l.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO ARTIKEL INHALT

350869 800 ¢ 06 10,25 350868 425 ml

ATG 410 g
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MENU GRANCREMA DI PECORINO

MENU CREMA Al FORMAGGI

Gebrauchsfertige SoBe fiir Spaghetti und Pasta allge-
mein. Die KdsesoBe in der Pfanne erhitzen, die Nudel
abgieBen und kurz auf starker Flamme auf kochen...
fertig !

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
350873 820 ¢ 12 12,80

MENU SUGO ALL" AMATRICIANA (ohne Abb.)

Sugo all‘amatriciana ist eine traditionelle italienische
Pasta -Sauce auf Basis von guanciale (geheilt Schwei-
nefleisch Wange), Pecorino- Kdse und Tomaten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
350871 830¢ 06 10,80

MENU SUGO ZINGARA (ohne Abb.)

Klassische Zigeunersauce mit italienischen Zutaten.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
350878 820¢g 06 18,20

Preis pro Glas / Beutel
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RIESENOLIVEN SCHWARZ,
Ohne Kern, pikant eingelegt

Oliven schwarz ohne Stein, mariniert mit frischen
Kréutern und Knoblauch, eingelegt in Rapsél.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3020 3100 ml 02 16,90
ATG 1550 g

4475  15kg ?? 9,90
ATG 1 kg

OLIVEN MIX ITALIA,
Ohne Kern, pikant eingelegt

Grine und schwarze Oliven ohne Kern, pikant einge-
legt mit scharfem roten Paprika, Knoblauch und ver-
schiedenen Gewiirzen in Sonnenblumendl.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4472 3100 ml 02 16,90

ATG 1100 g
4474 314 ml 12 2,49
LIGURISCHE TAGGIASCA OLIVEN
MIT KERN
ARTIKEL INHALT EINHEIT
3098 5 kg netto Eimer
3097 950 g Glas, 06

650 g netto

Preis pro Schale /Glas

OLIVEN AL FORNO, MIT KERN

Schwarze Oliven 0. Kern werden mit etwas Olivendl

im Ofen geddrrt . Krdftig-wiirzig im Geschmack,
unverzichtbar fiir Salat Nicoise, auf Bruschetta
und Pizza oder einfach als Snack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3587

RIESENOLIVEN GRUN,
Ohne Kern, eingelegt in Lake

Griine Riesenoliven ohne Stein, mariniert mit frischen
Krédutern und Knoblauch, eingelegt in Rapsél.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3010 3100 ml 02 17,90
ATG1550 g
4473  1,5kg 02 9,90
ATG 1 kg
EURO
35,90
9,90

EURO

1700 ml 04 7,90
ATG 1100 ¢

OLIVEN GRUN
Ohne Kern, eingelegt in Lake

Hochwertige italienische Oliven in Salzwasser,
ausgesucht nach GroBe und Qualitdt. Geeignet fir
Aperitifs, Antipasti und kalte Platten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

5148 3100 ml 02 13,90
ATG 2 kg

3006 314 ml 12 1,59
ATG 180 g

LIGURISCHE TAGGIASCA
OLIVEN OHNE KERN

Késtliche, von Hand geerntete,kleine aromatische
Oliven der Sorte Taggiasca aus Ligurien. In bestem
Olivendél eingelegt — das pure Essvergniigen!

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO

3096 4,2 kg brutto/ 03 39,90
2,9 kg netto

3099 950 g brutto/ 06 10,90
650 g netto

GEMUSEVORSPEISEN 12



OLIVE VERDI GIGANTE
Riesenoliven griin

Grine italienische Riesenoliven mit Kern in Lake.
Fruchtig, fleischig und auBerordentlich mild.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

2993 3100 ml 02 16,90
ATG 1,9 kg

2997 720 ml 06 3,99
ATG 400 g

2991 314 ml 12 2,09
ATG 160 g

h k.-
BELLA CERIGNOLA
Oliven griin

Die Stadt Cerignola in Apulien ist beriihmt fiir ihre
Tafelolive La Bella. Wohlschmeckend, gilt sie als
groBte Tafelolive Italiens. Ihre Klassifizierung er-
folgt entsprechend der GrofBe, und wir bieten mit
,GG*“ die groBen Oliven an, bei denen 81-90 Oliven
ein Kilogramm ergeben. Aus Tafeloliven wird kein
Olivendl gewonnen, sie sind — wie Tafeltrauben —
eine reine Obstfrucht.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5357 1700 ml 04 12,90
ATG 950 g

BORLOTTI BOHNEN

Mittelbraune aromatische Bohnen, die in der italie-
nischen Kiiche eine vielfdltige Verwendung finden.
Mistrone geht nicht ohne diese Bohne!
ARTIKEL INHALT EINHEIT

5420 400 ¢ 24

EURO
0,79/DS

BIANCHI DI ESPAGNA

Weisse Riesenbohnen aus Italien. Hervorragend ge-
eignet fiir viele mediterrane Gerichte.
ARTIKEL INHALT EINHEIT
5419 400 ¢ 24

EURO
0,79/DS

13 GEMUSEVORSPEISEN

OLIVEN SCHWARZ IN SCHEIBEN

Schwarze Oliven in Scheiben geschnitten sind fiir
Salate, Nudeln, Bruschetta oder Tramezzini geeig-
net. Sie sind in Salzlake eingelegt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3016 1700 ml 02 8,90
ATG 750 g

CARCIOFI INTERI IN OLIO
Artischockenherzen in Ol

Artischockenherzen in 01 und Weinessig eingelegt;
mit Salz und Knoblauch abgeschmeckt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3009 3100 ml 02 26,90
ATG 1,8 kg

RIESENOLIVEN SCHWARZ

Naturbelassene schwarze italienische Riesenoliven
mit Kern in Lake. Fruchtig und mild.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2992 3100 ml 02 16,90
ATG 1,8 kg

MELANZANE TRIFOLATE
Eingelegte Aubergine

Der Begriff ,trifolate” steht hier fir eine spezifische
Zubereitung mit dem Trio Ol, Knoblauch und Peter-
silie. Die Auberginen sind in Streifen geschnitten,
pikant gewiirzt und in Sonnenblumendl eingelegt.
Kalt serviert, warm zur Pasta oder hervorragend mit
Mozzarella.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
2978 3100 ml 02 12,90
ATG 1,8 kg

ARTISCHOCKEN GEVIERTELT IN OL

Carciofi spaccati in Olio.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
2980 3100 ml 02 21,90
ATG 1,8 kg

Preis pro Glas / Dose



MEERESFRUCHTE IN LAKE

Unsere Antipa

Preis pro Schale / Eimer

Mare ist ein klassischer mediter-
raner MeeresgruB aus Meeresfriichten von Mini-Oc-
Calamari, Muschel, kleinen Surimi und Gar-
gerundet in einer aromatischen Salzlake.

brutto 01 35,90
3 kg

EINHEIT EURO

INSALATA MARINARA
Meeresfriichtesalat in Ol

Ob als Meeresfruchtsalat mit hellem Balsamico-
essig, etwas Viveri Olivendl, frischem Fenchel und
getrockneten Tomaten- oder mit lauwarmer Viveri
Pesto als Insalata di Mare nach Genoveser Art.

ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
8003 2 kg brutto 02 22,90
ATG 1200 g

LN

FISCHSPEZIALITATEN

BOCCONCINI DI ACCIUGHE
Sardellenhappen mit Olive & Paprika

Bocconcini heiBt iibersetzt so viel wie Happchen.
Griine Oliven mit Paprika gefiillt und mit marinierten
Sardellenfilets umwickelt.

Mariniert in Sonnenblumendl, nativem Olivendl
extra, Weinessig und Salz.

Serviertipp: Mit etwas Zitronensaft und frischer
Blattpetersilie anrichten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

¢! 8009 1 kg netto 04 15,90
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INVOLTINI DI TONNO
Thunfisch Rouladen ca. 20 Stck.

Tomina Frischkdse aus dem Piemont, eingewickelt in
gerducherte Thunfischscheiben.

Tomina ist ein weiBer bis porzellanfarbener Kuh-
milchkdse, leicht sduerlich und sehr mild.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
5163 1 kg netto 04

EURO
14,90

FILETTI DI MARE PESCE AZZURO
»Blaufisch Wels® in Ol

Der einst als Arme-Leute-Essen verpdnte ,blaue
Fisch“ hat aufgrund des hohen Omega-3-Gehalt ei-
nen neuen Stellenwert bekommen. WeiBfleischige
Filets, eingelegt in Sonnenblumendél mit WeiBwein-
essig. Mit etwas Zitronensaft und frischer Blattpe-
tersilie anrichten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
8002 2 kg brutto 02 18,90
ATG 1300 g

FILETTI DI ACCIUGHE
Sardellenfilets

Eingelegte Sardellenfilets in Ol. Kaum eine andere
Zutat der italienischen Kiiche bringt ein so spezi-
fisches Aroma mit wie Anchovis. Gehackt und kurz
angebraten verstarken Anchovis Pastasaucen und
Fleischgerichte. Auch als Antipasti zu frischem Brot
sehr lecker!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

8020 720 g Glas 06 11,20
ATG 380 g

8021 160 g Glas 06 2,95
ATG 82 g
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FLUSSKREBSSCHWANZE
IN HONIG SENF SAUCE

Die gekocht-geschélten Krebse sind mariniert in ei-
ner raffiniert pikant wiirzigen Senfsauce mit Honig.
Unschlagbar im Geschmack als Salatbeilage oder
in der Pfanne kurz erwdrmt, unter (Sepia) Nudeln
gehoben, ein késtliches Pasta Gericht (siehe auch
unser frisches Pasta Sortiment!)

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
8010 1,6 kg 06 24,90
ATG 960 g

Eine wunderbare Art und Weise den leckeren acht-
armigen Meeresbewohner zuzubereiten ist, ihn in
diinne Scheiben zu schneiden, mit mildem Olivenadl,
einem Spritzer Zitrone, aromareichen Strauchto-
maten und etwas Rucola zu dekorieren. Das eigene
TiereiweiB bindet den Pulpo in der R6hrenform ohne
Zugabe von Bindemitteln. Oktopus pur, der Rest ist
Fantasie...

ARTIKEL
8005

INHALT EINHEIT
ca 1,3 kg 01

EURO
29,90 / kg

WYY TS

-

FILETTI DI ALICI BIANCE
Sardellenfilets in 0l

Feinste weiBfleischige diinne Sardinenfilets, ein-
gelegt in Sonnenblumendl mit WeiBweinessig. Mit
etwas Zitronensaft und frischer Blattpetersilie an-
richten.

Auch fiir den spanischen Tapas-Abend ein Genuss.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
18015 1 kg brutto 04 15,90
ATG 600¢g

5

CARPACCIO DI PESCE SPADA
Schwertfisch-Carpaccio

Tranchen von Schwertfisch in Ol und Zitronensaft
eingelegt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
8008 1 kg brutto 04 17,90
ATG 6509

> G\ése\'
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WILDSCHWEINSALAMI
Salami Cinghiale

Renzini ist berihmt fiir seine Wildschweinspeziali-
taten. Die Wildschweinsalami ist mittelkdrnig

und luftgereift, hocharomatisch im Geschmack. Ein
besonderer Genuss!

ARTIKEL INHALT
2038 ca. 300¢g

EINHEIT
kg a

EURO
20,90

SALAMI FINOCCHIONA
Fenchelsalami mit Pfeffer

Die etwas weichere Finocchionaist eine toskanische,
eigentlich florentiner Spezialitdt. Charakteristisch
ist ihr Duft nach wildem Fenchel, der sich optimal
mit den anderen Gewiirzen, Pfeffer und Knoblauch,
mischt. Schon beim Aufschneiden verstromt sie ihr
typisches Fenchelaroma.

ARTIKEL INHALT
2151 ca. 2,5 kg

EINHEIT
kg a

EURO
13,90

SALAMI MILANO
Maildander Salami

Die ,Milano“ ist eine klassische, mittelfeine Sala-
mispezialitdt nach altem Maildnder Rezept.

Im Geschmack fein, mild und bekdmmlich...

Sie besteht zu je einem Drittel aus Schweinefleisch,
Rindfleisch und Speck. Im Naturdarm.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2148 ca. 3 kg kg a

EURO
11,90

NEGRINI SALAMI FELINO

Im Naturdarm gereift, hat sie eine grobe Kdrnung
und ist durch ihre traditionell weichere Konsistenz
besonders mild im Geschmack.

ARTIKEL INHALT
2146 ca. 800 g

EINHEIT
kg a

EURO
15,90
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SALSICCIA NAPOLI PICCANTE
Salami Napoli pikant

Die Salami aus Neapel hat einen groben Teig mit
leichtem Rauch. Die typischen Pfefferkdrner sorgen
fiir einen feurigen,pikanten Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2145 ca. 1 kg kg a

EURO
10,90

SALAMI AL BAROLO
Barolosalami

Luftgetrocknete, piemontesische Salami aus aus-
gesuchtem Schweinefleisch. Durch die Zugabe von
Piemonts beriihmtestem Rotwein ,Barolo“ bekommt
diese Salami ein unverwechselbares Aroma.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2049 ca. 4009 kg a

EURO
14,90



SALAMI NAPOLI DOLCE

Unser mittelkdrnige Napoli besteht aus reinem, ita-
lienischem Schweinefleisch und feinem Schweine-
speck. Traditionell gewirzt mit Salz, zerstoBenem
und gemahlenem Pfeffer, Peperoni und Knoblauch.
Die Salami Napoli wird in einen Naturdarm verfillt
und vorgetrocknet. Nach einigen Stunden im Rauch
folgt die Reifung, sie dauert ca. 55-60 Tage. Leicht
pikant.

ARTIKEL
2149

INHALT
ca. 1,5 kg

EINHEIT
kg a

EURD
13,90

VENTRECINA PICCANTE
Abruzzener Art

Italienische Edelsalami, luftgetrocknet, mit grober
Kérnung aus reinem Schweinefleisch. Durch zuge-
setzte Peperoncini krdaftig und pikant bis mittel-
scharfim Geschmack!
ARTIKEL INHALT

2036 ca. 2 kg

EINHEIT
kg a

EURO
9,90

SPIANATA CALABRESE DOLCE
Baguette Salami mild

Mittelkérnige, kalabrische Edel-Rohwurst aus be-
stem Schweinefleisch. Typisches flaches Schnitt-
bild, unter Zusatz von kleinen Speckstiickchen im

Naturdarm ca. 90 Tage gereift. Mild und fein im
Geschmack.

ARTIKEL INHALT
2143 ca. 2 kg

EINHEIT
kg a

EURD
11,90

SALAMI AL TARTUFO
Triiffelsalami

Luftgetrocknete Salami aus 100 % feinstem italie-
nischem Schweinefleisch. Der Duft nach Triffeln
und die sichtbaren schwarzen Triiffelstickchen ma-
chen diese Salami zu einer besonderen Spezialitat.
Im Naturdarm mit Edelschimmel.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
4303 ca. 250 g kg a

EUROD
20,90

Py

SPIANATA CALABRESE PICCANTE
(Spianta = flach gedriickte Salami)

Diese feurige kalabrische Spezialitdit mit frischen
Peperoncini und ganzen Pfefferkdrnern ist kostlich
auf Bruschetta oder Piadina oder auch gewdrfelt in
Suppen, SoBen oder Eintdpfen.

ARTIKEL INHALT
2144 ca. 2 kg

EINHEIT
kg a

EURO
11,90

SALAMI TOSCANO
Bergsalami in ,Toskaner Art*®

Diese klassische toskanische Bergsalami besteht
aus feinstem magerem Schweinefleisch. Sie ist im
Naturdarm in kiihlen Gewdlben zwei Monate gereift
und mit Edelschimmel (iberzogen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2050 ca.2,5kg kg a

EURO
13,90

MANZO AFFUMICATO
Rindfleisch gekocht und gerduchert

Hauchdiinn geschnitten, gut zu Parmesan, Salaten,
Pasta und Pizzen.

ARTIKEL INHALT
2153 ca. 2,5 kg

EINHEIT
kg a

EURO
12,80
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BRESAOLA PUNTA D’ANCA

Ein typisches, exklusives Produkt des Valtellina,
das durch das Einsalzen und die Lagerung von wert-
vollem Muskelfleisch von der Rinderkeule gewonnen
wird. Bestes argentinisches Rinderfleisch, frei von
Fett und Bindegewebe. Delikat gewiirzt und luftge-
trocknet. Hauchdiinn geschnitten und z.B. angerich-
tet mit gutem Parmesankdse, Olivenél und Balsami-
co ein wahrer Hochgenuss. Auch auf Pizza

mit Rucola eine Delikatesse!

ARTIKEL  INHALT
2152 ca. 1,5 kg

EINHEIT
kg a

EURO
23,90

PANCETTA PIACENTA DOP VALNURE
Luftgetroknete Bauchspeckrolle

Eignet sich sowohl hervorragend zur Zubereitung von
Sugo Amatriciana als auch fiir deftige Bohnen- oder
Linseneintdpfe.

Rainers Spezialtipp: Getrocknet auf frischem Salat.
Lecker und crunchig !!

ARTIKEL INHALT
2005 ca. 4 kg

EINHEIT
kg a

EURO
10,90

NEGRINI CULATELLO DI PARMA
Luftgetrocknete NuBsschinkenspezialitat

Die Herstellung erfolgt in Handarbeit aus dem Fleisch einer schwarzen Schweineras-
se (Nera Parmigiana). Die kleinwiichsigen schwarzen, rotgefleckten Schweine wer-
den sorgfaltig ausgewdhlt und in freier Natur gehalten, wo sie sich von Mais, Eicheln
und Kastanien ernahren. Nach der Schlachtung der Schweine nach zwei Jahren Frei-
landmast in Maisfeldern, reifen die 15 bis 20 kg schweren Schinken 14 Monate lang
in einer durchlécherten Schweineblase. Sie werden bei offenem Fenster gelagert
und zu Beginn der Lagerung mit Wein, Knoblauch und Meersalz eingerieben. Beim
Reifen iibersiedelt auf den Schinken ein Edelschimmel von der Raumwand, dessen
Sporen auf der Schweineblase ansetzen. Enzyme geraten aber nach Innen und geben
dem Schinken den typischen Geschmack. Im Winter wird der Schinken im Keller ge-
lagert. Mit seinem delikaten, weichen Geschmack passt der Culatello ausgezeichnet
zu unserem fruchtig-pikanten Feigensenf oder der roten Zwiebelkonfitiire.

EINHEIT

ARTIKEL
2159

INHALT

ca. 4,5 kg kg a
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TIROLER SPECK

Der Tiroler Speck wird traditionell mit Gewdiirzen
kraftig eingerieben, bis er von einem Gewiirzmantel
umgeben ist. Er eignet sich hervorragend als Auf-
schnitt.

ARTIKEL

2007

INHALT
ca. 2,5 kg

EINHEIT
kg a

EURO
10,90

LARDO DI NORCIA
Riickenspeck aus Umbrien

Dieser Schweineriickenspeck wird mit Kréautern,
Knoblauch und oft geheimen Gewiirzmischungen
mindestens zehn Monate in Marmorbehéltern gela-
gert. Der mit Wildkrauter ummantelte zarte Speck
ist eine Kostlichkeit auf ungesalzenem WeiBbrot oder
diinn aufgeschnitten und leicht gewéarmt zu Crostini.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

2157 ca. 400g kg a 14,90

EURO
26,90

PANCETTA TESA
Bauchspeck Seite, luftgetrocknet

Der aromatisch gewiirzte durchwachsene Bauch-
speck kommt von heimischen, toskanischen
Schweinerassen. Pancetta Tesa eignet sich zum di-
rekten Verzehr oder zum Umwickeln von

z.B. Fisch,Trockenfriichten, Spargel oder fiir das Pa-
stagericht Amatriciana.

ARTIKEL
2366

INHALT
ca. 2 kg

EINHEIT
kg a

EURO
9,90

COPPA DI PARMA
Luftgetrocknete Nackenrolle

Nach alter Tradition wird das Schweinenacken-
fleisch in Darme gefiillt, in Netze gehiillt, per Hand
gepokelt, luftgetrocknet und mit Zimt verfeinert. Nur
von italienischen Schweinen, mager und zart-wiirzig
mit nussig-siBlichem Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2150 ca. 2 kg kg a

EURO
15,90

Preis pro Kilo



NEGRINI MORTADELLA MIT ROTEN
ZWIEBELN

Herzhafte, klassische Mortadella mit roten Zwiebeln.
Fir Aufschnittplatten oder gewiirfelt als Snack.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

1644 ca. 6 kg kg a 12,90

RENZINI PORCHETTA ARROSTO
Spanferkelbraten

Zur Herstellung wird ein ganzes, entbeintes Span-
ferkel verwendet, das mit Krdutern gefiillt und an-
schlieBend gegrillt wird.

Hervorragend zu genieBen als hauchdiinn geschnit-
tener Aufschnitt oder warm auf Piadina.

ARTIKEL INHALT
2006  ca.5kg

EINHEIT
kg a

EURO
13,90

NEGRINI MORTADELLA AL TARTUFO
Triiffelmortadella Gloriosa

Die Gloriosa al tartufo isteine besondere Spezialitat
aus dem Hause Negrini. Mit feinen Stiicken schwar-
zer Triiffel, sehr aromatisch und in alter traditionell-
gebundener Weise bringt ihnen diese Mortadella
eine besondere Gaumenfreude. Schmeckt auch ohne
Brot!

ARTIKEL
2167

INHALT
ca. 4 kg

EINHEIT
kg a

EURO
13,90

NEGRINI MORTADELLA OLIMPICA
MEZZA PISTACCHIO
Mortadella mit Pistazien 1/2

Nicht nur klassisch als Brotbelag, sondern auch in
feinen Wiirfeln geschnitten zum Aperitif. Auch fiir
Aufldufe und Sugos ist die Mortadella eine vielseitig
einsetzbare Spezialitat.

ARTIKEL INHALT
2160  ca. 3,5kg

EINHEIT
kg a

EURO
8,90

NEGRINI MORTADELLA IGP BLU MEZZA
Mortadella mit groBem Durchmesser

Diese Mortadella ist mit ihrem imposanten Gewicht
von ca. 9,5 kg und einem Scheiben-Durchmesser
von ca. 21 cm ein Hingucker auf jedem italienischen
Buffet. Ohne Pistazien, aus feinstem Schweine-
fleisch hergestellt, aromatisch und fein im Ge-
schmack.

ARTIKEL
2163

INHALT
ca. 9,5 kg

EINHEIT
kg a

EURO
8,90

WILDSCHWEINMORTADELLA
»CINGHIALINA®

Eine umbrische Wurstspezialitidt. Der ausgewogene
Mix aus magerem Wild (35%)- und Schweinefleisch,
die schonende Garung und angenehme Wiirzung,
die Verfeinerung mit ganzen Pinienkernen sowie die
kompakte Textur, machen die Mortadella di Cinghi-
ale zu einem schmackhaftem Leckerbissen.ldeal als
Vorspeise in dickere Scheiben geschnitten, wie es
in Italien gern gereicht wird und zum Verfeinern von
schmackhaften Pasta-Saucen.

ARTIKEL INHALT
2147 ca. 4 kg

EINHEIT
kg a

EURD
11,90

ZAMPONE
Gefiillter Schweinefuf

Gefillter SchweinsfuB aus der Kiche der Emilia Ro-
magna. Die Zampone wird gekocht und in Scheiben
geschnitten zu Beilagen wie Kartoffelpiree sowie
weien Bohnen oder Linsen serviert.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
10020 ca. 1 kg kg a

EURO
10,90
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CUORE DI PROSCIUTTO
Parmaschinken 16 Mon.

Das “Herzstiick” aus dem toscanischen Landschin-
ken. Qualitdtsprodukt aus der Toskana. Wirziger,
zarter Landschinken mit Pfefferkruste und magerem
Schnittbild. SiiBes Aroma.

ARTIKEL

2164

INHALT
ca. 2,5 kg

EINHEIT
kg a

EURO
13,90

VITALI PROSCIUTTO DI PARMA D.O.P.

DOP ist eine geschiitzte Ursprungsbezeichnung,
iberwacht und garantiert vom italienischen Land-
wirtschaftsministerium. Das Regelwerk fiir die Pro-
duktion des Parma-Schinkens ist umfangreich und
definiert auf genaue Weise die Anforderungen an
den Rohstoff, die Bevorratungs-und Produktionsbe-
reiche, die Produktionstechnik sowie die Kontrolle
am Ende des Abhdngens. Der Parmaschinken ist der
Klassiker der italienischen Lebensmitteltradition.
Sein lieblicher und delikater Geschmack hat ihn mit
der Zeit zu einem auf der ganzen Welt geschétzten
Produkt gemacht.

ARTIKEL INHALT
2165 ca. 7 kg

EINHEIT
kg a

EURO
14,90

PROSCIUTTO COTTO
Hinterschinken gekocht

Perfekter Typ des italienischen Prosciutto cotto.
Zarte Textur, sanftes Aroma, nicht wdssrig, ausge-
wogen gewirzt. Deutlich geschmackvoller als der
deutsche Kochschinken.

ARTIKEL INHALT
2199 ca. 3,5kg

EINHEIT
kg a

EURO
8,50

PROSCIUTTO CINGHIALE
Wildschweinschinken

Extrem mageres, dunkles Fleisch und gleichzeitig
unbeschreiblich zart — das ist dieser Wildschwein-
schinken. Als Carpaccio mit gutem Olivendl, altem
Balsamico und Pecorinospdnen ist dieser Schinken
ein Gaumengenuss der besonderen Art.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2008 ca.200¢g kg a

EURO
37,90

PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE
Gegrillter Hinterschinken mit Rosmarin

Feinster Kochschinken aus der Schweinekeule. Aro-
matisch gegart mit Meersalz und Rosmarin. Diinn
aufgeschnitten ein optimaler Begleiter auf Broten
aller Art und auf kalten Platten.
ARTIKEL INHALT

2644 ca. 3 kg

EINHEIT
kg a

EURO
13,90
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PROSCIUTTO DI PARMA
Parmaschinken Riserva, ohne Knochen

Original Parmaschinken DOP, entbeint, 18 Monate
oder 24 Monate gereift. Der Klassiker!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2155 ca. 7 kg/18 Mon. kg a 14,90
2162 ca. 7 kg/24 Mon. kg a 16,90

PICARON PARMASCHINKEN PELATELLO
ohne Schwarte und Knochen

Original Parmaschinken Riserva, 18 Monate gereift.
Beim Pelatello wird vom Schinken das ,,Bein“ und die
Schwarte mit bis zu 30 % Gewicht weggeschnitten.
So bleibt ein gesdubertes Kernstiick ibrig.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2154 ca. 5kg kg a 17,90
Preis pro Kilo



SAN DANIELE SCHINKEN DOP
24 MONATE - OHNE KNOCHEN

Benannt ist er nach seinem Herkunftsort San Da-
niele. Dort werden die Schweine nach streng kon-
trollierten Aufzucht-und Mastmethoden gehalten.
Er ist unverwechselbar durch seinen aromatisch-
sisslichen Geschmack.

ARTIKEL INHALT
2140 ca. 8 kg

EINHEIT
kg a

EURO
18,90

TOSCANISCHER LANDSCHINKEN MIT
GROBEM PFEFFER

SAN DANIELE TYPO OHNE KNOCHEN

Ein Landschinken, der hauptsdchlich aus italie-
nischen Schweinen hergestellt wird und nach Art
des San Daniele reift. Eine giinstige Alternative zum
echten Parmaschinken / San Daniele Schinken. 10
Monate gereift, entbeint, vakuumiert.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2142 ca. 7 kg kg a

EURO
9,90

Qualitatsprodukt aus der Toskana. Wiirziger, zarter Landschin-
ken mit Pfefferkruste und gleichmaBigem, magerem Schnittbild.
SiiBes Aroma mit einer pfeffrigen Note. Entbeint, Speckschnitt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

20105 ca. 6 kg kg a 9,90

TOSCANISCHER LANDSCHINKEN
MIT PFEFFER, HALBIERT

Qualitdtsprodukt aus der Toskana. Wiirziger, zarter Landschinken
mit Pfefferkruste und gleichmaBigem, magerem Schnittbild. Si-
Bes Aroma mit einer pfeffrigen Note.

ARTIKEL
2156

INHALT
ca. 3 kg

EINHEIT
kg a

EURO
10,90

VITALI PROSCIUTTO TYPO PARMA
FIORE

TOSCANISCHER LANDSCHINKEN MIT
PEPERONCINI

Qualitétsprodukt aus der Toskana. Wiirziger, zarter
Landschinken mit Chillikruste und gleichmdBigem,
magerem Schnittbild. SiiBes Aroma mit einer pi-
kanten Note. Entbeint, Speckschnitt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT

20106 ca. 6 kg kg a

Aus der frischen Schweinekeule hergestellt, trocken
gesalzen und 10 Monate gereift.

ARTIKEL INHALT
2166 ca.7g

EINHEIT
kg a

EURO
9,90

EURO
9,90

SAN DANIELE PARMASCHINKEN
Mit Knochen

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO

12155  Parmaschinken kg a 12,90
mit Knochen
ca. 10 kg

12166  San Daniele kg a 14,80
Schinken mit

Knochen ca. 10 kg

PEPERONCINI HALBIERT

Wiirziger, zarter Landschinken mit Chillikruste und
gleichméBigem, magerem Schnittbild.
SiiBes Aroma mit einer pikanten Note.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
20107 ca. 3 kg kg a

EURO
10,90
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MONTASIO

Der friaulische Kdse mit der langsten Tradition aus dem gleich-
namigen Bergmassiv. Jung wird der Montasio gerne zu Brot
gegessen. Der Gereifte wird vorwiegend zum Uberbacken ver-
wendet. Hartkdse, aus teilentrahmter Kuh-Rohmilch hergestellt.
Voller Geschmack, mild pikant.

ARTIKEL INHALT
6160 ca. 1 kg

ALEQGIO O

peasvapk

_AUF7»
2 %

Preis pro Kilo

EINHEIT EURO
kg & 11,90

TALEGGIO DOP

Der Taleggio ist ein Weichkédse aus der Lombardei.
Der Geschmack ist angenehm wiirzig und fruchtig
mit Nuancen von gerdsteten Niissen.

Kombiniert mit Feigensenf oder Friichten und Wal-
nussbrot kront er jeden Kdsegang. Als kleine Mahl-
zeit serviert man ihn mit bitteren Salaten wie Ra-
dicchio oder Rucola und vollreifen Tomaten oder als
zusétzliche Wiirze auf Bruschetta mit Zucchini und
Salbei. Auch in der warmen Kiiche ist er vielseitig
verwendbar, er schmilzt gut und passt ausgezeich-
net zu Risotto oder auf Polenta.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6172 ca.500¢g kg a 9,90

PECORINO TARTUFO / TRUFFELKASE

Eine Spezialitat aus der Region Umbrien. Hergestellt
aus Kuh- und Schafsmilch. Die Kdsemasse wird mit
fein gehackten schwarzen Triiffeln und unter Zugabe
von Meersalz natiirlich gereift. Sehr aromatisch im
Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

6168 ca.600¢g kg a 19,90

CACIOTTA OVINA ROSSO CON PEPE-
RONCINI

Unser Caciotta ist aus Sizilien. Ein im Korb gereifter
Kdse aus reiner Schafsmilch mit pikanten Peperon-
cini. Schnittfest, aromatisch — leichte Schérfe. Ein
Muss auf jedem Kaseteller !

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6102 ca. 2 kg kg a 12,90
FONTINA

Der Fontina ist ein Kdse aus dem Aostatal, wo er
bereits seit dem Mittelalter hergestellt wird. Dieser
Kuh-Rohmilchkdse hat einen cremefarbenen Teig
und unregelméBig verteilte, erbsengroBe Garldcher.
Junger Fontina zergeht im Mund und hat ein mildes
Milcharoma mit Duft nach wiirzigen Alimweiden, im
Geschmack ist er leicht siiBlich und auf charakte-
ristische Weise harmonisch. Im Alter dunkelt der
Kdse nach und wird trockener, er entwickelt dann ein
erdig-fruchtiges Aroma und einen feinen nussigen
Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

5161 1kg kg a 15,90
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PROVOLONE DOLCE

Der Provolone dolce wird mit Kélberlab gekédst und
reift 4 Wochen bis 3 Monate. Im Geschmack etwas
milder weist er ansonsten die gleichen vielseitigen
Eigenschaften und Verwendungsmdglichkeiten auf
wie sein pikanter Verwandter.

ARTIKEL INHALT
6163

EINHEIT
kg a

EURD
12,90

ca. 5 kg

VECCHIO PIENZA

Dieser Kédse ist ausschlieBlich aus Schafsmilch er-
zeugt, die von den Weiden des Val d’Orcia stammi,
ein Gebiet mit krduterreichen Wiesen.

Der gealterte Cacio di Pienza reift 4-5 Monate. Sein
Geschmack ist mild und wiirzig.

ARTIKEL INHALT
6110 ca. 2 kg

EINHEIT
kg a

EURO
16,90

PROVOLONE PICANTE

Der Provolone oder Provola ist ein Kuhmilch-Hartkdse aus Siiditalien. Seine
guten Schmelz- und Fadenbildungseigenschaften machen den Provolone in
der warmen Kiiche ideal zum Wiirzen von Vorspeisen und Hauptgerichten.
Er passt auch gut zu Gemiise, schmeckt aber auch kalt zu Brot. Besonders
raffiniert bringt die Zubereitung als Carpaccio den feinen Geschmack zur
Geltung, hierfiir wird der Kése hauchdiinn aufgeschnitten und mit einigen
Spritzern Olivendl, wenig Salz, frisch gemahlenem schwarzen Pfeffer und

frischen Kréutern angerichtet.

ARTIKEL
6161

INHALT
ca. 1kg
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EINHEIT
kg a

PECORINO SU SARDO

Rustikaler Schafmilch-Hartkdse, nach sardischer
Tradition hergestellt. Charakteristisch sein stroh-
gelber Teig und die leicht kdrnige Textur. Er reift
6 Monate und entfaltet dann sein harmonisches
Schafmilcharoma mit einem leicht siilichen Ge-
schmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6164 ca. 2 kg kg a 14,90
6106 ca. 350 ¢ kg a 15,90

PECORINO TOSCANO DOP
Pecorino Toscano DOP geht auf etruskische Kase-
kunst zuriick und kommt heute vor allem aus der
Toskana. Die Reifezeit liegt zwischen nur 20 Ta-
gen und 4 Monaten. Je nachdem ist der Teig weich
bis halbhart, von weiB-gelblicher Farbe und fester
Struktur. Sein angenehmer intensiver und sehr
charakteristischer Duft unterscheidet sich von der
scharfen Wiirze der anderen Pecorini, er schmeckt
immer, auch nach langer Reife, weich und fast siiB-
lich mit aromatischer Wiirze. Er wird meist jung und
kaum gereift, wenn er noch fast cremig ist, als Ta-
felkdse genossen.

ARTIKEL INHALT
6167 ca. 2 kg

EINHEIT
kg a

EURO
15,90

EURO
13,90

T i
S TWRTE

‘t-‘\.x.

SCHAFSKASE IN OL

Uber die Griechen wird ja gern gemeckert — aber Feta
machen konnen die wirklich gut! Sehr milder, aro-
matischer Schafskdse in einer wiirzigen Krauter-0l-
Marinade. Prima zu Salat oder als Antipasti mit Brot.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

6099 kg a 8,90

ca. 1,5 kg

PECORINO ROMANO DOP

Dieser Schafsmilchkése hat eine lange Tradition. Der
Pecorino Romano aus dem mittelitalienischen Lati-
um war schon vor tiber 2.000 Jahren Bestandteil der
Nahrungsration fiir romische Legiondre. Er schme-
ckt aromatisch und sehr wiirzig. Der Teig ist weiB
oder pergamentfarben mit dichter, schwerer Struk-
tur und diinner, elastischer, weiBer oder brauner
Rinde. Alle Pecorinos haben eine nussartige Note
und die zitronige Wiirze von Schafkdse. Geschmack
und Eigenschaften sind dem Parmigiano Reggiano
nicht undhnlich, der indes aus Kuhmilch hergestellt
wird.

ARTIKEL
6165

INHALT
ca. 1 kg

EINHEIT
kg a

EURO
15,90




ASIAGO PRESSATO

Auf der Hochebene von Asiago, dem Hauptort der
Sieben Gemeinden, in der Region Venetien, wird be-
reits seit iiber tausend Jahren Kése erzeugt. Friher
eher ein reiner Schafskdse, wird der Asiago heute
aus halbfetter Kuhmilch hergestellt.

Der Pressato ist weiB bis strohgelb, nicht hart aber
bissfest und wird 20 bis 40 Tage gereift. Jiingeren
Asiago serviert man mit italienischem Brot als klei-
ne Mahlzeit. Alteren Asiago reibt man zum Wiirzen
iber Suppen, Pasta oder Polenta, oder man rihrtihn
unter Risottos. Er eignet sich auch zum Uberbacken
von Aufldufen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6104 ca. 3 kg kg a

EURO
9,95

ASIAGO VECCHIO

Der Teig ist kompakt mit mittelkleinen, vereinzelten
Lochern und hat einen typischen stisslichen Wohl-
geschmack, der mit fortschreitendem Alter starker
wird. Unser Asiago vecchio ist mindestens 1 Jahr
gereift. Erist ein typischer Tafelkdse und eignet sich
auch hervorragend fiir Aufldufe «pasticcio
all‘asiago», Salate und Risotto’s .

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6107 ca. 2 kg kg a

EURO
13,90

CACCIO CAVALLO

Milder, fast siBlicher Kdse in Form eines Tropfens.
Sehr lecker zu Salaten, auf Pizzen oder Nudeln.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6159 ca. 3 kg kg a 13,50
Preis pro Kilo

FORMAGGIO UBBRIACO
(Betrunkener Kédse)

Ubriaco heiBt ,der Betrunkene“, eine Bezeichnung,
die ihm die Behandlung mit Rotwein (meist Cabernet
oder Merlot) eingebracht hat. Davor muss der Kuh-
rohmilch- Kaseteig 20 Tage reifen. Durch das Ein-
tauchen in Wein wird die Rinde sehr hart und nimmt
die Farbe des Rotweins an. Urspriinglich wurde diese
Methode aus der Not geboren: Die Bauern im Vene-
to waren zu arm um sich Ol zum Einlegen des Késes
zu kaufen. So nahmen sie Traubenmost als Konser-
vierungsmittel. Der Ubriaco eignet sich optimal als
Tafelkdse oder passt auch gut zu Kartoffeln oder Po-
lenta.

ARTIKEL
6162

INHALT EINHEIT
ca. 1,5 kg kg a

EURO
16,90

PECORINO SICILIANO ALLA NOCE /
CACIOTTA NOCI

Vollmundiger Schafsmilchkdse aus dem Latium mit
knackigen Walniissen in der Kisemasse. Schnitt-
fest, intensives Aroma. Einfach nur lecker!

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6108 ca. 800¢ kg a

EURO
12,90

PECORINO BUCARO PEPATO
Schafskdase mit Pfeffer

Ein toskanischer Rohmilchkdse aus Schafsmilch,
dem nach 4 Monaten Reifung schmackhafte Pfeffer-
kérner beigefligt werden.

Der Pecorino Bucaro Pepato ist — z.B. in feine Split-
ter geschnitten — einfach lecker!

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6100 ca. 350¢ kg a

EURO
14,90

QL 4

SCAMORZA CALABRESELLA

Wie Mozzarella oder Provolone ein Filata, also ein
Brihkdse. Der Kdse ist hell und von der Konsistenz
eher kompakt, die Rinde ist schén gelb. Mit einem
Fettgehalt von ca. 45 % in der Trockenmasse ist
diese Spezialitdt aus Sid-und Mittelitalien als ge-
rducherte Variante beliebt. Scamorza schmeckt als
Tafelkdse, man kann ihn aber auch braten oder fiil-
len. zum Uberbacken geeignet.

ARTIKEL INHALT
6169 ca. 250¢g

EINHEIT
Stck. a

EURO
2,49

Wir bieten individuelle Kaseplatten an!

Sprechen Sie uns an.

z.B. Verschiedene Kasesorten

zum Probierpreis:
6 kg fiir 80,00 EURO
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ROBIOLA

Aromatischer, piemontesischer Weichkdse aus
Schafs- und Kuhmilch. Er besticht durch eine sché-
ne helle strohgelbe Farbe mit fein strukturierter
Oberflache. Durch die schone quadratische Form
ein Blickfang auf Ihrer Késeplatte. Zart und rund im
Geschmack.

ARTIKEL
6175

INHALT
ca. 200g

EINHEIT
kg a

EURO
14,90

PARMIGIANO REGGIANO MILLE IDEE

24 Monate alter Parmigiano Reggiano hiibsch ver-
packt in einem Jutesack mit Parmesan Messer.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6177 1 kg kg a 23,90

PARMIGIANO REGGIANO
24 MONATE GEREIFT

Parmigiano Reggiano ist ein Extrahartkdse, dessen Herstellung streng
durch ein Konsortium in der Region Reggio Emilia Giberwacht wird. Die-
sem Konsortium unterstehen 950 Kasereien aus 5 Regionen. Parmigiano
Reggiano darf nur aus Rohmilch und auch nur vom 1 April bis zum 11. No-
vember hergestellt werden. Die Milch darf nur von Kiihen kommen, die mit
Gras und Heu gefiittert werden. Fiir 1kg Kdse werden 16 | Milch bendtigt,
fir einen ganzen Laib ca. 5701 ! Vor allem als wiirziger Reibekédse in italie-
nischen Pasta-Gerichten bekannt, wird er auch gerne in diinnen Blattchen
iber gediinstetes oder gekochtes Gemiise wie Spargel oder Fenchel geho-
belt. Hauptbestandteil des Carpaccio! Auch pur, in Stiickchen gebrochen
und mit Honig oder Marmelade bestrichen oder mit etwas gutem Aceto
* Tagespreise

EINHEIT

Balsamico bespriiht, wird er gerne verzehrt.

ARTIKEL INHALT
6199 ca. 4 kg Stiick
6195 ca. 36 kg 1 Laib
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kg a ca.
kg a ca.

PECORINO MOLITERNO AURICCIO

Der Moliterno ist ein Kdse aus Schafsmilch aus
stammt aus der Gebirgskette Molise in Siditalien.
Dieser Hartkdse mit elfenbeinfarbenem, kompaktem
Teig weist einige wenige Locher auf und verfiigt iber
einen ausgewogenen, leicht salzigen Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6101 ca. 3 kg kg a 12,90

LACCANAS
FIORE DI CAPRA GEREIFT

Ziegenkése-Delikatesse aus den Bergen Sardiniens.
Traditionell zubereitete Landesspezialitdt. Er ist 8
Monate gereift und hat eine edle Wiirze mit intensiv-
aromatischen Geschmack.
ARTIKEL INHALT

6181 3 kg

EINHEIT
kg a

EURO
17,90

EURO

15,90
15,90

GRANA PADANO
16 MONATE GEREIFT

Parmesan gilt als der vielseitigste aller Kdse und hat
seinen Ursprung in der italienischen Poebene. Ent-
standen um das Jahr 1110 inmitten der sidlichen
Lombardei, als Mdnche Uberschiissige Kuhmilch
haltbar machen mussten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6194 ca. 4 kg Stiicke kg a 10,95
6190 ca. 1 kg Stiicke kg a 10,95
6191 ca.18 kg % Laib kg a 10,95
6192 ca. 36 kg 1 Laib kg a 10,95

= e
Aufgrund der schwankenden Rohstofipreise weisen
darauf hin, dass wir uns Preisveranderungen-vorbehalten.



SALSA MEDITERRANEA

Eine Paté aus kostlichem Ricottakdse und gegrilltem
Gemise. Sehr lecker zu gerdstetem oder rustikalem,
dunklem Brot.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
5122 380 ¢ 12

EURO
4,90

CREMA DI OLIVE TAGGIASCA
Olivencreme aus Taggiasca-Oliven

Schwarze Olivencreme aus den wunderbar milden,
aromatischen Oliven aus Ligurien.

Passt hervorragend zu Reis, Fleisch, Fisch und an
Tomatensaucen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2971 950 ¢ 06 12,90
2956 130 g 12 2,99

PESTO ROSSO
Mit getrockneten Tomaten

Sauce aus getrockneten Tomaten, Olivendl, Nissen,
Basilikum und Parmesankése.

Schmeckt sehr gut auf Crostini oder Bruschetta. Als
Hauptspeise hervorragend zu Nudeln, oder zur Verfei-
nerung von Suppen und Saucen.

Tipp: Braten mit Pesto rosso einreiben!

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
3023 5009 06 5,95
6659 130¢ 12 2,95

Preis pro Glas

CREMA DI CARCIOFI
Artischockencreme

Diese aromatische Creme passt ideal zu Fleisch
oder Fisch. Ideal auch zum Abschmecken von Ge-
miise-Risotto oder - mit Sahnesauce verldngert -
zu scharfen Peperoni-Spaghetti. Selbstverstandlich
auch als Aufstrich fiir Bruschetta oder Tramezzini
ein echtes ,Leckerchen®.

ARTIKEL INHALT
2961

EINHEIT EURO

8,90

500g 06

CREMA DI PEPERONI
Paprikacreme mild

Fein passierte Creme aus milden Paprikaschoten,
Oliven6l und Nissen. Erinnert im Geschmack an die
spanische Pimentos-Creme. Zu Spaghetti, Kartof-
feln, Fleisch und Bruschetta sowie zum Abschme-
cken von Saucen und Suppen. Mit Créme Fraiche
oder Frischkédse verldngert auch ein schmackhafter
Dipp bzw. Brotaufstrich.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2973 500¢ 06

EURO
5,90

PESTO ALLA SALVIA
Salbei Pesto

Mildwiirziges Pesto aus frischem Salbei, Olivendl,
Nissen und Parmesan. Schmeckt hervorragend zu
Rinderleber, Saltimbocca oder mit frischer Sahne
verldngert zu Gnocchi und Nudeln aller Art. Probie-
ren Sie mal einen Klecks Salbeipesto in der Bouilla-
baisse - gottlich !!!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
2977  950¢ 06 9,90
2976 859 12 2,95

BROTAUFSTRICHE

CREMA PORCINI
Steinpilzcreme

Creme aus feinen Steinpilzen. Hervorragend geeig-
net zur Zubereitung von Suppen, Vorspeisen und
Hauptgerichten. Sehr lecker auch zu salzigem Klein-
geback.

ARTIKEL
3014

INHALT EINHEIT
500 g 06

EURO
6,90

PESTO GENOVESE ,0LD GENOA®
(von italienisch: pestare ,zerstampfen®)
mit Basilikum

Unser Pesto wird ausschlieBlich aus frischem, ligu-
rischem Basilikum und besten Zutaten hergestellt.
Mit unseren frischen Orecchiette serviert eine be-
sondere ligurische Spezialitat!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
3021 500 ¢ 06 5,95
13021 130¢ 12 3,30
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TRUFFELSPEZIALITATEN

SALSA REALE CON TARTUFO
Triiffelcreme weiss

Hochwertige Créme mit weiBen Alba-Triffeln. Fiir
Pasta- oder Risottogerichte der Extraklasse! Her-
vorragend auch als pfiffige Note in Kartoffel-, Maro-
nen oder Kiirbissuppen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3013 180¢ 12

EURO
16,90

BURRO AL TARTUFO
Triiffelbutter

Feine aromatische Triiffelbutter aus ,Bianchetto“-
Triiffeln, Butter, Triiffelaroma und Salz. Kostlich zur
Herstellung feiner Triiffelsaucen oder als exklusive
Alternative zur Kréduterbutter. Zu Kurzgebratenem
oder in mild-sahnigem Kartoffelpiiree ein absoluter
Hochgenuss!

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2929 5009 01

EURO
18,90

PODDI TARTUFATA TARTUFI
Triiffelsauce

Pilze, schwarze Sommertriiffel, Oliven und Olivenadl,
mit wenig Salz abgeschmeckt. Mit etwas Triffeldl
und Parmesan zu frischer Pasta oder auf Pizza eine
gelungene Abwechslung!

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3025 200 g 12

EURO
6,90

VIVERI TRUFFELOL

Extra natives Olivendél mit naturidentischen Aroma-
stoffen von weiBen Triffeln angereichert.

Diese Delikatess-Wiirze ist als Triiffelersatz, oder als
Geschmacksanreicherung zu aromaschwachen Triif-
feln selbst, zu empfehlen. Auch als Wiirze zu Omelett,
Pasta-, Pilzgerichten, Filetsteaks, Tatar und allen K&-
sesorten.

ARTIKEL
2923

INHALT EINHEIT
0,25 | 06

EURO
6,90/ FL

PODDI TARTUFI
Weisse Triiffelsauce

Die feinste Triiffelcreme ist die perfekte Grundlage
zum Verfeinern schmackhafter SoBen, zur Zuberei-
tung feinster Speisen oder als Dip.

ARTIKEL INHALT EINHEIT

3022 90¢ 12

EURO
4,90

PODDI OLIO TARTUFO
Triiffeldl Bianco Extra

Aromatisiert mit feinsten weiBen Triiffeln ist dieses
Triffelél. Es rundet ihre Gerichte phantastisch ab.
Ob zu Kartoffelpiiree, gediinstetem Gemiise, Pasta,
Lachstartar oder gebackenen Ziegenkdsetalern - wir
kénnten endlos weiter schwelgen. Gdnnen Sie sich
und Thren Gédsten diesen besonderen Geschmack!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2928 0,751 01 28,90/FL
2930 0,101 12 6,90/ FL

NEGRINI MORTADELLA AL TARTUFO
Triiffelmortadella Gloriosa

Die Gloriosa al tartufo isteine besondere Spezialitat
aus dem Hause Negrini. Mit feinen Stiicken schwar-
zer Triiffel, sehr aromatisch und in alter traditionell-
gebundener Weise bringt ihnen diese Mortadella
eine besondere Gaumenfreude. Schmeckt auch ohne
Brot!

ARTIKEL
2167

INHALT
ca. 4 kg

EINHEIT
kg a

EURO
13,90
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ANFOSSO OLIO TARTUFO
Triiffeldl

Extra natives Olivenél aromatisiert mit weien Premi-
um Triffeln in einer dekorativen Biigelflasche.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
7113 0,251 6

EURO
8,95/ FL

TORTELLONI GIGANTE CON TARTUFO
Riesen Tortelloni mit Triiffel

Hierzu mal unser Pesto Rosso, geschmolzene Cher-
rytomaten und frische Wildkduter. Herrlich!

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3038 500¢ 10

EURO
5,70



CONFETTURA DI CIPPOLLA
Zwiebelkonfitiire

Die StiBe der Marmelade und das Pikante der Zwie-
bel bilden eine perfekte Harmonie mit ausgereiften
Késesorten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6653 180 ¢ 12 4,90
3041 60g 12 2.95

FEIGEN-SENF-SAUCE
~TESSINER ART*

Frisch und fruchtig! GenieBen Sie die siiB-scharfe
Feigensenf-Sauce zu gutem Kése, einem Carpaccio
vom Biinder Fleisch oder italienischem Bresaola.
Auch zum Verfeinern von warmen Speisen bestens
geeignet. Fein abgeschmeckt mit einem Hauch von
Zitrone.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6669 750 ¢ 06 11,90
6672 250 ¢ 12 7.80

ESTRAGON SENF
PaBt, mit seiner milden Schérfe, toll zu Fleisch- und
Fischgerichten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
85883 250 ¢ 12

EURO
2,84

Preis pro Glas / Flasche

CONFETTURA DI PEPERONI
SiiBe Peperoni Konfitiire

Sehr beliebt ist unsere Paprikamarmelade in Kom-
bination mit Parmesan oder einer anderen wiirzigen
Kasesorte. Sehr lecker schmeckt sie auch als Beglei-
tung zu Reh- oder Hirschbraten als Alternative zu
Preiselbeeren.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5123 180 g 12 4,90
3066 60 ¢ 12 2,95

ORANGEN-SENF-SAUCE
~TESSINER ART“

Die fein-fruchtige Orangen-Senf-Sauce passt ausge-
zeichnet zu gutem altem Kdse. Auch in leichten Sau-
cen zu WeiBfisch, Hiihnchen und Entenbrust spitze!
ARTIKEL

6668

INHALT EINHEIT
750 g 06

EURO
11,90

PASTEN

)

DECE

PASSATA POMODORI
RUSTICA GROB
NATUR FEIN

Basis fiir Saucen, Suppen oder Eintopfe. Frisch und
fruchtig im Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
74747 R 0,7 | 12 1,29/FI.
74748 F 0,71 12 1,29/FI.

BIRNEN-SENF SAUCE ,TESSINER ART*

Intensiv siBlich-pikant im Geschmack. Passt ideal
zu Hartkdse, Schinken, Wild und Braten. Ein pas-
sender Begleiter zu kalten Platten sowie Saucen und
Salaten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6670 750 ¢ 06 11,90
6671 250 g 12 7.80

PASTEN 30
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TEMPORIN GIRASOLI MEDITERRANEA
mit Mozzarella und Tomate.
ARTIKEL INHALT EINHEIT

3001 5009 10

EURO
5,50

TEMPORIN CARAMELLE

Herzhaft gefiillt mit Scamorza und Speck.
ARTIKEL INHALT EINHEIT

3052 5009 10

EURO
5,50/PK

RAVIOLONI NOCE E FORMAGGIO
Riesenravioli mit Kise & Walnuss

(Ricotta, Gorgonzola) Sehr lecker hierzu ... eine
schnelle Sauce aus brauner Butter, gehackten Wal-
niissen, Parmesanhobeln und frischem Salbei !

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3033 5009 10 5,50/ Pk

RAVIOLONI CON PORCINI
Riesenravioli gefiillt mit Steinpilzen

Kostlich zu einer Sauce aus Butter und gebratenen
(braunen) Champignons. Dazu frisch geriebenen,
guten Parmesan!

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3450  1kg 05

EURO
10,50 / Pk

TEMPORIN CASONCELLI

Herzhaft gefillt mit Kartoffeln und Pancetta.
EINHEIT

500 ¢ 10

ARTIKEL INHALT
3003

EURO
9,50/PK

TEMPORIN TORTELLONI
Gefiillt mit Scampi und Limone

Riesen Tortelloni gefiillt mit Garnelen und Limone.
Ein leckere Sommerpasta die prima zu einer schau-
migen WeiBweinsauce passt.

ARTIKEL INHALT
3005

EINHEIT
500 g 10

EURO
5,70/PK

RAVIOLONI MALGA
Riesenravioli gefiillt mit Bergkédse

(Ricotta, Monte Veronese, Pecorino Romano und
Grana Padano)

Probieren Sie hierzu mal ein Nusspesto, geschmol-
zene Cherrytomaten und frische Wildkréuter. Herr-
lich!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3451 1 kg 05 10,50/ Pk

Preis pro Paket

RAVIOLONI CON RICOTTA & SPINACI
Riesenravioli mit Ricotta & Spinat

Hierzu passt toll eine Sauce aus Butter, Pancetta
(ital. Bauchspeck — siehe unsere Wurstwaren!) und
frischen Krautern.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3447 1kg 05

EURO
10,50 / Pk

RAVIOLONI CON TARTUFO
Riesen Tortelloni gefiillt mit Triiffeln

Hierzu mal unser Pesto Rosso, geschmolzene Cher-
rytomaten und frische Wildkéduter. Herrlich!

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3038 5009 10

EURO
5,70 / Pk
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TORTELLONI CON SALMONE
Riesentortelloni ,Sepia“ gefiillt mit Lachs

Serviert mit einer leichten Safransauce — kdstlich!
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3034 500 ¢ 10 5,70 / Pk

S

TORTELLONI CON RICOTTA & SPINACI
Riesentortelloni gefiillt mit Ricotta &
Spinat

Als Beilage ebenso geeignet wie als Vor- oder Haupt-
speise.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EUROD
3029  500¢g 10 5,70 / Pk

TORTELLONI CON PORCINI
Riesentortelloni gefiillt mit Steinpilzen

Als Beilage (vor allem zu Wildragout) oder als Vor-/
Hauptspeise mit Olivendl und etwas von unserem
aromatischen Rosmarinél verfeinert...

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

kostlich...
ARTIKEL INHALT
5,70 / Pk 3453 500 ¢

3032 500¢ 10

TRIANGOLI AL PESTO ROSSO TRAPA-
NESE
Dreieck mit getrockneten Tomatenpesto

Diese frechen ,Dreieckchen® haben bei uns ein
neues Zuhause gefunden und schmecken mit einer
Sauce aus geschmolzenen Kirschtomaten, Honig
und Rosmarin einfach nur richtig gut.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3462 5009 08  4,95/Pk

FRAGEN SIE NACH WEITEREN

NUDEL SPEZIALITATEN DER SAISON!
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TORTELLONI DI CAPRA
CON ROSMARINO
Riesentortelloni m. Ziegenkdase/Rosmarin

Serviert mit Olivenél und gerdsteten Pinienkernen -

EINHEIT EURO
10 5,70/Pk

Preis pro Paket



RESENOUADRIMITBARLAUCHFﬁL
LUNG (SAISONAL ERHALTLICH)
ca. Feb.-Mai.

Hervorragend mit zerlassener Butter und gerie-
benem Parmesan.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3459  500¢ 08

EURO
6,25/ Pk

RIESENTORTELLONI MIT KURBIS-
FULLUNG (SAISONAL ERHALTLICH)
ca. Sept. - Nov.

Sehr schén mit einer Sauce aus Butter, Briihe, ge-
bratenen Kiirbisstiickchen, Parmaschinken und Kiir-
biskernen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3449  500¢ 10

EURO
6,25/ Pk

RIESEN TORTELLONI MIT WILD-
SCHWEINFULLUNG (SAISONAL ER-
HALTLICH) ca. Nov.-Feb.

Unsere Wildschwein Tortelloni schmecken hervor-
ragend mit einer Sugo aus gediinsteten Auberginen,
Pistazien und Granatapfel.

Oder auch zu einem Pilzragout mit Mascarpone....
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3469  500¢ 08 6,95/ Pk

RIESENTORTELLONI MIT SPARGEL-
FULLUNG (SAISONAL ERHALTLICH)
ca. Marz-Juni

Mit Estragonbutter und gebratenem Spargel ein Ge-
dicht....

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3460  500¢ 08

EURD
6,25/ Pk

RIESEN TORTELLONI MIT KASTANIE
& WINTERAPFEL GEFULLT (SAISONAL
ERHALTLICH) ca. Okt.-Dez.

Da freut man sich auf die kalte Jahreszeit! Diese
wohlschmeckenden Tortelloni machen sich hervor-
ragend zu einer Sauce mit Butter, gediinsteten &
karamelisierten Apfelstiickchen, Maronen, Mayoran
und altem Pecorino. Als Beilage sehr lecker zu einem
Sugo aus Génseklein.

ARTIKEL INHALT
3467

EINHEIT
500 ¢ 08

EURD
5,80/ Pk

-~

L
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QUADRI ALLE VERDURE MEDITER-
RANE (SAISONAL ERHALTLICH)
ca. Mai-Sept.

Nudel-Quadrate mit einer Fillung aus mediterranen
Gemiisen und Frischkdse. Schmecken super zu einer
klassischen Tomatensugo mit Knoblauch, Basilikum
und Thymian.

ARTIKEL INHALT
3477

EINHEIT EURO

4,95/ Pk

5009 08

TRIANGOLI MIT REH & WALNUSS
(SAISONAL ERHALTLICH)
ca. Nov.-Feb.

Fir diese Triangoli kommt die Eisprinzessin person-
lich aus ihrem kalten Palast! Zu gegrillten Steinpil-
zen in Rosmarinbutter fast wie im Marchen!
ARTIKEL INHALT EINHEIT

3454  500¢ 08

EURO
6,95/ Pk
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GNOCCHI CON FORMAGGIO
Riesennocken gefiillt mit Kése

h

Kartoffel-Gnocchi geflllt mit Gorgonzola, Grana
Padano und Ricotta. Als vielseitige Beilage oder als
Hauptgericht verwendbar.

ARTIKEL INHALT
3457

EINHEIT
1kg 10

EURO
6,90 / Pk

GNOCCHI CON TARTUFO
Nocken gefiillt mit Triiffeln

Sehr lecker mit einer Triiffelkdsesauce aus Butter,
Brie und Triiffeldl. 1 Minute Garzeit.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3471 500 ¢ 08

EURO
4,90/ Pk

D
5l

GNOCCHI CON PORCINI
Nocken gefiillt mit Steinpilzen

Lecker zu einem Wildsugo mit Trockenfriichten. Als
vielseitige Beilage - nicht nur im Herbst eine schone
Sache.

ARTIKEL INHALT
3458

EINHEIT
1kg 10

EURO
6,90 / Pk

GNOCCHI DI PATATE

Kartoffelnocken

Kartoffelnocken aus vier Teilen Kartoffeln und einem
Teil Hartweizen.

Der Klassiker! Zu frischer Tomatensauce mit Basil-
kum und Mozzarella, mit Gorgonzola und Blattspinat
oder schlicht mit Butter und Salbei...

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3448  500¢ 12

EURO
1,29 / Pk

ORECCHIETTE FRISCH
Ohrchen Nudeln - Apulien

Probieren Sie die Orecchiette mal zu Fisch-oder
Meeresfriichtesugo!

ARTIKEL INHALT
3048

EINHEIT
500 ¢ 12

EURO
2,49 / Pk
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GARGANELLI FRISCH
Riohrennudeln - Emilia Romagna

Reichen Sie hierzu doch mal eine leichte Safransauce
mit Lachs!

ARTIKEL INHALT
3027

EINHEIT
500 g 10

EURO
2,49/ Pk

GNOCCHI CON RUCOLA
Nocken gefiillt mit Rucola

Als vielseitige Beilage oder als Hauptgericht ver-
wendbar.

ARTIKEL INHALT
3456

EINHEIT
1kg 10

EURO
6,90 / Pk

GNOCCHI BARBABIETOLA
Kartoffelnocken gefiillt mit roter Beete
(SAISONAL ERHALTLICH)

ca. Feb.-April

Die gegarten Gnocchi werden, in mit Rosmarin aro-
matisierter Butter, geschwenkt und mit Parmesan
bestreut serviert.

ARTIKEL INHALT
3468

EINHEIT
500 ¢ 08

EURO
4,95/ Pk

Preis pro Paket



LINGUINE GRUN / LINGUINE ROT
LINGUINE SCHWARZ - FRISCH

Linguine uni oder einfach mal im Duett servieren!
Schmeckt prima dazu: Blanchierte Zucchinistrei-
fen mit Olivendl und Knoblauch anschwitzen, mit
WeiBwein abléschen und frische Sahne dazu - Zi-
tronenschale , Krduter, Pfeffer, Salz und Parmes-
anhobel drauf!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3036 griin 1kg 05 5,25/Pk
3031 rot Tkg 05 5,25/Pk
3035 schwarzikg 05 5,80/ Pk

0,

TAGLIATELLE FRISCH

Zu unseren frischen Tagliatelle passt fast alles...!
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3040 1 kg 05 4,35/ Pk

.

TAGLIATELLE SCHWARZ, FRISCH
LINGUINE SCHWARZ, FRISCH

Probieren Sie hierzu mal unsere Flusskrebsschwan-
ze in Honig-Senf Sauce. In der Pfanne erwérmen und
die gegarten Nudeln darin schwenken - fertig!

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
3049  1kg 5 5,80/ Pk
3035 1kg 5 5,80/ Pk

LINGUINE FRISCH

Toll mit geschmolzenen kleinen Tomaten, Rucola
und Pinienkernen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3039  1kg 05

EURO
4,35/ Pk

=N

PAPPARDELLE FRISCH

Hierzu schmecken schwere Ragouts mit Fleisch be-
sonders gut.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3028  1kg 05

EURO
4,35/ Pk

TAGLIATELLE GRUN, FRISCH

Lecker zu hellen Saucen aus Sahne, Mascarpone
oder Weichkdse, mit Curry, Safran oder Meerret-
tich verfeinert. Auch schdn zu leichten Ragouts aus
Fisch-oder Meeresfriichten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3063  1kg 05

EURO
5,25/ Pk

PENNE FRISCH

Klassisch zu fruchtig-scharfen Saucen mit Oliven,
Kapern, Sardellen und Gemiise.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3042 500¢ 12

EURO
2,49 / Pk

TAGLIATELLE ROT, FRISCH

Schon zu schnellen, scharfen Saucen aus Olivendl,
Peperoncini und Knoblauch.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3050  1kg 05

EURO
5,25/ Pk

SPAGHETTI CHITARRA, FRISCH

Die Spaghetti alla Chitarra sind Eierspaghettiin qua-
dratischer Form. Traditionell wurden sie friiher mit
der ,Chitarra (ital. Gitarre) zubereitet, einem Gerat,
das aus einem mit Stahldrdhten bezogenen Gestell
besteht. Dank der aufgerauten Oberfldche sind die
Spaghetti alla Chitarra besonders gut geeignet, alle
Arten von Sugo gut aufzunehmen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3043  500¢ 10

EURO
2,49/ Pk
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LINGUINE NR. 13 GARZEIT 10 MIN. PENNE RIGATE NR. 66 FETTUCCE NR. 1513 GARZEIT 10 MIN.
GARZEIT 11 MIN.
3,05 mm breite und 260 mm lange Linguine aus dem
Besten, was GrieB zu geben hat. Durch das unten be-
schriebene Verfahren sichert die Pasta Rummo einen
exzellenten Pastagenuss. 8,85 mm breite und 51 mm lange Penne Rigate. 6 mm breite und 260 mm lange Fettucce.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
30200130 500¢ 24 1,89 /Pk 30220660 500¢ 16 1,89 /Pk 30200150 500¢g 24 1,89/ Pk
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MEZZ1 RIGATONI NR. 51 RICCIOLI NR. 54 GARZEIT 7 MIN. TRIPOLINE NR. 81 GARZEIT 8 MIN.
GARZEIT 13 MIN.

30 mm lang, im Durchmesser 16,5 mm grofe Mezzi

Rigatoni. 45 mm lang, im Durchmesser 5,5 mm groBe Riccioli. 7,20 mm breite und 260 mm lange Tripoline.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
30220510 500¢ 16 1,89 / Pk 30220540 500¢ 16 1,89 /Pk 20220810 500¢ 12 1,89/ Pk

PASTA RUMMO

Die Methode Lenta Lavorazione® ist ein Produktions-
2 prozess welcher dafiir sorgt, dass in der Pasta Rummo
! oot vowome usk corruns eine unverdndert hoher Anteil an Proteinen (14,5%)
el aus dem verarbeiteten (qualitativ sehr hochwertigen)
GrieB enthalten bleibt. Sie garantiert der Pasta ein
auBergewdhnliches Kochverhalten und bleibt extrem

[ -L:menz lange ,al dente“.
FUSILLOTTI NR. 155 GARZEIT 13 MIN. www.pastarummo.it
30 mm lang, im Durchmesser 17,5 mm groBe Fusil-
lotti.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2022155 500¢ 12 1,89 / Pk

Preis pro Paket
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ARBORIO

RISOTTO

SCOTTI RISO SUPERFINO ARBORIO

Arborio ist ein Mittelkornreis der Kategorie Super-
fino, benannt nach der piemontesischen Stadt Ar-
borio, in deren Umgebung seine Hauptanbaugebiete
liegen. Er ist — wie auch Carnaroli — besonders zur
Zubereitung von Risotto geeignet. Riso Arborio hat
einen besonders hohen Gehalt an Amylose (Stérke)
und wird nur schwach poliert. Die Form des Arbo-
rio ist rundlicher als die des Carnaroli. Dank dieser
Eigenschaften wird die Kochflissigkeit sdémig ge-
bunden und die Kérner bleiben bissfest (,al dente®).
Unter den Risotto-Reissorten ist Arborio heute die
verbreitetste.

ARTIKEL
6980

INHALT EINHEIT
1 kg 10

EURO
3,25/ Pk

SPAGHETTI RISO & MAIS
SPAGHETTI INTEGRALE SCOTTI

Die Lebensmittelindustrie hat sich auf die in den
letzten Jahren sprunghaft angestiegenen Allergien
und Unvertrdglichkeiten eingestellt. Diese Scotti
Nudeln werden aus Reis —und Maismehl hergestellt.
Sie sind glutenfrei, ohne Konservierungsmittel oder
sonstige Zusdtze hergestellt. Die Spaghetti absor-
bieren mehr Wasser als vergleichbare Weizenpasta,
sind leicht verdaulich und eine schmackhafte Alter-
native auch fiir alle anderen Liebhaber von Pasta-
gerichten!

ARTIKEL
6744

INHALT EINHEIT
500 g 12

EURD
1,99/ Pk

SOTTONVLOTD

SCOTTI RISO SUPERFINO CARNAROLI

Carnaroliist ein groBkérniger Reis der Kategorie Su-
perfino. Carnaroli wird fiir die Zubereitung von cre-
migem Risottos verwendet, die noch al dente - mit
Biss - bleiben sollen. Die Kochfestigkeit resultiert
aus einem ausgeglichenen Verhdltnis zwischen Was-
seraufnahmevermdgen und einer langsamen Migra-
tion der Stdrke wéhrend des Kochens.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
6983  1kg 10 3,45/ Pk
T

DE CECCO SPAGHETTI DI GRANO
KHORASAN KAMUT

Kamut ist eine dem Hartweizen verwandte Getrei-
deart, die schon vor tausenden Jahren in Agypten
und Mesopotamien angebaut wurde. Der Name wird
wahrscheinlich von dem alten dgyptischen Wort “Ka’
moet” abgeleitet, das ,Korn“ oder ,Seele der Erde”
bedeutete.

Heute wird es aufgrund seiner Erndhrungsmerkmale
fiir die moderne Erndhrung wieder entdeckt. Es hat ei-
nen exzellenten, natiirlich-siiBlichen Geschmack mit
nussiger Note und ist besonders bekémmlich. Das
Getreide stammt aus biologischem Anbau und kommt
damit gezielt den Bediirfnissen des gesundheitshe-
wussten Konsumenten entgegen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6737 500¢ 24

EURO
2,69/ Pk

o

Delizie

Farina di mais
Istantanea

DELIZIA POLENTA INSTANT

Vorgegarte Polenta=MaisgrieB. Passt hervorragend
als Beilage zu dunklem Fleisch wie Wild, Ragout, Gu-
lasch und Eintopf. Serviert wird Polenta mit zerlas-
sener Butter und Parmesan oder zu Pasta mit Sauce.

EURO
1,19/ Pk

ARTIKEL
5167

INHALT EINHEIT
500¢ 20

Semola df gran
rimacinata

DE CECCO HARTWEIZENGRIESS

Der HartweizengrieB, mit seiner charakteristischen
strohgelben Farbe - typisch fir die Korndhre - und
mit seiner gréberen Kornigkeit im Vergleich zum
Mehl, ist ein Produkt, was sowohl fiir hausgemach-
tes Brot als auch fiir das handgemachte Herstellen
von ausgezeichneten Nudelwaren, mit oder ohne Ei,
geeignet ist.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6984 1 kg 10

EURO
2,69/ Pk
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NUDELN - KURZE FORMATE

TORTIGLIONI NR. 23
GARZEIT 12 MIN.

Durchmesser 11,3 mm, 48 mm lang und ca. 15 mm
dick. Hervorragend schmecken die Tortiglioni zu
leckerem Fleischragout. Auch mit Gemiise und To-
matensoBen oder als Ofengericht schmecken sie
ausgezeichnet.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6714  500¢ 24

EURO
1,59/ Pk

GNOCCHETTI SARDI NR. 83
GARZEIT 10 MIN.

Die Gnocchetti sardi sind spindelformig, 7 mm breit
und ca. 22 mm lang. Mit Ricotta oder Pecorino-Kése
angerichtet schmecken die Gnocchetti sardi beson-
ders gut; zu Tomaten- oder FleischsoBen sind sie
auch sehr lecker.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6731  500¢ 24

EURO
1,59/ Pk

FARFALLE NR. 93
GARZEIT 12 MIN.

ARTIKEL
6728

INHALT
500¢

39 NUDELN UND REIS

Die Farfalle stammen urspriinglich aus der Lombar-
dei und der Region Emilia, sie sind in der Mitte leicht
zusammengedrickt., dadurch entsteht die typische
Form eines Schmetterlings. Sie sind ca. 41 mm
lang und 1,35 mm dick. Zu den Farfalle eignen sich
hervorragend leichte SoBen mit Butter, Erbsen und
Schinken, auch “weiBe”, nicht zu wiirzige SoBen,
z.B. Lachs- Sahne-SofBe passen gut hierzu.

FUSILLI NR. 34 - GARZEIT 12 MIN.

Fusili sind spiralformig, haben einen Durchmesser
von ca. 10 mm, sind zwischen 1,35 und 1,48 mm dick
und durchschnittlich 41 mm lang. Friher wurden
Spaghetti mit einer sehr schnellen Bewegung um
eine Stricknadel gewickelt. Da dies an das (Wolle-)
Spinnen erinnert erhielten die Nudeln den Namen
“Fusillo”, von ,Fuso®(Spindel). Besonders schmack-
haft sind die Fusilli mit neapolitanischem Ragout
oder auch mit Ricotta-SoBen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6734 500¢ 24

EURO
1,69/ Pk

CASARECCHIA NR. 88
GARZEIT 10 MIN.

Die Casarecce sind 43 mm lang und ca.1,30 mm
dick. Sie schmecken prima zu gutem Pesto oder
tomatig-fruchtigen SoBen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6717 500 24

EURO
1,59 / Pk

gECecon |

EINHEIT EURD
24 1,59 / Pk

PENNE RIGATE NR. 41
GARZEIT 13 MIN.

Die Penne rigate stammen aus der Region Campa-
nien. Dieses Format gehort der Familie der schrég-
geschnittenen Kurzformate an. Die Penne rigate sind
gerillt, haben einen Durchmesser von ca. 8,0 mm,
sind ca. 39 mm lang und zwischen 1,22 und 1,28
mm dick. Besonders gut schmecken die Penne mit
Fleischragout oder mit GemisesoBen z.B. mit Pepe-
roni, Zucchini und Aubergine angerichtet. Sie eignen
sich aber auch hervorragend fiir Ofengerichte.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6715  500¢ 24

EURO
1,59/ Pk

ORECHIETTE NR. 91
GARZEIT 11 MIN.

Diese Nudeln haben die Form einer kleinen, in der
Mitte leicht gewdlbten Scheibe, und sind in der Mitte
ca. 1,30 mm , am Rand ca. 1,45 mm dick. In Apu-
lien werden die Orecchiette zusammen mit Brokkoli
oder Kartoffeln in Salzwasser gegart und dann mit
TomatensoBe, Pecorino-Kése oder O und Knoblauch
angerichtet. Sie sind auch unter der Bezeichnung
,Recchie® bekannt und werden mit Lammfleisch —
oder Gemiseragout und Ricotta serviert.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6718 5009 24

EURO
1,59/ Pk

MEZZE PENNE NR. 141
GARZEIT 13 MIN.

Die Mezze Penne rigate gehdren der Familie der Pen-
ne an. Sie haben einen Durchmesser von ca. 8 mm,
sind ca. 18,0 mm lang und zwischen 1,18 ¢ 1,28 mm
dick.

ARTIKEL
6716

INHALT EINHEIT
500 g 24

EURO
1,59/ Pk



LINGUINE NR. 7 GARZEIT 11 MIN.

Die Linguine stammen aus Ligurien. Sie haben die
Form einer kleinen, flachen und schmalen Tagliatel-
la und sind ca.1,50 mm dick. Besonders gut eignen
sich hierzu SoBen mit frischen Tomaten, Gemiise oder
Krdutern. Auch mit schnellen, scharfen SoBen wie
z.B. mit kaltgepresstem Olivendl, Knoblauch, Chili,
Sardellen usw., schmecken sie ausgezeichnet.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6710  500¢ 24

EURO
1,59/ Pk

SPAGHETTINI NR. 11 GARZEIT 11 MIN.

Dieses Format stammt aus der Region rund um Ne-
apel. Es gehort der Familie der runden Langformate
an und ist ca. 1,65 mm dick. Hierzu eignen sich
schmackhafte Soen mit Tomaten, evtl. mit Gemiise
oder Krautern angereichert. Man kann sie aber auch
schnell und einfach nur mit etwas kaltgepresstem
Olivendl, Knoblauch, Chili und Sardellen anrichten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6712 500 ¢ 24 1,59 / Pk
ZITA NR. 18 - GARZEIT 7 MIN.

Die Zite, die lokal auch als Boccolotti bekannt sind,
stammen aus dem Gebiet um Neapel. Sie haben eine
langliche, runde, gelochte Form, einen Durchmesser
von 7 mm, und sind ca. 1,10 mm dick. Die Zite wer-
den vor dem Garen in unregelmaBige Stiicke gebro-
chen und eignen sich bestens fiir Ofengerichte

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6736 5009 24

Preis pro Paket

EURD
1,59/ Pk

NUDELN

CAPELLINI NR. 9 GARZEIT 10 MIN.

Capellini stammen urspriinglich aus Genua. Sie ha-
ben eine runde, ldngliche Form und sind ca. 0,90 mm
dick. Mit einfachen Zutaten, wie mit frischer Butter
und Kése, oder mit geschmolzener Butter und Sal-
bei, schmecken sie besonders gut. Ausgezeichnet
eignen sich zu diesem Format auch Ei-SoBen oder
frische Tomaten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6711 500¢ 24

EURD
1,59/ Pk

OECECCD

"

SPAGHETTI NR. 12 GARZEIT 11 MIN.

Das beriihmte Spaghetti-Format stammt aus
Siiditalien. Spaghetti haben einen Durchmesser von
ca. 1,95 mm. Das Wort ist eine Verkleinerungsform
von “Spago” (Schnur). Spaghetti kdnnen warm oder
kalt angerichtet werden, wobei sich praktisch alle
SoBen zu diesem Format gut eignen.

ARTIKEL [INHALT EINHEIT
6713  500¢ 24

EURO
1,59 / Pk

ZITONE NR. 19 - GARZEIT 14 MIN.

Zitone haben eine ldngliche, runde, gelochte Form,
einen Durchmesser von 9,40 mm, und sind 1,10 mm
dick. Die Zitone eignen sich fiir raffinierte Ofenge-
richte besonders gut. Auch GemiisesoBen z.B. mit
Zucchini, Aubergine und Peperoni schmecken her-
vorragend zu diesem Nudelformat.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6739 500 ¢ 24

EURO
1,59/ Pk

LANGE FORMATE

FEDELINI NR. 10 GARZEIT 10 MIN.

Die Fedelini stammen urspriinglich aus Genua. Sie
haben eine runde, ldngliche Form und sind ca. 1,40
mm dick. Gereicht werden dazu meist leichte Sofen
mit Tomaten oder Fisch, auch als Einlage in leichten
Brihen sind sie hervorragend geeignet.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6735  1kg 24 1,59/Pk
DELECCD

BUCATINI NR. 15 GARZEIT 12 MIN.

Die Bucatini stammen urspriinglich aus Neapel und
gehdren der Familie der runden, gelochten Lang-
formate an. Sie sind zwischen 0,98 und 1,08 mm
dick und haben einen Durchmesser von 3,00 mm.
Beriihmt sind die Bucatini all‘Amatriciana, mit einer
Speck- TomatensoBe.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6719 500 g 24

EURO
1,59/ Pk

(ECECco

Virmiedlli
wie

VERMICELLI NR. 170 -
GARZEIT 14 MIN.

Aus der Familie der runden Langformate, ca. 2,10
mm dick. Sie stammen urspriinglich aus dem neapo-
litanischen Gebiet und gelten als eines der dltesten
Nudelformate. Schnelle Saucen mit Knoblauch, Ol
und Chili eignen sich hierzu besonders gut.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6740  500¢ 24

EURO
1,59/ Pk
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PAPPARDELLE NR. 101
GARZEIT 4 MIN. MIT EI

Die Pappardelle stammen urspriinglich aus den
zentralen und sidlichen Regionen Italiens und ge-
horen der Familie der Langformate an. Sie haben
eine typisch flache Form und sind ca. 13 mm lang.
Pappardelle schmecken am besten zu Wildbret- und
WildfleischsoBen. Auch zu Tomaten-oder Kdseso-
Ben, und allgemein zu cremigen SoBen, die sich auf
der ganzen Oberflache der Nudel gut verteilen kann.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6726 250¢ 12 1,69/ Pk

| DELECCD

TAGLIERINI NR. 105
GARZEIT 3 MIN. MIT EI

Die Taglierini haben eine ldngliche, sehr diinne Form
(0,55 mm dick und 2,00 mm breit) und stammen aus
den nérdlicheren Regionen Italiens. Ausgezeichnet
sind sie als Einlage in Briihen. Fiir schmackhaftere
Varianten empfehlen wir den entschlossenen Ge-
schmack von Hiihner- oder WildsoBen; hervorragend
schmecken sie auch mit Fisch- oder Meeresfriich-
tesoBen.

ARTIKEL
6725

INHALT EINHEIT
250 g 12

EURO
1,69/ Pk

PENNE INTEGRALE

Bei der Penne Integrale sollte die Sauce einen star-
keren Eigengeschmack haben, da die Pasta einen gu-
ten Korngeschmack wie fiir Vollkornprodukte eigent-
lich typisch. Passt zu Schweinefleisch und Rind sehr
gut, aber auch zu Gemiisesaucen mit Peperoncini,
Zucchini oder Artischocken. Tipp: Pasta mit Butter
und Triiffel driiber hobeln.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6738  500¢ 12

EURO
2,09/ Pk

41 NUDELN UND REIS

| DECECCD

FETTUCCINE NR. 103
GARZEIT 3 MIN. MIT EI

Die Fettuccine gehéren zu den flachen Langfor-
maten, sind 0,55 mm und ca. 7,10 mm breit. Wahr-
scheinlich stammt sie urspriinglich aus der Region
Lazio, wo sie heute noch der Stolz der regionalen
Kiiche ist. In den Nudelrezepten werden sie meistens
mit Tomaten oder Fleischragout empfohlen, aber be-
sonders gut schmecken sie auch mit FischsoBen und
insbesondere mit Meeresfriichten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6724  250¢ 12

EURO
1,69/ Pk

PAGLIA E FIENO NR. 108
GARZEIT 3 MIN. MIT EI

Die Tagliatelle, aus der Familie der flachen Langfor-
mate, stammen aus der Region Ligurien. Sie sind
0,55 mm dick und 5,60 mm breit. Die Tagliatelle
stammen aus der Region Emilia, wo sie der gastro-
nomischen und kulinarischen Tradition angehdren.
Ausgezeichnet schmecken sie in Nudelgerichten
oder in Aufldufen; angerichtet werden sie am besten
mit FischsoBen, Meeresfriichten, Butter, weiBen So-
Ben mit Milch und Kése, gerne auch mit Zusatz von
Curry oder Safran.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6727  250¢ 12

EURD
1,69 / Pk

DECECcD

TAGLIATELLE NR. 104
GARZEIT 3 MIN. MIT EI

Die Tagliatelle, aus der Familie der flachen Lang-
formate, stammen aus der Region Ligurien. Sie
sind 0,55 mm dick und 5,60 mm breit. Die Taglia-
telle stammen urspriinglich aus der Region Emilia.
Tagliatelle schmecken ausgezeichnet in Aufldufen;
angerichtet werden sie am besten mit FischsoBen,
Meeresfrichten, Butter, weiBen SoBen mit Milch
und Ké&se und evtl. auch mit Zusatz von Curry oder
Safran.

ARTIKEL
6723

INHALT EINHEIT
250 g 12

EURO
1,69/ Pk

DECECCO

TAGLIATELLE NR. 203
GARZEIT 6 MIN. MIT EI

Die Tagliatelle, aus der Familie der langen, flachen
Nestnudeln, sind 0,91 mm dick und stammen aus der
Region Emilia. Tagliatelle konnen vielseitig verwendet
und mit den unterschiedlichsten SoBen angerichtet
werden. Ausgezeichnet schmecken sie in Aufldufen;
angerichtet werden sie am besten mit FischsoBen,
Butter, oder hellen SoBen mit Milch und Kase ver-
feinert mit Curry oder Safran.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6722 500¢ 10

EURD
2,09/ Pk

Preis pro Paket



SPUGNE
COLORATE

Trockene, gefdrbte Teigwaren aus bestem Hartwei-
zengrieB. Ital. Spugne = ,Schwamm®. Gefdrbt mit
Tomate, Ei, Spinat, Rote Beete und Tintenfisch.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
3200 5009 12 2,99/ Pk

LUMACHE
COLORATE

Trockene, bunte Teigwaren aus bestem Hartweizen-
grieB. Ital. Lumache = ,Schnecke®. Gefarbt mit
Tomate, Ei, Spinat, Rote Beete und Tintenfisch.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3046 2,99/ Pk

500 g 12

MACCHERONI AL BRONZO

Qualitat wird im Hause Temporin groBgeschrieben.
Maccheroni aus reinem HartweizengrieB, hiibsch
verpackt.

ARTIKEL
3227

INHALT EINHEIT
500¢ 12

EURO
2,79/ Pk

FUSILLI
COLORATE

Trockene, gefdrbte Teigwaren aus bestem Hartwei-
zengrieB. Gefdrbt mit Tomate, Ei, Spinat, Rote Beete
und Tintenfisch.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3030 500¢ 12

EURO
2,99/ Pk

v 4 3 Farben

PENNE
TRICOLORE

Doppeltes Tomatenkonzentrat und zarter Blattspinat
lassen die Penne Tricolore in den Farben der italie-
nischen Flagge erstrahlen. Die Penne gehdren der
Familie der schrdggeschnittenen Kurzformate an, sie
haben einen Durchmesser von ca. 8 mm und sind ca.
50 mm lang. Bestens fiir Nudelgerichte aus dem Ofen
geeignet, sehr lecker auch mit Schweinefleisch-
oder RindfleischsofBen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6742 500 g 12

EURD
1,99/ Pk

SPAGHETTI AL BRONZO

Qualitdt wird im Hause Temporin groBgeschrieben.
Spaghettis aus reinem HartweizengrieB, hiibsch ver-
packt.

ARTIKEL

3225

INHALT EINHEIT
500 g 12

EURO
2,79/ PK

CAMPANELLE
COLORATE

Trockene, gefdrbte Teigwaren aus bestem Hartwei-
zengrieB. Ital. Campanelle = ,Gléckchen”. Geférbt
mit Tomate, Ei, Spinat, Rote Beete und Tintenfisch.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3044 500¢ 12 2,99 / Pk
* _
BEtecco
> 3Farbe“
FARFALLE
TRICOLORE

Doppeltes Tomatenkonzentrat und zarter Blattspinat
lassen die Farfalle Tricolore in den Farben der italie-
nischen Flagge erstrahlen. Die Farfalle stammen ur-
spriinglich aus der Lombardei und der Region Emilia,
sie haben die typische Form eines Schmetterlings
und sind in der Mitte leicht zusammengedriickt. Die
Nudeln sind ca. 41 mm lang und zwischen 1,33 und
1,38 mm dick. Zu den Farfalle eignen sich klassische
SoBen, wie z.B. mit Butter, Erbsen und Schinken, oder
auch mit herzhaftem Kése.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6743 500 ¢ 12

EURO
1,99/ Pk

LINGUINE AL BRONZO

Qualitdt wird im Hause Temporin groBgeschrieben.
Linguine aus reinem HartweizengrieB, hiibsch ver-
packt.

ARTIKEL
3226

INHALT EINHEIT
500¢ 12

EURO
2,79/ Pk
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TIEFKUHLSPEZIALITATEN

SPIGA TARTUFO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EUROD
3465 3 kg 1 11,90 / Pk
FAZZOLETTO PESTO GENOVESE
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3472 3 kg 1 11,90 / Pk
TORTELLONE SARACENO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3475 3 kg 1 11,90 / Pk

43 TIEFKUHLSPEZIALITATEN

SPIGA PATATE TALEGGIO

FAZZOLETTO MOZZARELLA BASILICO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO  ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3466 3 kg 1 11,90/ Pk 3470 3 kg 1 11,90 / Pk
TORTELLONE FUNGHI PORCINI TORTELLONE PERE PECORINO

ARTIKEL INHALT EINHEIT ~ EURO  ARTIKEL INHALT EINHEIT ~ EURO
3473 3 kg 1 11,90/ Pk 3474 3 kg 1 11,90 / Pk
STRAZZAPRETI

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO

3476 3 kg 1 11,90 / Pk

Nur fiir Selbstabholer



CASSATINA GELATO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2129 16x110 ¢ 1 26,60 / KT
QUADROTTO LIMONE

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2945  16x85¢g 1 22,25 | KT
TARTUFO SCURO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
3019 12x95¢ 1 16,80 / KT
SOUFFLE AL CIOCCOLATO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6994  12x100 ¢ 1 15,40 / KT
TARTUFO LIMONE

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
31460 12x95¢ 1 16,80 / KT
PASTICCERIA MIGNON

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
44477 30x30 ¢ 1 19,00 / KT

TIRAMISU CHEF 10

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2130 1,2kg 1 15,90 / KT
TORTA DELLA NONNA

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3017 1,3kg 1 15,90 / KT
SEMIFREDDO AL CAFFE

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3026  12x80¢ 1 13,20 / KT
QUADROTTO MANGO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
8001 16x85 ¢ 1 22,25/ KT
CROSTATA LIMONE

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
31461 1400 ¢ 1 14,50 / KT
ARANCINI MINI RAGU

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
45555 30x167 g 1 50,50 / KT

FIOR DI ZUCCA PROSC./MOZZ.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

2941 4 kg 1 53,20 / KT

SEMIFREDDO AL TORRONCINO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3018  12x80 ¢ 1 13,20 / KT

CANNOLI ALLA RICOTTA

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

6129  ca. 25 Stck. 1 16,90 / KT

PROFITEROL CACAOQ

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

30380 ca. 24 Stck. 1 11,10 / KT
1200 g Schale

TORTA CAPRESE

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

31462 ca. 12 Port. 1 14,94 / KT
1200 g

PROFITEROL BIANCO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

47779  ca. 24 Stck. 1 11,10 / KT

1200 g Schale

TARTUFO BIANCO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
47785 12x80 ¢ 1 16,80 / KT
CORNETTO APRIKOSE

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
57577 60x100 ¢ 1 33,95/ KT
CORNETTO SCHOKO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
85855 60x100¢ 1 33,95/ KT

Nur fiir Selbstabholer

QUADROTTO CIOCCOLATO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
55010 16x85¢ 1 22,25 1 KT
FORNO D'ASOLO SFOGLIATELLE
CREMA

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
57578 1 35,00 / KT
PIZZETTA MARGHERITA

ARTIKEL INHALT EINHEIT EUROD
691181 40x120 g 1 30,60 / KT

BABA CREMA MONO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
55252  15x160 g 1 25,80 / KT
CORNARETTO EXTRA CREME

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
57579 55x95 ¢ 1 33,05 / KT
SALTIMBOCCA-PANNINI

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
691182 30 Stck. 1 16,85 / KT

x130 ¢
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HULSENFRUCHTE

BORLOTTI-BOHNEN, KLEIN
Wachtelbohnen

Diese Bohnen stammen aus Italien und besitzen mit-
telgroBe, rotliche und rotgefleckte Samen. Sie behal-
ten ihre Form, auch wenn sie weich gekocht werden.
Uberwiegend verwendet man sie fiir Suppen (Mine-
strone) und Eintdpfe, sehr lecker auch im Salat oder
zu Lammgerichten. Vom Geschmack her sind sie
bitter-stBlich, die Kochzeit betrédgt etwa 40 Minuten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
10275 1,90 / Pk

500 g 01

LINSEN GRUN - LENTILLES DU PUY

Griine Tellerlinsen behalten ihre Form und werden
erst nach ldngerem Kochen breiig, ergeben dann
aber mit den richtigen Gewiirzen noch ein gutes
Pliree. Es sind die Linsen fiir den Alltag: Fir viele
Rezepte gut, doch optimal eigentlich nur fiir den Ein-
topf. Darin vertragen sie sich mit vielen anderen Zu-
taten, weil sie selbst recht mild im Geschmack sind.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
11475 1 kg 01 5,60/ Pk

CANNELINI - WEISSE BOHNEN

Mittelbraune aromatische Bohnen, die in der italienischen Kiiche eine
vielfdltige Verwendung finden. Mistrone geht nicht ohne diese Bohne!

EINHEIT

ARTIKEL
10277

INHALT
425 ¢ 01

BORLOTTI BOHNEN

Weisse Riesenbohnen aus Italien. Hervorragend geeignet fiir viele mediterrane

Gerichte.
ARTIKEL INHALT EINHEIT
5420 425 g 01
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CANNELLINI BOHNEN

In vielen Teilen Italiens sind die kleinen, elfenbein-
farbenen Bohnen eine populdre Begleitung zu Thun-
fisch- und Pasta Gerichten sowie Speisen, die Geflii-
gel enthalten. Die gekochte Cannellini Bohne hat eine
flaumig- sahnige Konsistenz und ein nussartiges
Aroma. Vegetarier haben die fettarme Bohne schon
lange als tolle Proteinquelle fir sich entdeckt. Sie
liefert dem Koérper wichtiges Eisen, Magnesium und
Folséure.

ARTIKEL
10277

INHALT EINHEIT
500¢ 01

EURO
2,20/ Pk

2N

SCHWARZE BELUGA LINSEN

Belugalinsen verdanken ihre Bezeichnung dem
gleichnamigen Kaviar. Das liegt vor allem daran,
dass Belugalinsen ihm optisch sehr dhneln. Sie sind
klein, schwarz und gldnzend. Eine weitere Parallele
zwischen Kaviar und Belugalinsen ist, dass beide als
besonders edel im Geschmack gelten. Belugalinsen
entwickeln beim Garen ein Aroma, das an feine Ma-
ronen erinnert.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
11468 1 kg 01

EURO
4,90 / Pk

EURO
1,68/ Ds

EURO
0,79 /Ds

BLONDE LINSEN - FRANKREICH

Linsen gehdren zur Familie der Schmetterlingsbliit-
ler und gelten als die dltesten Kulturpflanzen der
Menschheit. Die Haut der frz.“ Lentilleshlonde®
ist sehr diinn und ihre Garzeit daher sehr kurz. Sie
schmecken mild und leicht siiBlich. Am besten wer-
den sie iber Nacht eingeweicht und dann am nédch-
sten Tag in Salzwasser weichgekocht. Sie werden fiir
Eintopfe, Salate oder Suppen verwendet; zusdtzlich
sind sie auch als Piiree oder als Beilage zu verschie-
denen Gerichten gebrduchlich.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
11469 1 kg 01

EURD
2,90/ Pk

Kleine braune Linsen aus der Champagne

Die Champagnerlinsen miissen nicht eingeweicht
werden und sollten ca. 20-30 Minuten kochen. Da-
nach eignen sie sich durch ihr feines nussiges Aro-
ma gut als Grundlage fiir viele Gerichte. Neben der
klassischen Linsensuppe sehr lecker auch als lau-
warmer Salat mit Austernpilzen und Walniissen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
11471 4,90/ Pk

1 kg 01

Preis pro Paket
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ANFOSSO OLIVENOL ,,0R0 TUMAI®

Ligurisches Olivendl extra vergine. 100% Italien.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6652 0,501 06 7,80/ FL

ANFOSSO OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA

Traditionell gutes, ligurisches Olivenél in ,moder-
nem Look“

ARTIKEL INHALT EINHEIT
6650 0,51 12

EURO
6,90/ FL

ExtriVirgin
Olive O

RANIERI
Qe

RANIERI OLIVENGL EXTRA VERGINE
VIVERI OLIVENOL EXTRA VERGINE

Hochwertiges, aromatisches EU-Olivendl. Kréftiger,
nussiger Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
3055 11 12 6,90/ FL
951 218 | 6,25/ FL
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2927 3,001 04  16,50/KN
2926 5,001 04  26,90/KN
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ANFOSSO FRUCTUS DOP
Olivendl extravergine

Extrareines Ol nur aus den kleinen Taggiasca-Oliven,
durch DOP-Markenzeichen

garantiert. Ein kostbarer Most aus erster Kaltpres-
se. Im Feinschmecker ausgezeichnet als eines der
besten 100 Olivendle der Welt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
6664 0,50 | 12 16,90/ FL
6663 6,90/ FL

0,10 | 06

ANFOSSO OLIVENOL EXTRA VERGINE

Olivendl aus Ligurien von bester Qualitdt. AuBerge-
wohnliche Ausstattung der Flasche mit Blgelver-
schluss. 100% lItalien.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
2912 11 12 10,60 /FL
2913 0,51 12 6,90/ FL

VIVERI OLIVENOL EXTRA VERGINE

Olivenél aus der EU in bester Qualitat.
Kraftiger, nussiger Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3068 0,50 | 12 4,25/ FL
3069 0,251 12 3,25/ FL

ANFOSSO OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “TUMAI”

Die Familie Anfosso gehort seit 1945 zu den traditi-
onellen Olmiller-Familien im ligurischen Hinterland,
als der GroBvater des aktuellen Inhabers Alessandro
Anfosso die Olmiihle gegriindet hat. Sie verfiigen
iber ausgedehnte und ertragreiche Olivenhaine in
begehrten Lagen. Olivendl extra vergine der ersten
Giteklasse, Direktpressung. Schone bauchige An-
fosso-Flasche, in einem 2 L — Gebinde. Die Qualitét
ist gewohnt hochwertig.

ARTIKEL INHALT
9545 2,001 01

EINHEIT EURO
28,00/ FL

ANFOSSO OLIVENOL EXTRA VERGINE
TUMAI
Ligurisches Olivendl extra vergine aus

den kleinen Taggiasca-Oliven. Ein hochwertiges
Olivendl — besonders mild.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
9543 1| 06 11,50/FL
6648 0,251 12 5,65/ FL

N

BRI

RANIERI OLIVENOL 100% ITALIEN 3 L
Champagnerflasche im Geschenkkarton

Feinstes EU Olivendl extra vergine in einer schonen
Verpackung.
ARTIKEL INHALT

6673 3,001 12

EINHEIT EURO
29,90/ FL

Preis pro Flasche



VIVERI LIMONENGL

Der feine Geschmack des milden Olivendls und das
frische Aroma von Limonen machen dieses Pro-
dukt zu einer fast unentbehrlichen Bereicherung fiir
rohes Gemuse und Antipasti. Unibertrefflich auf ge-
kochtem, gerduchertem oder gegrilltem Fisch sowie
zu griinem Salat als Dressing-Variante.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
7100 0,251 06  3,95/FL
7112 0,251 06  5,50/FL

VIVERI OLIVENOL BASILIKUM

Der feine Geschmack des milden Olivendls und das
frische Aroma von Basilikum machen dieses Krdu-
terél zu einem fast unentbehrlichen Produkt, nicht
nur fiir die Top-Gastonomie. Ideal verwendbar zu
Tomaten und mediterranen Gemisen, Pasta- und
Reissalat oder Kédse.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
7102 0,251 06

EURO
3,95 /FL

PODDI TOMATENOL

Aromatisieren Sie mit diesem schmackhaften Ol
delikate Tomatensalate mit Basilikum, herrliches
Bruschetta oder auch klassische italienische Pasta.
Eine wunderbar fruchtige Bereicherung fur Ihr Grill-
buffet.

ARTIKEL
2932

INHALT EINHEIT
250 ml 6

EURD
6,90/ FL

ANFOSSO OLIVENOL MIT LIMONE
ODER MIT TRUFFEL

Feinstes natives Olivendl mit Limone oder Triiffel
veredelt. AuBergewdhnliche Ausstattung mit Biigel-
verschluB.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
7112 250 ml 06 5,560/ FL
7113 250 ml 06 6,90/ FL

VIVERI TRUFFELOL

Extra natives Olivendl mit naturidentischen Aroma-
stoffen von weiBen Triiffeln angereichert.

Diese Delikatess-Wiirze ist als Triiffelersatz, oder als
Geschmacksanreicherung zu aromaschwachen Triif-
feln selbst, zu empfehlen. Auch als Wiirze zu Omelett,
Pasta-, Pilzgerichten, Filetsteaks, Tatar und allen Ka-
sesorten.

ARTIKEL
2923

INHALT EINHEIT
0,251 06

EURO
7,90/ FL

PODDI TRUFFELOL BIANCO EXTRA
TARTUFI

Aromatisiert mit feinsten weiBen Triiffeln ist dieses
Triiffelél. Es rundet ihre Gerichte phantastisch ab.
Ob zu Kartoffelpiiree, gediinstetem Gemiise, Pasta,
Lachstartar oder gebackenen Ziegenkdsetalern - wir
kdnnten endlos weiter schwelgen. Génnen Sie sich
und Ihren Gésten diesen besonderen Geschmack!

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2928 0,751 01 28,90/FL
2930 0,101 06 6,90/ FL

ANFOSSO OLIVENOL PEPERONCIN
ODER MIT BASILIKUM

Feinstes natives Olivenél mit ganzen Peperoncini
oder mit Basilikum in einer dekorativen Flasche.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
7110 250 ml 06 5,50/ FL
7103 250 ml 06 5,50/ FL

VIVERI STEINPILZOL ODER
ROSMARINOL

Bestens geeignet zum Wiirzen von Pilzgerichten, fiir
Vinaigrette (besonders zu Rucola), kdstlich auch fir
Risottos und Kartoffelgratins.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
3913 0,251 06 3,95/ FL
2924 0,251 06 3,95/ FL

PODDI ORANGENOL TARTUFI

Ein leichtes 01 welches frischen Salaten eine fruch-
tige Note verleiht. Es eignet sich auch hervorragend
zum Backen von Kuchen und Siispeisen, und un-
terstiitzt ein fruchtiges Aroma fiir die Zubereitung
von Gefliigel- und Wildgerichten . Das Orangeno6l ist
erhitzbar bis 220°C.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2931 250 ml 06

EURO
6,90/ FL
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COND. BALSAMICO PREGIATO
»,10 TRAVASI®

Die Bezeichnung ,Travasi“ unterstreicht das Umfiil-
len in verschiedene Eichenholzfadsser wahrend der
zehnjéhrigen Reifezeit. Dieser Balsamico (iberzeugt
durch seinen Geschmack! Durch die lange Reifung
sind elegante Aromen eingebunden. Eine elegante
Flaschenausstattung rundet das qualitativ hochwer-
tige Produkt ab.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3909 0,251 06

EURO
14,90 / FL

VIVERI ACETO BALSAMICO
BALSAMESSIG 6 JAHRE

Essig ist als Wiirzmittel und Aromatrdger eben-
so wertvoll und wichtig wie gutes Ol. Dieser Essig
ist aromatisch und kraftig im Geschmack. Bestens
geeignet fir alle frischen Salate und feine Saucen
sowie zum Beizen und Marinieren von Fleisch-und
Wildgerichten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

3104 0,251 06 595/ FL

3110 21 Kan. 06 29,90/ FL
5 Jahre

SILBER - IM GESCHENKKARTON

Dieser jiingste Essig aus dieser Selektion muss min-
destens 12 Jahre alt sein und unterliegt den stren-
gen Qualitdtskontrollen des Konsortiums. Sein Aro-
ma und seine geschmackliche Fiille bieten sich ideal
fiir Saucen, Wild oder auch Obstsalate an.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3901 0,01 01

EURO
49,90/ FL
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ACETO BALSAMICO RISERVA
»8 SIGILLO" 250 ML

Dieser hochwertige Balsamico ist 8 Jahre im Fass
gereift und Uberzeugt durch seinen mild-aroma-
tischen Geschmack. Rundet jeden Salat, Vorspei-
senteller oder Kése perfekt ab.

ARTIKEL INHALT EINHEIT

3903 0,251 06

EUROD
10,90 / FL

ANFOSSO ACETO BALSAMICO
RISERVA - 15 JAHRE

Ein dickflissiger Balsamico mit schdnem, ausgewo-
genem Verhdltnis zwischen Sdure und SiBe.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT EURO
3907 0,501 01 22,50/ FL
[
OF MODEXA EXTRAVE !.'J\‘Jllflﬂf |

E: s
(A |
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ACETO BALSAMICO GOLD RISERVA

TRADITIONALE - 25 JAHRE
IM GESCHENKKARTON

Hochwertiger Essig nach alter Tradition, ausschlieB-
lich aus Trebbiano-Trauben hergestellt. Auf der Ba-
sis von mind. 25 Jahre altem Most fassgereift. Ohne
Zusatz von Branntweinessig!

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3900 0,101 01

EURO
69,90/ FL

L J-!J:
LEONAMH |
ACKTO
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ACETO BALS. DI MODENA IGP 250 ML
FRANCOBOLLO SERIE “5 MEDAILLEN”

Dieser 10 Jahre alte Balsamico besitzt eine perfekte
Ausgewogenheit zwischen natiirlicher Sdure und
altersbedingter SiiBe. Er kann sowohl pur als auch
zur Vollendung hochwertiger Speisen und Saucen
genossen werden.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT EUROD
3908 0,251 06 14,90/ ST

~=={\ [ HixN

ANFOSSO ACETO BALSAMICO RISER-
VA - 15 JAHRE
IM GESCHENKKARTON

Ein dickflissiger Balsamico mit schénem, ausgewo-
genem Verhéltnis zwischen Sdure und SiiBe.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3906 0,101 01

EURO
8,90/ FL

ACETO BALSAMICO FONDE MONDE-
BELLO - 13 JAHRE

IM GESCHENKKARTON

Eine perfekte Ausgewogenheit zwischen natiirlicher
Sdure (6%) und altersbedingter SiiBe. Sowohl pur,
als auch zur Vollendung hochwertiger Speisen und
Saucen ein Genuss. Ideal zu Obstsalaten und zu fri-
schen Erdbeeren. Die attraktive Apothekerflasche
wird in einem gelben Karton geliefert.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3911 0,25 | 01

EURO
18,50 / FL



BALSAMESSIGVERFAHREN

Als Konigsklasse der Essigherstellung
wird immer wieder der sehr teuer gehan-
delte Balsamessig bezeichnet. Traditi-
oneller Balsamessig ist ein im offenen
Garverfahren iiber mehrere Jahre hing-
weg produzierter Essig, dessen Grund-
wein wahrend der stiirmischen Géarung
um mindestens 1/3 seines Volumens
eingedickt wird. Dieser eingedickte
Sturm wird dann in einem EichenholzfaB
in einem warmen Raum der alkoho-
lischen und Essigsduregédrung unter-
zogen. Durch den Verlust an Volumen
im HolzfaB dickt sich der Essig weiter
ein. Nach etwa einem Jahr werden nun
2/3 des Essigs in ein ndchstes kleineres
HolzfaB (zumeist Kastanie) umgefillt.
Der Rest verbleibt als Startkultur fir die
nachste Fillung im groBen FaB

Dies geht etwa 5 Jahre bis der erste
Balsam fertig ist

ik

VIVERI WEISSER BALSAMESSIG
BALSAMICO BIANCO

Dieses Produkt aus WeiBweinessig und eingekochtem
Traubenmost eignet sich besonders zum Wiirzen von
hellen SoBen, klaren Fonds, weiBem Fleisch, Fisch
und Salaten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
3083 0,501 12 2,49/ FL
3088 5,001 02 11,90/KN

ACETO BALSAMICO ,VINAGRUM®

Ein dickflissiger Balsamico mit schonem, ausgewo-
genem Verhdltnis zwischen Sdure und Siifie.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3912 0,25 | 6

EURO
8,90

Preis pro Flasche / Kanister

ACETO BALSAMICO ,DOLCE VITA®

Angenehm milder und leichter Balsamico — 4 Jahre
in unterschiedlichen Holzfdssern (Holzarten) gereift
— fiir den téglichen Gebrauch. Mit seiner milden,
leicht fruchtiger Note passt er wunderbar zu Salat,
rohem oder gekochtem Gemiise, kurzgebratenen
oder gegrillten Fleischgerichten, Omelette, jungem
Kdse so wie zu Fruchtsalaten oder Speiseeis.

ARTIKEL
3902

INHALT  EINHEIT
0,251 06

EURO
5,95/ FL

VIVERI ACETO BALSAMICO - 5 JAHRE

Dieser Aceto Balsamico verleiht ihren Salaten einen
besonderen Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EUR
3077 0,251 12 2,99/ FL
3078 0,50 | 12 3,99 /FL
3109 2,00 | 06 7,90/ FL

ANFOSSO AMPOLLO

Schone Kombi-Flasche mit hervorragendem ligu-
rischen Olivenol extra vergine & Balsamicoessig.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3073 500 ml 6 19,90

BALSAMICO BIANCO ,,0RO NOBILE*

4 Jahre alter, in Eichenfdssern gereifter Balsamico
Bianco. Durch das mild fruchtige Aroma passt die-
ser Essig hervorragend zu frischem Salat, rohem-
und gekochtem Gemise, Fisch und hellen Fleisch-
gerichten. Auch zu Filata-Kdsen wie Mozzarella.
Scamorza oder Robiola macht dieser schdne Essig
eine gute Figur.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
3905 0,251 06  4,90/FL
3910 500 ml 06 7,90/ FL

-

VIVERI BALSAMICO - 3 JAHRE

Mittel-junger Aceto Balsamico mit krdftiger Saure
und starker Balsamico-Note. Fiir Salatdressings und
zum Abldschen von Speisen bestens geeignet. Ein
Allrounder mit sehr gutem Preis-Leistungsverhélt-
nis.

ARTIKEL
3904

INHALT EINHEIT
1,001 09

EURD
3,90/ FL

ANDREA MILANO ACETO DI MELE -
Apfelessig

Apfelessig ist ein Speisessig aus Apfelwein. Durch
Fermentation dieser alkoholhaltigen Basis entsteht
Essig. Apfelessig wird wegen seines Geschmacks
als Wiirze fir Rohkostsalate, Fisch- und Gefliigelge-
richte und als natiirliches Konservierungsmittel be-
nutzt. Daneben dient er als Basis fiir Fruchtschorlen
und Limonaden.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3084 500 ml 12

EURO
2,99/ FL
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BALSAMFRUTTA WALDBEERE

Aceto Balsamico aus Modena dem Hause Casa
Rinaldi, gewiirzt mit dem Aroma von Erdbeeren,
Himbeeren, Brombeeren und Heidelbeeren sowie
verschiedenen Gewiirzen. Er eignet sich vorziiglich
zum Verfeinern von dunklen Saucen, aber auch z.B
flir eine Vinaigrette an Hummersalat.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3085 0,251 06

EURO
4,95/ FL

CREMA DI BALSAMICO PEPERONCINI
(Pepperoni)

Crema di Balsamico mit feiner Chili-Note. Passt her-
vorragend zu einem ziinftigen Barbecue, gebratenem
Hahnchen, Reisgerichten und auch zu feinherben
Késesorten wie z.B. Fontina oder Asiago Vecchio.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT EURO
3062 210¢ 12 3,50/ FL

CREMA DI BALSAMICO AL CAFFE
(Kaffee)

Peppen Sie mal Ihre Kaffeespezialitat mit dieser Cre-
ma auf! Toll auch zu Panna Cotta oder Eiscreme.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT EURO
3080 210¢g 12 3,50/ FL
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VIVERI CREMA DI BALSAMICO
CLASSICO

Diese dickflissige dunkle Balsamico-Creme ist her-
vorragend zum Wiirzen und Garnieren von Fleisch,
Fisch, Gemiise, Eis sowie Erdbeeren geeignet.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3082 0,501 06

EURD
4,95 /FL

CREMA DI BALSAMICO MIRTILLI
(Blaubeere)

Crema Balsamico mit fruchtigem Heidelbeeraroma.
Passt zu Salaten, Kdse, Fleisch, Omelettes oder Eis.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT EURD
3090 210¢ 12 3,50/ FL

CREMA DI BALSAMICO AL CACAO
(Kakao)

Aromatische Crema mit feiner Kakaonote. Zum De-
korieren samtlicher Desserts hervorragend geeig-
net. Passt super zu frischen Erdbeeren!

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3060 210¢g 12

EURO
3,50/ FL

VIVERI CREMA DI BALSAMICO BIANCO

Crema di Balsamico Bianco hat ein sehr fruchtiges,
siiBliches Aroma. Die dickfliissige Konsistenz der
Crema ermdglicht ein professionelles Dekorieren, da
sie nicht verlduft. Die Crema eignet sich hervorra-
gend zum Wirzen und Garnieren von Fleisch, Fisch,
Fischsalaten sowie Gemise.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3081 0,50 | 06

EURO
4,95/ FL

CREMA DI BALSAMICO CILIEGO
(Kirsche)

Diese fruchtige Crema di Balsamico teilt sich gern
den Teller mit strengen Késesorten! Passt aber
genausogut zu diinnen Eierpfannkuchen, Frichten,
Puddings oder Kuchen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
3074 2109 12

EURO
3,50/ FL

CREMA DI BALSAMICO MELOGRANO
(Granatapfel)

Das ist mal ein Geschmack! Probieren Sie diese Cre-
ma di Balsamico zu gebratenem hellen Fleisch oder
Roastbeef. Zur Kdseauswahl ein absolutes High-
light! Schmeckt auch spitze zu frischen Obstsalaten
oder im Aperitiv.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT
3075  210¢ 12

EURO
3,50/ FL



CREMA DI BALSAMICO ORANGE
Balsamico Orangecreme

Crema di Balsamico mit einer leicht frischen Oran-
gen-Note. Prima zum Verfeinern von Salaten und Ge-
richten mit Entenbrust oder kdstlich auch zu Lamm.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT EURO
3071 210 ¢ 12 3,50/ FL

CREMA DI BALSAMICO TARTUFO
Balsamico Triiffelcreme

Crema di Balsamico mit aromatischem Triiffelaro-
ma. Hervorragend zum Abschmecken von jeglichen
Triffelsaucen oder auch sehr lecker zu Rinderfilet
(Wellington) oder gebratener Leber.

ARTIKEL INHALT  EINHEIT EURO
3072 210¢ 12 3,50/ FL
VINO COTTO

Zur Herstellung des Vinocotto werden Weintrauben der
amaro und Malvasia nera verwendet, die noch am Weinstock unter der
Einwirkung der Sonne eintrocknen. Aus diesen Trauben wird anschlieBend
ein Most gewonnen, der 20 Stunden lang auf ein 1/5 seines Volumens
eingekocht wird bis eine Art Sirup entsteht. Dieser Sirup wird anschlie-
Bend mit etwas Essig versetzt und in Eichenfdsser gefiillt. Nach 4-jéhriger
Reifung wird der Vino cotto entweder unverschnitten abgefiillt oder mit
Friichten oder Fruchtessenzen aromatisiert. Das besonderere Aroma setzt
sich aus der schweren SirupsiiBe mit einer feinen Essignote zusammen.
Der Vino cotto eignet sich hervorragend zum Wiirzen von Salaten, Gemii-
se-, Fleisch- und Gefligelgerichten, Kdse und sdmigen Risottos. Auch zum

Verfeinern von SiiBspeisen und Obst prima geeignet.

ARTIKEL INHALT
ERDBEER 3095 250 ml
FEIGE 3094 250 ml
APFEL 3092 250 ml
KIRSCH 3093 250 ml
CLASSIC 3100 250 ml

Preis pro Flasche

CREMA DI BALSAMICO FEIGE
Balsamico Feigencreme

Crema di Balsamico dunkel aromatisiert mit dem
Geschmack frischer Feigen.

Schon zu dunklen Blattsalaten oder Radicchio
sowie zur Kdseauswahl.

ARTIKEL INHALT
3070  210¢

EINHEIT
12

EURO
3,60/ FL

CREMA DI BALSAMICO ERDBEER
Balsamico Erdbeercreme

Crema di Balsamico mit Erdbeernote. Lecker zu
Desserts wie Mascarponecreme oder Basilikumeis.
Bestens auch zu frischen Blattsalaten zu empfehlen.
ARTIKEL

3076

INHALT
210 g

EINHEIT
12

EUROD
3,50/ FL

Sorten Negro-

EINHEIT  EURO
12 5,95/ FL
12 5,95/ FL
12 5,95/ FL
12 5,95/ FL
12 5,95/FL

CREMA DI BALSAMICO LIMONE
Balsamico Zitronencreme

Crema di Balsamico mit einer frischen Zitronen-Note.
Ideal zum Verfeinern von Salaten, Fisch-und Meeres-
frichten.
ARTIKEL

3064

INHALT
210 g

EINHEIT
12

EURO
3,50/ FL

BALSAMICO PERLE

Leonardi Balsamico Perlen - ein Hauch von Luxus.
Die kleinen Kugeln sind eine Explosion von siiBem
und sauren Geschmack auf dem Gaumen. Eine kleine
Menge geniigt um Vorspeisen, Pasta, Salate, Mee-
resfriichte , Desserts und sogar Cocktails zu einem
exklusiven Erlebnis werden zu lassen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
Classic 6955 390g 01 24,80
Triiffel 615 50g 01 6,80/GL
Granat- 614 50g 01 6,80/GL
apfel

Himbeer 613 50g 01 6,80/GL
Feige 612 50g 01 6,80/GL
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Caffe Espresso

|SCELA DI CAFFE
'mr::uzmno 1N GRANI

0000Y-

KAPSELN GRAN BAR CAFFE

ARTIKEL INHALT
3015 7g

KAPSELMASCHINE
FAP&Nespresso

ARTIKEL INHALT

3015  Gran Bar FAP
4326  Brasilia FAP
4118 Nespresso
4299  Nespresso

Preis pro Paket / Beutel

EINHEIT
50

EINHEIT

50x7 g 12,
50x7 g 11,
10 Stck. 2,
10 Stck. 2,

0

EURO
12,90

79.-

EURO

MOCAMBO

Mocambo ,,Gran Bar“ gold

Mocambo Gran Bar Selezione Oro ist die Prestige-
marke des Hauses Mocambo. Schmeckt ausgezeich-
net als original italienischer Espresso. Mittelkrédf-
tiger Kaffee, vollmundig, wiirzig und anhaltend im
Geschmack.

Mocambo ,Suprema“ rot

Der Mocambo Café Suprema gldnzt durch seinen
mittelkraftigen Geschmack, durch seine perfekte
Cremabildung und sein volles Aroma. Er ist dabei
harmonisch und bekémmlich, weil kaum Bitterstoffe
vorhanden sind. Der Mocambo Café Suprema eignet
sich auch fiir alle géngigen Vollautmaten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
4313  ,Gran Bar“gold 06 13,90/ kg
4318  ,Suprema“rot 06 12,90/ kg
4321 »Brasilia“ silber 06 11,90/ kg
4319 SAroma“weiB 06 16,90/ kg
KAPSELN BRASILIA CAFFE

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
4326 79 50 11,90
PADMASCHINE 179.-
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4340  ,Gran Bar® 177x7 g 28,50 / KT
4335 »Brasilia“ 177x7 ¢ 28,50 / KT
691555 ,Entkoffe- 24x7 g 6,45/KT

iniert”

Mocambo ,Brasilia“ silber

Mocambo Brasilia ist ein ausgezeichneter harmo-
nischer Kaffee mit perfektem Geschmack. Der ideale
Kaffee fiir die Sommermonate, mittelkraftig und mit
ausgezeichneter Crema.

Mocambo ,Aroma“ weiB

Die jingste Kreation von Mocambo ist eine hoch-
wertige Mischung aus 90 % Arabica und 10 % Robu-
sta. Er weist ein mildes Aroma auf und zeichnet sich
durch fruchtig-blumige Noten, einen vollen Kdrper
und niedrigen Koffeingehalt aus.

Die langsame Trommelréstung sorgt zudem fir ei-
nen besonders sdurearmen und bekémmlichen Ge-
nuss. Optimal geeignet fiir alle Kaffeevollautomaten.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4314 Gold 250 ¢ 3,10/kg
4317 Rot 250 ¢ 3,10/kg
4322  Silber 250 ¢ 3,10/kg
14319  WeiB 250 ¢ 3,10/kg
4307  Silberent- 250¢ 3,10/kg
koffeiniert

ITALIENISCHES BUTTERGEBACK

(ohne Abb.)

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4312 1160 ¢ 200 6,80
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MANTACCO CAFFE CREMA

EINHEIT EURO
12,80 / kg

ARTIKEL INHALT
1kg 06

4311

55 KAFFEE UND SUSSES

UNIVERSAL GUSTO INTENSO

ARTIKEL INHALT
4308 1 kg 12

EINHEIT EURO
12,90 / kg

VIVERI CAFFE GOLOSO GOLD
UND ENTKOFFEINIERT
Gourmet Espresso der Spitzenklasse. 60 % Arabica,

40 % Robusta. Im Geschmack wiirzig, rund und kraf-
tig. Mit Ankldngen an Kakao und Bitterschokolade.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4306 1 kg 6 10,90/ kg
4299  1kg 6  14.90/kg

VIVERI CAFFE GOLOSO SILBER
UND GASTRO

Ein kréftiger und gehaltvoller Espresso mit einer
Mischung von 50 % Arabica und 50 % Robusta.

ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
3086 1 kg 06 10,90 /kg
13089 1 kg 06  9.90/kg



SCHREYOGG
TRADITION SEIT 1980 IN TIROL

Kaffee zu produzieren ist ein ganz beson-
deres Handwerk und will gelernt sein. Nur
durch jahrelange Erfahrung hat man das
notwendige Wissen und kann die Viel-
falt, die in Kaffee steckt, entdecken und
verstehen. Kaffee ist als Naturprodukt von
vielen Faktoren beeinflusst und abhén-
gig, und daher ist es umso wichtiger,

das Produkt im Rohzustand beurteilen zu
kdnnen, die Rostung darauf abzustimmen,
Geschmack beurteilen und gestalten zu
konnen, um die Perfektion in der Tasse zu
erreichen. Ein gewachsener Erfahrungss-
chatz, das ist die Basis und die Starke des
Unternehmens.

www.s-caffe.com

CAFFE ESPRESSO CLASSIC

Ein vollmundiger, kraftiger Espresso, rassig und
dunkel gerdstet. Das starke Aroma eignet sich per-
fekt flr einen klassischen Espresso, aber auch fir
Cappuccino.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4301 1kg 10 14,90/ kg

CAFFE ESPRESSO BAR

Wiirzige und kréftige Mischung mit guter Fiille. Per-
fekt geeignet fiir den kurzen ,italienischen® Espres-
S0.

ARTIKEL
4300

INHALT EINHEIT
1 kg 10

EURO
24,90 / kg

CAFE CREME SCHUMLI

Café Créme oder auch ,Schimli“ ist eine hellere
Mischung als bei einem Espresso. Geeignet fiir die
lange Tasse mit heller Crema, weich und aromatisch
mit dezenter Sdure.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4305  1kg 10 15,80/ kg

CAFFE ESPRESSO DELIZIA

Der besondere Espresso ist duBerst sdurearm und
dennoch stark im Aroma, mit guter Fiille und weich
im Geschmack.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4316 1kg 10 15,90/ kg

CAFFEESPRESSO 100% ARABICA BIO

Ein erlesener, hochwertiger Arabica-Kaffee aus den
besten Anbaugebieten der Welt. Auf Diingemittel
und Pflanzenschutzmittel wird génzlich verzichtet.
Ein voller Korper, eine sehr feine und ausgewogene
Séaure und ein krédftiger, nachhaltig beeindruckender
Geschmack sind die Merkmale dieses Espressos.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4301  1kg 10 26,90 / kg

O

l
T
B
% EXQUISIT

S

CAFFE ESPRESSO0 EXQUISIT

Ein milder, jedoch feiner und kraftiger Espresso mit
ausgeglichenem Geschmack und dezenter Sdure. Der
besondere hohe Anteil an Arabicabohnen zeichnet
ihn als Spitzenkaffee aus. Auch fiir Milchgetrédnke
bestens geeignet.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4310 1kg 10 20,90/ kg

CAFFE CREMATIC

Crematic, die spezielle ausgewogene Kaffeemi-
schung fir Vollautomaten mit heller Réstung. Weich,
mild und aromatisch im Geschmack, vor allem aber
bekdmmlich durch die Langzeitrostung, ist sie spe-
ziell fiir die lange Tasse geeignet.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4302  1kg 10 16,90/ kg
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CHICCI DI AMARETTO
Amarettopraline

Kleine Siinden! Knusper-Kiigelchen mit Amaretto-
Aroma und dunkler oder heller Schokolade iiberzo-
gen. Einzeln verpackt, schone Optik.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2410 1kg ,dunkel“ 04 16,90/ Pk
2411 1 kg ,hell 04 16,90/ Pk

CRISPO PRALINEN ASSORTITI
Schokoladenkugeln mit verschiedenen cremigen Fil-
lungen wie Haselnuss, Kakao, Kaffee und Kokos.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2404 1 kg 10 5,90

FRUCHTPUREES

Die pasteurisierten Fruchtpirrees von Pellorce & Ju-
lien bestehen zu 90% aus Friichten und enthalten nur
10% Zucker. Das macht zusammen 100% Geschmack.
Ideal fiir Desserts, Torten, Kuchen, Eis...

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

145555 1l Erdbeerpiree 06  6,90/GL

145557 11 Mangopiiree 06 6,90/GL

145556 1| Pfirsichpiree 06  6,90/GL

145597 1l Passionsfrucht- 06  8,35/GL
piiree

145559 1] Himbeerpiiree 06 10,25/ GL
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CHICCI DI CAFFE -
Kaffeebohnen in Schokolade

Kraftige Espressobohnen umhiillt mit zart schmel-
zender Schokolade. Bohne fiir Bohne einzeln ver-
packt. Ein Muss fir alle Kaffeefans ! Oder statt Es-
presso zwischendurch.

ARTIKEL INHALT EINHEIT

2937 1kg 04

EURO
16,90 / Pk

CEMOI TRUFFES FANTASIE NATURE
Triiffel-Pralinen

Die Firma CEMOI mit Sitz in Studfrankreich verfiigt
iber eigene Kakaoplantagen in der westafrika-
nischen Elfenbeinkiiste und stellt ihre Triiffel nach
einem geheimen Rezept her. Mit zartem Schmelz
breitet sich ein dichter und intensiver sinnlicher
Schokoladenkdrper im Mund aus, der Sie alles ver-
gessen ldsst. Fast Alles !

ARTIKEL INHALT EINHEIT
2958 250¢ 16

EURO
3,50/ Pk




PANE PER BRUSCHETTA

Bruschetta gehdrt zu den italienischen Antipasti.
Das urspringliche ,Arme-Leute-Essen” stammt aus
Mittel- und Siiditalien. Frisch gerdstetes WeiBbrot
wird noch warm mit einer halbierten Knoblauchzehe
eingerieben und anschlieBend mit Olivendl betrdu-
felt, gepfeffert und gesalzen und sofort verzehrt.
Nach Belieben kdnnen auch frische Tomaten mit
Zwiebeln und Basilkum oder Gemiise aus der Vor-
speisenvitrine sowie unsere leckeren Creme-Auf-
striche die Bruschetta vervollstdndigen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
4114 400 ¢ 8

EURO
1,99/ Pk

Senzd .
conservanti

GRISSINI TRADIZIONALE

Grissini sind kleine fingerdiinne, miirbe ca. 30 cm
lange Brotstangen aus Hefeteig. Als Appetithdpp-
chen sind Grissini traditioneller Bestandteil der
Kiiche Piemonts. Der Teig fiir Grissini besteht aus
Hartweizenmehl, Wasser, Hefe, Olivendl und Salz,
teils noch Malz.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
66660 2509 10

EURO
1,69 / Pk

BROT UND GEWURZE

PIADINE 3 X 110 G
CON OLIO DI OLIVA

Als Piadina (Mehrzahl: Piadine) bezeichnet man
ein dinnes italienisches Fladenbrot aus der Regi-
on Romagna welches auf einer Platte oder ohne
Fett in der Pfanne gebacken wird. Die traditionellen
Zutaten sind Weizenmehl, Wasser, Salz und etwas
Natron. Um den Teig geschmeidiger zu halten wird
er mit Schweineschmalz oder Olivendl angerei-
chert. Die Piadina wird traditionell ganz klassisch
mit Salat, Kdse, Salami oder Parmaschinken belegt,
zusammengeklappt und aus der Hand gegessen. Es
eignen sich jedoch auch andere Zutaten wie Thun-
fisch, Hahnchenfleisch, Schafskdse und Oliven.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4117 250¢ 10 1,49 / Pk

GRISSINI INTEGRALE

Knusprige Vollkorn Grissini - fir den vollwertigen
Genuss.

ARTIKEL INHALT
16975

EINHEIT
250 ¢ 10

EURO
1,99 / Stck.

GRISSINI ROSMARIN

Neben den einfachen Grissini gibt es auch Varianten,
die vor dem Backen mit Gewiirzen wie zum Beispiel
Rosmarin bestreut werden. Heute sind Grissini iber
den Piemont hinaus in ganz Italien verbreitet und
finden sich auf vielen Restauranttischen. Mit der
weltweiten Verbreitung italienischer Restaurants
wurden sie auch in anderen Landern bekannt. Je drei
Stiick einzeln verpackt.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
66659 3509 10

Preis pro Paket / Beutel / Dose

EURD
1,99/ Pk

PANE GUTTIAU
Sardisches Hirtenbrot

Diinnes, getrocknetes Fladenbrot aus dem Herzen
Sardiniens. Hergestellt aus Weizenmehl, Wasser,
Hefe, Salz und Olivendl. Zum Wein, als Snack oder
zum Salat.

ARTIKEL INHALT
0100

EINHEIT
500 ¢ 12

EURO
7,90/ Pk

PANE PER TRAMEZZINI
Italienisches WeiBbrot

Die saftig-weichen, feinporigen WeiBbrotsand-
wiches werden aus dem venezianischen Raum im-
portiert. Als Sandwich mit italienischer Wurst,
Schinken, Kése oder Gemiise eine késtliche, ab-
wechslungsreiche Variante zum klassischen Brot-
chen.

ARTIKEL INHALT
4116

EINHEIT  EURO
1,69/ Pk

250 ¢ 12

i

GRISSINI TORINESI

Wie Grissini Traditionale nur in Form einer extrem
diinnen Knabberstange, einfach kdstlich. Die Familie
Roberto hat den Dreh raus, wie man ganz dinne und
trotzdem stabile Grissini erzeugen kann. Eine ideale
Beilage zu ital. Kdse, Salami oder Parmaschinken und
zum gemiitlichen WeingenuB.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
66658 150 g 24

EURO
1,19/ Pk

BROT UND GEWURZE 58



KUCHENHELFER

AGLIO OLIO PEPERONCINI

Diese Gewiirzmischung ist ein Klassiker der Pasta-
kiiche. Einfach einen Essléffel der Gewlirzmischung
zermahlen oder zerstoBen, in etwas Olivendl erwar-
men und unter die gekochten Spaghetti mischen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
66675 80¢g 14 1,99/ PK
FLOR DE SAL

ARTIKEL INHALT EURO
66670 250 g Stoffsdckchen 5,50/ ST
66671 1kg Beutel 14,90 / ST
66669 100 g Keramiktisch- 9,80/ST

gefaB
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ARRABIATA GEWURZ

Diese Gewirzmischung wird in der italienischen Kii-
che fiir alle scharfen Speisen verwendet. Sie wiirzt
alle Saucen auf Tomatenbasis, kann aber auch ein-
fach mit Olivendl und Parmesan zu Pasta verwendet
werden. Unsere Arrabiata Gewlrzmischung ist nicht
nur scharf, sondern auch sehr aromatisch - einfach
ein Genuss! Zutaten: Chillies, Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch, Basilikum, Paprika, Petersilie, Oregano,
Thymian.
ARTIKEL

66677

INHALT EINHEIT
80 g 14

EURO
1,99/ PK

»SIEBEN“ - ALTES GEWURZAMT,
INGO HOLLANDER

Fiinf verschiedene Pfeffersorten, Chili und Zitronen-
myrthe bilden diese krdftige Mischung. Fiir kurzge-
bratene Steaks, Wokgerichte, dunkles Fleisch, sowie
Gefliigel. Zutaten: Pfeffer schwarz Malabar, Pfeffer
weiB Muntok, Szechuanpfeffer, Pfeffer lang, Pfeffer
griin, Chili Bird Eye und Zitronenmyrthe.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
85900 80¢ 06

EURO
8,90/ DS

MEDITERRANEA

Zwei Essloffel in einer Pfanne mit Olivendl und et-
was Nudelwasser, 2 Min kochen lassen und die ge-
kochten Nudeln unterheben.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
66676 80¢g 14 1,99/PK

TOSCANISCHE PASTAGEWURZ
ALTES GEWURZAMT

Hervorragend fiir viele Pastagerichte, Tomatenso-
Ben, BolognesesoBen oder sogar Bratkartoffeln. Im
Ratatouille mit klassischen Mittelmeergemiisen eine
echte Bereicherung.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
85911 80¢g 06

EURO
6,90/ DS
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MURI -GRIES REGION ALTO ADIGE

Die Kultur des Weines ist eine alte
Tradition in den Kl6éstern. Auch die
Augustiner Chorherren, die seit der
Griindung 1163 Weinberge besaBen,
produzierten ihren eigenen Wein. In
das Kloster der Chorherren, das 1806
aufgelassen wurde, kamen 1845 die
Benediktinermdnche von der Abtei
Muri in der Schweiz. 30 ha klosterei-
gener Weinbau bilden die Grundlage
fir die Qualitatsweine der Klosterkel-
lerei Muri-Gries. In den letzten Jahren
hat sich konsequentes Qualitatsdenken
durchgesetzt. Verstarkt wurde auf die
alten und oft vernachlédssigten, einhei-
mischen Rebsorten gesetzt. Muri-Gries
ist heute ein klassischer Rotwein-Be-
trieb mit 85 Prozent Rotweinen und 15
Prozent WeiBweinen. Bei den Roten do-
miniert mit 80 Prozent ganz eindeutig
die autochthone Rebsorte Lagrein.

Bei den WeiBweinen stehen WeiBbur-
gunder, Pinot Grigio, Chardonnay und
Gewirztraminer im Mittelpunkt.

2 Glaser im
Gambero Rosso

SANTA MADDALENA DOC

ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
45668 0,75 | 06 6,90/ FL
2 Glaser im

Gambero Rosso

CAVIT NORICO DOLOMITI ROSSO
ARTIKEL INHALT EINHEIT
11113 0,751 06

EURO
7,90 / FL
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1 Glas im
Gambero Rosso

LAGREIN DOC

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

45666 0,751 06 7,95/ Fl
2 Glaser im

Gambero Rosso

PINOT GRIGIO DOC

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
45670 0,751 06 6,90 / FL
2 Glaser im

Gambero Rosso

CAVIT NORICO DOLOMITI BIANCO
ARTIKEL INHALT EINHEIT
11112 0,751 06

EURO
4,95/ FL

2 Glaser im
Gambero Rosso

LAGREIN RISERVA “ABTEI MURI*

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
45667 0,751 06 17,90 / FI
2 Glaser im

Gambero Rosso

BLAUBURGUNDER DOC MURI GRIES

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
45671 0,751 06 7,90 / FL
‘n-..ii:m

CA DEI FRATI
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
2985 0,751 06  9,80/FL



ANDREA DA PONTE - VENETO-

Der nach italienischer Methode bereitete
Schaumwein wird aus einer exclusiven
Auswahl hochwertigster Prosecco Trau-
ben hergestellt, die in den Higeln von

VALDOBBIADENE SUPERIORE
CUVEE BRUT DON GIOVANNI
ANDREA DA PONTE
100% Gleva
ARTIKEL INHALT
70008

EINHEIT
0,751 06

EURO
7,90/ FL

PROVENCA CA MAIOL - LOMBARDEI -

Der landwirtschaftliche Betrieb Provenza
,Ca Maiol“ liegt genau einen Kilometer
vom Ufer des Gardasees entfernt im Her-
zen des Lugana-Gebiets. Der Betrieb

2 Glaser im
Gambero Rosso

CA MAIOL NEGRESCO DOC

Cru aus 40% Grapello, 20% Barbera
20% Sangiovese, 20% Marzenino
ARTIKEL INHALT EINHEIT

6568 0,751 06

EURO
8,90 /FL

Conegliano und Valdobbiadene zur Reife
kommen auf den sanft abfallenden Han-
gen, die vom rhytmischen Muster der an-
tiken Weinberge bestimmt werden. Von

VALDOBBIADENE DON GIOVANNI
SUPERIORE CUVEE EXTRA DRY
ANDREA DA PONTE

100% Gleva

ARTIKEL INHALT EINHEIT
70009 0,751 06

EURO
7,90/ FL

ist mehrfach fiir seine Qualitatsweine
ausgezeichnet worden. Dabei reicht die
Bandbreite des Angebots vom WeiBwein
Lugana Doc bis zum roten Garda classi-

3 Glaser im
# Gambero Rosso

CA MAIOL LUGANA MOLIN SUP.

100% Trebbiano del Garda
ARTIKEL [INHALT EINHEIT

6571 0,751 06

EURO
8,90 /FL

feiner Perlage bezaubert dieser Prosec-
co durch einen faszinierenden Nach-
geschmack aus Akazienhonig und reifen
Apfeln.

VALDOBBIADENE DOC ROSE BRUT
DON GIOVANNI ANDREA DA PONTE

100% Raboso
ARTIKEL [INHALT

70010

EINHEIT
0,751 06

EURO
7,90/ FL

co. Neben Wein fiihrt das Haus auBerdem
Sekt, Grappa und Gardasee-0livenadl.

— —

/ .\.
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CA MAIOL LUGANA PRESTIGE

100% Trebbiano del Garda
ARTIKEL INHALT EINHEIT

6570 0,751 06

EURO
7,90/ FL
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CANTINE MASCHIO
- VENETO -

Cantine Maschio reprasentiert eines
der wertvollsten Weinglter Italiens
und ist namhafter Produzent von Pro-
secci und Spumanti.

AZIENDA AGRICOLA
ROBERTO ANSELMI - VENETO -

Roberto Anselmi ist eine herausra-
gende Figur in der italienischen Wein-
szene. Nachdem er den Betrieb von
seinem Vater (ibernommen hatte, wur-
de die Produktionsmenge reduziert
und konsequente MaBnahmen zur Qua-
litdtsverbesserung durchgefiihrt. So
wurde Anselmiin kurzer Zeit zum qua-
litativ filhrenden Weingut des Soave-
Anbaugebiets. Der eigenwillige Winzer
Roberto Anselmi hat Ende der 90er
Jahre den Beschluss gefasst, seine
Weine nicht mehr unter der Bezeich-
nung Soave abzufiillen. Seine Produkte
tragen neben dem Jahrgang nur noch
die Lagenbezeichnung.

CANTINE GIACOMO MONTRESOR
DIE WURZELN IN FRANKREICH
- VENETO -

Die Familie Montresor hat ihre Wur-
zeln in Frankreich, der Graf Claude de
Montresor spielte ein wichtige Rolle
in der Zeit des Kardinal Richelieu und
war Berater des Herzogs d’Orleans,
einem Vetter des Kénigs. Im 16. Jahr-
hundert verlieB ein Teil der Familie
Chateau Montresor im Loire-Tal und
ging nach Italien, Verona und begann
Wein anzubauen. Giacomo Montresor
begann in der zweiten Hélfte des 19.
Jahrhunderts Wein abzufiillen und zu
verkaufen, heute fiihren seine Nachfol-
ger diese Tradition fort.

63 WEINE

PROSECCHINO SPUMANTE
DOC EXTRA DRY ,PICCOLO*

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
45004 0,20 | 24 1,99/ FL

2 Glaser im

2012

ANSELMI SAN VINCENZO

80% Garganega, 15% Chardonnay,
5% Trebbiano
ARTIKEL INHALT

5009 0,751 06 7,80/ FL

SPUMANTE BRUT ROSE ROYAL

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

6963 0,751 06 6,80/ FL
6979 1,51 06 15,90/FL

Gambero Rosso

EINHEIT EURO

PINOT CUVEE ROYALE

SPUM. MONTRESOR

100% Pinot (weiss vinifiziert)

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
6964 0,751 06 6,90/FL



GIANFRANCO FOLLADOR
- VENETO -

Follador befindet sich in Familienbesitz
und stellt seit dem 18. Jahrhundert erfolg-
reich Wein her. Spezialisiert auf Prosecco
— Schaumweine, genieBt Follador hohe
Anerkennung als einer der bedeutendsten
Produzenten italienischer Schaumweine.
Follador hat seinen Standort in Col San
Martino, einem kleinen Dorf im nord-
lichen Treviso. Zwischen den beiden hi-

SPUMANTE PROSECCO DI
VALDOBBIADENE DOC BRUT

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
5010 0,751 06 7,50 / FL
PROSECCO FRIZZANTE TAPPO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
5016 0,751 12 4,60/ FL

storischen Hauptstdadten des Prosecco,
Valdobbiadene und Conegliano, liegt die
Weinkellerei ideal im Herzen des Anbau-
gebiets von Prosecco DOC. Die Region
liegt ca. 80 km von Venedig entfernt und
bietet mit seinen von Weinstdcken be-
deckten Hiigeln einen atemberaubenden
Anblick.

Col San Martino und die Region sind be-

PROSECCO FRIZZANTE DI
VALDOBBIADENE DOC SPAGO

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
5011 0,751 06 4,95/FL
PROSECCO SPUMANTE DOC

EXTRA DRY

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
5014 0,751 06 7,50/ FL

rihmt fir ihren Prosecco aus dieser be-
sonderen Rebsorte, deren Urspriinge bis
ins 15. Jahrhundert zuriickreichen. Die
malerischen Hiigel, in denen die Prosec-
co — Traube gedeiht, verleihen der Region
ihre Einzigartigkeit.

12

Auszeichnungen
Sommelier Wine
Awards Follador

SPAGO FRIZZANTE ,VITA ROSA*
Roboso Rosé (vinifiziert)
ARTIKEL INHALT EINHEIT
5012 0,751 06

EURO
4,95/ FL
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ALLEGRINI
- VENETO -

Sitz dieses Traditionsweingutes ist
Fumane (Venetien). Seit Generationen
sind die ca. 70 Hektar Weinberge im
Besitz der Familie Allegrini. Durch die
Aufteilung in Einzellagen kann die Kel-
lerei dank verschiedenster mikrokli-
matischer Bedingungen ausschlieBlich
Weine von groBem Format und Poten-
tial produzieren.

Die Geschwistern Walter, Marilisa
und Franco sind geprdagt von lokalen
Weinbautraditionen und stellen cha-
raktervolle Weine auf hochstem Quali-
tatsniveau her, die mit unverkennbarer
Persdnlichkeit beeindrucken und seit
Jahren zu den besten Weinen der Welt
zahlen.

Gambero Rosso, Luigi Veronelli, Hugh
Johnson oder Robert Parker jun. sind
sich einig: Allegrini gehort zur Créme
de la Cremé am Weinhimmel!

CORTE GIARA
- VENETO -

Unter dem Namen Corte Giara vertreibt
die berihmte Winzerfamilie Allegrini
einige sehr glinstige Weine fiir den All-
tag, die allesamt von tadelloser Quali-
tdt sind und (iber ein ausgezeichnetes
Preis-Genuss-Verhéltnis verfiigen.

65 WEINE

3 Glaser im
Gambero Rosso

AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO SUPERIORE DOC

80 % Corvina Veronese 15 % Rondinella
5 % Oseleta

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

45444 0,75 | 06 39,90/FL

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

DOC CORTE GIARA

70% Corvina Veronese, 30% Rondinella
ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO

45446 0,751 06 17,90/FL

RIPASSO VALPOLICELLA DOC SUP.
CORTE GIARA

70% Corvina Veronese, 30% Rondinella
ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO

45448 0,751 06 790/FL

MERLOT IGT CORTE GIARA
100 % Merlot

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
45445 0,751 06 4,20 / FL

Mundus Vini
LSilber*

CHARDONNAY IGT CORTE GIARA

100 % Chardonnay
ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
45447 0,751 06 4,45/ FL

2 Glaser im
Gambero Rosso

PALAZZO DELLA TORRE ALLEGRINI

70% Corvina Veronese, 30% Rondinella
ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO

45449 0,751 06 11,50/FL



GIACOMO MONTRESOR
- VENETO -

Uber hundert Jahre Tradition stehen
hinter der Produktion des Weingutes
Giacomo Montresor in Verona.

Der Ursprung der Adelsfamilie liegt in
Frankreich. Im 16 Jahrhundert wan-
derte ein Teil der Familie ins Veneto
aus. Heute leiten die Nachkommen Gi-
orgio und Paolo Montresor mit hundert
Hektar Weinbergen einen der groBten
Betriebe in dieser Region.

Montresor wurde vom Fachmagazin
Il Mio Vino zum Weingut des Jahres
2010 gekiirt.

2 Glaser im
Gambero Rosso

BIANCO DI CUSTOZA CRU MONTE
FIERA DOC

40% Garganega, 20% Cortese,

20% Trebbi, 10% Tocai, 5% Riesling,
5% Chardonnay

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6965 0,751 06 7,95/ FL
o
2 Glaser im

nlicel

Gambero Rosso

AMARONE CAPITEL DELLA CROSARA
DoC

60 % Corvina Veronese, 30% Rondinella,
10% Molinara

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6962 0,751 06 26,90/FL

1 Glas im
Gambero Rosso

LUGANA CAMPO VALENTINO DOC LUGANA GRAN GUARDIA DOC

100% Trebbiano Cru di Lugana
ARTIKEL INHALT EINHEIT
6961 0,751 06

100 % Trebbiano di Localitd Granguardia
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6967 0,751 06 7,90/ FL

it

EURO
4,90/ FL

BARDOLINO LE BLANCE
SAN LORENZO DOC

CABERNET SAUVIGNON BARRIQUE
CAMPO MADONNA DOC

50% Corvina, 30% Rondinella, 10% Mo-

linara, 5% Negrara, 5% Merlot 100% Cabernet Sauvigion

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO  ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6966 0,751 06 495/FL 6969 0,751 06 6,90 / FL
1 Glas im 2 Glaser im

Gambero Rosso Gambero Rosso

RIPASSO VALPOLICELLA CAPITEL VALPOLLICELLA PRIMO RIPASSO
DELLA CROSARA DOC DoC

60 % Corvina Veronese, 30% Rondinella,
10% Molinara
ARTIKEL [INHALT EINHEIT

6968 0,751 06

60% Corvina Veronese, 40% Rondinella
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6960 0,751 06 16,90 /FL

EURD
6,90/ FL
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LUNGAROTTI
- UMBRIEN -

Die Qualitatsweine Umbriens wurden 1962
mit Giorgio Lungarotti geboren, der in je-
nem Jahr sein Familiengut in Torgiano auf
einen neuen Kurs brachte. Er wollte dem
Weinbau seiner Region eine klare Stimme
geben. Damals zeigte die landwirtschaft-
liche Kultur Umbriens ein ausdrucksloses
und verschwommenes Gesicht und war

BREZZA BIANCO LUNGAROTTI

ARTIKEL INHALT EINHEIT
5510 0,751 06

EURO
4,90/ FL

' # 2 Gliser im
“f Gambero Rosso
91 Parker Punkte

RUBESCO DOC
Sangiovese & Canaiolo

ARTIKEL INHALT EINHEIT
5540 0,751 06

EURO
5,50/ FL
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zudem wenig lukrativ. Dank dem Einsatz
von Lungarotti erwachte der Ort Torgiano
aus seinem Dornréschenschlaf. Das Jahr
1968 brachte die DOC- und das Jahr 1990
die DOCG-Klassifizierung fir die roten Ri-
serva-Weine. Giorgio Lungarotti war ein
aufklarerischer und geistreicher Mann,
das Weingut ist Ausdruck seiner Willens-

W

BREZZA ROSE LUNGAROTTI

100% Sangiovese (rose vinifiziert)

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5511 0,751 06 4,90/ FL
2 Glaser im

Gambero Rosso

RUBESCO RISERVA VIGNA
MONTICCHIO DOC
Sangiovese, Canaiolo
ARTIKEL INHALT

5545 0,751 06

EINHEIT EURD
19,90 / FL

kraft. Zugleich gehdrt es dank der drei
Frauen, die es heute leiten, zu den ,weib-
lichsten Giitern Italiens. Wahrend der
kulturelle Bereich unter der Herrschaft
seiner Frau Maria Grazia steht, liegen die
technischen und leitenden Funktionen in
den Handen der Téchter Chiara Lungarotti
und Teresa Severini.

(

BREZZA ROT LUNGAROTTI

Sangiovese & Merlot

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

5512 0,751 06 4,90/ FL
i .D.ur.t:t‘.;:'r'

DULCIS VINO LIQUOROSO VDT

Malvasia- und Trebbiano-Trauben

ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO

5521 0,751 06 9,90/ FL



TERRE CORTESI MONCARO
- MARKEN -

Hinter Terre Cortesi Moncaro verbirgt
sich die Winzergenossenschaft des
Dorfes Montecarotto in der Region
Marken. Das Dorf liegt auf einem der
typischen Hiigel, schon recht nahe am
Appenin, etwa 40 km vom adriatischen
Meer entfernt. Felder und Weinberge
mit sehr fruchtbaren Bdden ziehen
sich scheinbar ohne Riicksicht auf die
schwierige Topografie schwindelerre-
gend {iber Berg und Tal. Die Struktur
der Kooperative ist traditionell, sechs-
hundert Betriebe teilen sich die 1.600
Hektar Rebflache. Die Bauern werden
technisch und wissenschaftlich be-
gleitet und erhalten das ganze Jahr
iiber Unterstitzung beim Anbau ihrer
Trauben... Fiir den Verdicchio wird nur
die sogenannte ,Blume‘ verwendet, das
heiBt nur ca. 30 Prozent der Ausbeu-
te bei niedrigem Druck. Der restliche
Most wird dann fiir einfachere Wein-
qualitaten im konventionellen Bereich
verwendet.. Moncaro gehdrt zu den
Vorreitern der Wiedergeburt des Ver-
dicchio als erstklassiger WeiBwein.
Der Grund ist ganz sicher nicht nur
die modernste Kellertechnik, sondern
auch die Offenheit und Experimentier-
freudigkeit der Onologen und ein welt-
offenes Management. (superiore.de)

CANTINE FRANCESCO MININI

- SIZILIEN -

Den Anfang machte kurz nach dem er-
sten Weltkrieg der UrgroBvater Francesco
Minini. Ein junger Landwirt, der in den
zwanziger Jahren des letzten Jahrhun-
derts auf seine Felder zuriickkehrte, vol-
ler Energie, entschlossen und mit einem

I
~
E

LINTEO SICILIA BIANCO IGT

100% Inzolia
ARTIKEL INHALT
3106

EINHEIT
0,751 06

EURD
3,95/ FL

TERRE CORTESI

Verdicchio det CastellidiJest |

1 Glas im
Gambero rosso

MONCARO VERDICCHIO
CLASSICO CASTELLO DI JESI DOC

100% Verdicchio del Marche
ARTIKEL INHALT EINHEIT

72700 0,751 06

EURO
4,40/ FI

groBen Traum. Seither ist das Weingut
standig um Verbesserung der Qualitit be-
miiht und offen fiir Innovationen den itali-
enischen Weinbau betreffend. In den letz-
ten Jahren wurden die Weine in fiihrenden
Weinfiihrern mehrfach ausgezeichnet.

LINTEO NERO D'AVOLA IGT

100% Nero d’Avola
ARTIKEL INHALT
3107

LINTEO PRIMITIVO IGT

100% Primitivo
ARTIKEL [INHALT
3114

EINHEIT
0,751 06

EURD
3,95/ FL

EINHEIT
0,751 06

EURO
3,95/ FL

WEINE 68



VIGNETI LE MONDE
- FRIAUL-JULISCH VENETIA -

Der Weinkeller von Vigneti Le Monde
wurde als Weinbauunternehmen von Villa
Giustinian aus Portobuffolé gegriindet.

Diese alte Ortschaft wurde bereits im
Jahre 997 als Schloss und Flusshafen
der Republik Venedig dokumentiert. Heu-
te gehort der ehemalige Besitz der Villa

2 Glaser im
Gambero Rosso

REFOSCO DOC
100% Refosco

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6145 0,751 06 6,80 / FL
2 Glaser im

Gambero Rosso

SAUVIGNON DOC

100% Sauvignon Blanc
ARTIKEL INHALT EINHEIT
6146 0,751 06

EURO
6,80 /FL
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zu den letzten in der Region noch tdtigen
Hausern.

Obwohl Vigneti Le Monde zum Her-
kunftsgebiet des Grave die Friuli gehort,
zeichnet es sich durch einen kalkhaltigen
Tonboden aus, der sich von den Kieshd-
den des Grave unterscheidet. Deswegen

2 Glaser im
Gambero Rosso
2012

PINOT GRIGIO DOC

100% Pinot Grigio
ARTIKEL INHALT EINHEIT
6151 0,751 06

EURO
6,80 /FL

1 Glas im
Gambero Rosso

CHARDONNAY LE MONDE DOC

100% Ribolla weiss
ARTIKEL [INHALT EINHEIT
6166 0,751 06

EURO
6,80/ FL

wird er als wahre ,Cru“-Lage betrachtet.
Das Zusammenspiel von Bodenbeschaf-
fenheit, Lage, Klima und Sonne ist fir
die hochwertige Qualitdt von Vigneti Le
Monde mit einem Ertrag von 70 bis 80 hl
pro Hektar verantwortlich.

1 Glas im
Gambero Rosso
2012

FRIULANO DOC
100% Tocai Friulano

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6153 0,751 06 6,80/ FL
PROSECCO LE MONDE

100% Glera

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6156 0,751 06 7,90/ FL



JERMANN
- FRIAUL-JULISCH VENETIA -

Sie werden geschaffen, um unsere Lei-
denschaft fiir Qualitdtsweine mit all jenen
zu teilen, die Wein wirklich lieben® — Zitat
Ende

Firmengrinder Anton Jermann siedelte
1881 von Osterreich in das italienische
Friaul aus. Hier setzte er seine Winzer-

SAUVIGNON DOC
100% Sauvignon

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
25004 0,751 06 12,90/FL
@
3 Glaser im

Gambero Rosso

CAPO MARTINO IGT
Tocai Friulano, Ribolla Gialla, Malvasia
Istriana und Picolit

ARTIKEL INHALT EINHEIT
25003 0,751 06

EURO
38,90 / FL

tatigkeit fort, der dann in den Siebziger
Jahren Silvio Jermann folgte, der seitdem
mit groBer Kreativitdt dem rund 150 Hek-
tar groBen Betrieb vorsteht.

PINOT GRIGIO DOC
100% Pinot Grigio

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

25001 0,751 06 12,90/FL
2 Glaser im
Gambero Rosso

WHERE THE DREAMS HAVE NO END
IGT

100% Chardonnay BQ
ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
25006 0,751 06 27,90/FL

CHARDONNAY DOC
100% Chardonay

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
25002 0,751 06 12,90/FL
3 Gldser im

Gambero Rosso

VINTAGE TUNINA
Ribolla gialle, Tocai-Friulano und Pinot

Bianco
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
25005 0,751 06 34,90/FL
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KELLEREI LEONARDO DA VINCI
—-CHIANTI -TOSCANA-

Die Gegend um Montalcino ist hiigelig
in einem Hohenbereich zwischen 200
und 500 m iber dem Meeresspiegel.
Das Gebiet ist in vier Hinge mit je-
weils unterschiedlichen klimatischen
Bedingungen unterteilt, die in den Wei-
nen genau zum Ausdruck kommen. Die
Weinberge der Kellerei erstrecken sich
iiber alle vier Hdnge; dieser Umstand
gewéahrleistet eine gute Weinqualitat
auch in klimatisch weniger glinstigen
Zeiten.

Der Sitz der Kellerei befindet sich im
Val di Cava, einem der schonsten Teile
Montalcinos. Im Jahresverlauf findet
zwischen Agronomen und Onologen
einerseits sowie Winzern andererseits
eine enge, aktive Zusammenarbeit
statt, um Trauben hdchster Giite zu er-
zielen.

DsVINCE

2 Glaser im
Gambero Rosso

CHIANTI DOCG DA VINCI

85% Sangiovese, 10% Merlot,
5% Regionale Trauben

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
6991 0,751 06 4,40/ FL
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ROSSO DI MONTALCINO DOCG
DA VINCI

100% Sangiovese
ARTIKEL INHALT

6989

0,751

EINHEIT EURO

06

10,90 / FI

CHIANTI CLASSICO GALLO NERO
DA VINCI

Sangiovese&Merlot
ARTIKEL INHALT

6990

0,751

EINHEIT
06

EURD
7,90 / FL

2 Glaser im
Gambero Rosso

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

DA VINCI

100% Sangiovese

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6996 0,751 06  23,90/FI

2 Glaser im
Gambero Rosso

CHIANTI DOCG ,RISERVA“ DA VINCI

85% Sangiovese, 10% Merlot,
5% Regionale Trauben

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6992 0,751 06 6,95/ FL



VILLA TRASQUA

Das Weingut Villa Trasqua ist wie kein
anderes in der Lage, konzentrierte, ter-
roirbezogene Chianti Classico Weine mit
allerndchstem Qualitdtsanspruch in gro-
Beren und stabilen Mengen zu produzie-
ren. Die groBe Aufmerksamkeit im Wein

CHIANTI CLASSICO DOCG RISERVA
CRU ,,NERENTO“

100% Sangiovese (95% aus der Lage
Nerento). Aromen von reifen dunklen

Beeren, Pflaumen Zwetschgenkompott,
aber auch Réstnoten, dunkle Schokolade,
slisswiirzig.
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
7002 0,751 06 6,90/ FL
ANZEIGE

berg und der Grundsatz ,Wein wird im
Weinberg gemacht” ermdglichen uns,
Trauben mit voll ausgereifter Aromatik
ohne groBen technologischen Einsatz im
Keller, langsam in einen konzentrierten,
klassischen und authentischen Wein zu

CHIANTI CLASSICO DOCG RISERVA
~FANATICO*

100% Sangiovese. Aromen von reifen
dunklen Beeren, Pflaumen Zwetschgen-
kompott, siisswiirzig, enorm vielschich-
tig.

ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
7001 0,751 06 10,50/FL

=

LA PANN

wandeln. Liebe, Begeisterung und Passion
zum Wein sind der Motor unseres Teams,
Weinberg und Keller immer starker in den
Einklang der unverwechselbaren Harmo-
nie des Chianti Classico’s zu bringen.

CHIANTI CLASSICO DOCG GALLO NERO
~EVOLUTO®

95% Sangiovese, 5% Golorino und Malva-
sia Nera Aromen von dunklen Beeren und
schwarzen Kirschen kombiniert mit Ro-
staromen und wiirzigen Noten, wie Nelken
und Lakritze. Intensiv und vielschichtig.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
7000 0,751 06 7,90/ FL

NEUES ETIKETT,

NEUER AUFTRITT
450 JAHRE ACQUA PANNA

ACQUA PANN

TOSCANA

ITALIA

FROM TUSCANY FOR THE ART OF DINNG

WwW.acquapanna.de
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LUIGI TACCHINO

- PIEMONT -

Unser Geheimtipp aus dem Piemont!
Seit 3 Generationen ist die Familie
Tacchino fiir lhre Qualitditsweine be-
kannt: Alessio und Romina fithren heu-
te das Land mit derselben Leidenschaft

2 Glaser im
Gambero Rosso

GAVI DI GAVI DOCG
100% Cortese di Gavi

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6262 0,751 12 5,65 /FL
3 Glaser im

Gambero Rosso

~ALBAROLA“ BARBERA DEL
MONFERRATO CRU DOC

100% Barbera

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
6266 0,751 06 9,90/ FL
PRINCIPIANO
- PIEMONT -

Principiano ist ein kleiner Familienbe-
trieb mit 10 Hektar Anbaugebiet in der
Gemeinde Monforte d’Alba. Hier wer-
den nur ca. 35000 Flaschen pro Jahr
umgesetzt, dafir wird mehr Wert auf
die Qualitat statt auf Rendite gelegt.
Ferdinando Principano sorgt mit viel
Enthusiasmus und Energie fiir sein
kleines Unternehmen.

73 WEINE

ihres Vaters und GroBvaters. Sie schaffen
es, mit Beratung bekannter Oenologen,
die neuesten Technologien mit der alten
Weintradition zu verbinden.

Das Weingut Luigi Tacchino sitzt in Ca-

2 Glaser im
Gambero Rosso

BARBERA DEL MONFERATO DOC
100% Barbera

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6268 0,751 12 5,90/ FL
3 Glaser im

Gambero Rosso

»DI FATTO“ MONFERRATO DOC

Barbera, Dolcetto und Cabernet-Sauvignon

stelletto d’Orba im Alto Monferrato,
einem Gebiet des Piemonte, das schon
immer mit gutem Wein in Verbindung ge-
bracht worden ist.

2 Glaser im
Gambero Rosso

DOLCETTO D’OVADA DOCG
100% Dolcetto

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6261 0,751 12 5,90/ FL
3 Glaser im

Gambero Rosso

DU RIVA DOLCETTO DI OVADA DOC

100% Dolcetto

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO  ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6270 0,751 06 990/FL 6271 0,751 06 9,90/ FL

2 Glaser im

Gambero Rosso

BAROLO DOC PRINCIPIANO

100% Nebbiolo

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

6304 0,751 06 18,90/FL




MOLINETTO

- PIEMONTE -
Dieses kleine Weingut befindet sich im
stidlichen Zipfel des Piemonts an der li-
gurischen Grenze. Es wird naturnah von
Diego Carrea in Eigenregie betrieben.
Der Gavi ist ein feingliedriges Gewachs
mit tiefen Alkoholwerten, unkompliziert
und bekémmlich, er schmeckt wunderbar
zu leichten Gerichten und ist daher auch
ein echter Geheimtipp fiir die Gastrono-
mie. Was gibt es Besseres zu rohem Fisch

CITRA VINI - ABRUZZEN -

Citra Vini ist eine Kooperative von Wein-
kellereien. Ihre Griindung im Jahre 1973
hatte zum Ziel, die wichtigsten Kellereien
der Provinz Chieti im Bereich Abruzzen
unter einem Markenzeichen zu vereinen.
So konnten die besten Reben und Trau-
ben ausgewadhlt und aus ihnen konkur-
renzlose Qualitdtsweine hergestellt wer-
den. Worterklarung: Citra und Ultra,
iibernommen aus dem Lateinischen, be-
deutet »unter« bzw. »{iber«. Diese Worte
waren im 17. Jahrhundert maBgebend fiir
die Teilung von Abruzzen auf den dama-
ligen Landkarten, zu einer Zeit, in wel-

2 Glaser im
Gambero Rosso

1 Glas im
Gambero Rosso

oder Carpaccio vom Kalb. Auch zu kréfti-
gen piemontesischen Triiffelgerichten ist
der Gavi ein unaufdringlicher Begleiter.
Dank guter Sdure und kalkiger Minerali-
tat wirkt er trinkfreudig und erfrischend.
Lassen Sie sich entfiihren in das stdliche
Piemont und erleben Sie die geniisslichen
Seiten eines Weissweines, der (iberaus er-
frischend und wohltuend wirkt.

GAVI DOCG

100% Cortese Piemont

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6599 0,751 06 5,95
GAVI DOCG RELYS

100% Cortese Piemont

ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
6598 0,751 06 7,90

cher GroBgrundbesitzer und der Papst
Herrscher (iber das heutige Italien waren.
Dank der einzigartigen Kombination aus
Bodenschatz und Klima bieten andere Re-
gionen kaum bessere Umstdnde fiir die
Produktion von feinen Qualitdtsweine.
Von dem sanften Gebirgspanorama der
Chieti Gber die Hiigel von Ortana bis hin
zu den Strdnden von der Adria lauft die
Reblage der Cooperativa Citra. Das Ter-
rain wird von der Seebrise verwdhnt und
vom Gebirge eingegrenzt, ideale Bedin-
gungen fiir den gesunden Weinanbau sind
von Natur aus gegeben.

TREBBIANO D'ABRUZZ0 TRAMONTO
DOC

100% Trebbiano Abruzzen
ARTIKEL [INHALT EINHEIT

7005 0,751 12

EURO
3,95/ FL

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO TRA-
MONTO DOC

100% Montepulciano Abruzzen
ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
6499 0,751 12 3,595/ FL

VILLA MATILDE - KAMPANIEN -

Villa Matilde wurde im Jahr 1963 von
den Geschwistern Tina und Ida Aval-
lone gegriindet und umfasst heute
100 ha erstklassigen Boden, wovon
70 Ha unter Reben stehen. Die hohe
Qualitdt der Weine wird im Kampa-
nien nur von ganz wenigen Winzern
erreicht.

1 Glas im
Gambero Rosso

GRECO DI TUFO DOCG
100% Greco di Tufo

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
6180 0,751 06 7,90/FL

PECORINO PALIO

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO

6497 0,751 6 4,65/ FL

CAROSO MONTEPULCIANO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD

6496 0,751 6 10,80 / FL
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VINICOLA MIALI, MARTIN FRANCA
(TARANTO) - APULIEN -

Elvino Miali griindete 1886 die Can-
tina Miali. Die Erfahrung wurde von
generation zu Generation bis zum
heutigen Tag weitergereicht. In der
letzten Generation wurden nun wert-
volle Weine gekiirt, die zu Apuliens
Spitzenprodukten zédhlen. Kreativitét,
Harmonie und Eleganz sind die Merk-
male der Miali-Weine. Einzigartige
Geschmacksnuancen, wie ihn nur die
Cantina Miali entstehen lassen kann.

MENHIR SALENTO
- APULIEN -

Ein neuer Stern an Apuliens Weinhim-
mel. Das Weingut liegt in der antiken
Ortschaft Minervino di Lecce in der
Region Salento nur einen Steinwurf
der Strande von Otranto entfernt
und produziert eine Kollektion ge-
schmeidiger, weicher Rotweine mit
opulenten Fruchtaromen. Die Weine
werden aus den lokalen Rebsorten
Primitivo, Negroamaro und Malvasia
Nera gekeltert.

PIETRA 12 IGT

Primitivo, Susumaniello
ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
6703 0,751 06 7,90 / FL
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CAMPIROSSI PRIMITIVO IGP
100% Primitivo aus Manduria

ARTIKEL INHALT

6128

0,75 |

EINHEIT
06

EURO
5,90 /FL

FIRR FIANO IGP VALLE D'ITRA

100% Fiano bianco
ARTIKEL [INHALT

6702

QUOTA VENTINOVA IGT

100 % Primitivo
ARTIKEL INHALT

6700

0,751

0,751

EINHEIT
06

EINHEIT
06

VERDECA PUGLIA 1.G.T.

100 % Verdeca
ARTIKEL [INHALT

6705 0,751

EINHEIT
06

EURO
5,90/ FL

EURO
5,50/ FL

EURO
6,80/ FL

2 Glaser im
Gambero Rosso

PRIMITIVO IGP SALENTO MATER
100% Primitivo aus Manduria

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6127 0,751 06 9,90/ FL

2 Glaser im
Gambero Rosso

AMETYS ROSATO IGP PUGLIA

100% Negroamaro

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6133 0,751 06 5,90/ FL

NUMERO ZERO IGT

100 % Negroamaro Salento
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6701 0,751 06 5,50/ FL

MS PRIMITIVO MANDURIA SALENTO

100 % Primitivo
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

6704 0,751 06 6,80/ FL



LIBRANDI - KALABRIEN -

Die Kellerei Librandi hat ihren Sitz in Ciro
Marina, einem sonnigen, an der kala-
brisch-ionischen Kiiste gelegenen Stddt-
chen, in der N&he des Punta Alice (am
stidliches Kap des Golfes von Tarent).

Dieses Gebiet bringt wegen seiner lehm-
haltigen Erde und der gilinstigen geogra-
fischen Lage zwischen Bergen und Meer
sowie den idealen Temperaturschwan-

1 Glas im
Gambero Rosso

CIRO BIANCO DOC

100% Greco Bianco

ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
81008 0,751 06 4,25/ FL
1 Glas im

Gambero Rosso

CIRO ROSATO DOC

100% Gaglioppo
ARTIKEL INHALT EINHEIT
81009 0,751 06

EURO
4,25/ FL

kungen zwischen Tag und Nacht einen
natiirlichen Hang zur Weinkultur mit sich.
Die seit 4 Generationen mit dem Wein-
anbau beschaftigte Familie Librandi baut
hier derzeit 8 Rebsorten an, allen voran
sei hier die Gaglioppo-Rebe (auch als
~Schwarzer Prinz“ bekannt) erwdhnt, die
als Ruhm der gesamten Region bezeich-
net wird.

2 Glaser im
Gambero Rosso

BIANCO CRITONE DOC

90% Chardonnay, 10% Sauvignon

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
80003 0,751 06 5,90/ FL
3 Glaser im

Gambero Rosso

DUCA SAN FELICE RISERVA

100% Gaglioppo
ARTIKEL INHALT EINHEIT
80004 0,751 06

EURO
6,90/ FL

2 Glaser im
Gambero Rosso

CIRO ROSSO CLASSICO DOC

100% Gaglioppo (Rosé vinifiziert)

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
80002 0,751 06 4,25/ FL
3 Glaser im

Gambero Rosso

GRAVELLO VAL DI NETO

60% Gaglioppo (Rosé vinifiziert),
40% Cabernet

ARTIKEL INHALT EINHEIT

80009 0,751 06

EURO
12,90/ FL
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CONTE TASCA D’ALMERITA
- SIZILIEN -

Bereits seit dem Jahre 1830 wird auf
dem Anwesen ,Regaleali“ des Grafen
Tasca d’Almerita erfolgreich ~ Wein
angebaut. Friih wussten die adeligen
Herrschaften mit Hilfe von Agrar
Fachleuten den Landwirtschafts-
betrieb zu einem erfolgreichen Un-
ternehmen auszubauen. Schon 1871
wurde der Wein von Regaleali bei der
Ausstellung von Syrakus mit einer Eh-
renmedaille ausgezeichnet.

ROSE DI REGALEALI IGT

Nerello Mascalese&D Avola

ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
5558 0,751 06 5,90 / FL

NOZZE D’ORO DOC ,GOLDENE HOCH-
ZEIT*

Varieta Tasca&lInzolia
ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO
5553 0,751 06 10,90/FL

TASCA D’ALMERITA
- TENUTA SALLIER DE LA TOUR -

Das 135 ha groBe Weingut besteht
seit dem 19. Jahrhundert und befindet
sich seitdem bis heute im Besitz der
Familie Sallier de La Tour. Auf rund
50 ha Flache wachsen die Rebsorten
Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah, Inzolia, Grillo, Vio-
gnier, Semillon und Sauvignon blanc.
Seit die im Weinbau erfahrene Familie
Tasca die Verwaltung der Weinberge
und —keller ibernommen hat, erlebt
das Weingut einen internationalen
Aufschwung. Durch die groBartige Ar-
beit der Familie Tasca entstehen neue
Qualitdten im Weinberg.
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LEONE D’ALMERITA

Cataratto&Chardonnay
ARTIKEL INHALT

5551

0,751

CYGNUS IGT

EINHEIT
06

2

EURO
7,95/ FL

schwarze Glaser

im

Gambero Rosso

Nero D'Avola&Cab. Sauvignon

ARTIKEL INHALT
0,751

5601

SYRAH SICILIA IGT

100% Syrah

ARTIKEL INHALT

5605

0,751

EINHEIT
06

EINHEIT
06

EURO

9,90/ FL

EURD
5,560/ FL

REGALEALI BIANCO IGT
GRECANICO, INZOLIA & CATARATTO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
5556 0,751 06 5,90/ FL

REGALEALI ROSSO IGT NERO D’AVOLA

100% Nero D Avola

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

5557 0,751 06 5,90/ FL
2
schwarze Glaser
im

Gambero Rosso

LAMURI IGT
100% Nero D Avola

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

5555 0,751 06 7,90/ FL
2
Glaser im

Gambero Rosso
93 Parker Punkte

ROSSO DEL CONTE DOC

Nero D Avola&Perricone
ARTIKEL [INHALT EINHEIT EURO

5599 0,751 06 26,90/FL

GRILLO SIZILIA IGT

100% Grillo von Marsalla
ARTIKEL INHALT

5608

EINHEIT  EURO
0,751 06 5,560/ FL



GANGA

Auf unzdhligen Messen und Reisen
hatte Pietro Ganga es endlich erreicht,
eine Anzahl von kleinen aber hervorra-
genden Winzern kennenzulernen, die
seinen Vorstellungen entsprachen. De-
ren Hauptziel es ist, Qualitdt und Tradi-
tion im Einklang mit moderner Techno-
logie zu bringen.

Fiir ihn waren stets Qualitat, Leiden-
schaft und Aufrichtigkeit wichtige As-
pekte, die auch seine Tatigkeit beein-
flussten. Daher arbeitete er mit kleinen
Weinproduzenten zusammen, die ihre
Weingédrten mit Liebe und Hingabe
pflegen, Tradition bewahren und sich
ihre Heimat/Terroir verbunden fiih-
len. Es sind charaktervolle Produkte,
deren Verkostung ein Erlebnis fiir alle
Sinne ist. Der natiirliche Geschmack
der verschiedenen Rebsorten wird her-
vorgehoben. Die von ihm ausgewadhl-
ten Winzer verzichten auf Kellertricks,
bertriebenen Einsatz von Barriques
oder noch schlimmer Holzchips. Kein
»internationaler Geschmack®, der alle
Weine gleich schmecken ldsst! Des-
halb setzt er sich ein fiir Winzer, deren
Produkte ein ,Magnet” in jedem an-
spruchsvollen Programm sind. Der Pro-
secco duftet und schmeckt nach Birne,
der Pinot Grigio nach griinen Apfeln und
der Chianti Classico nach Veilchen und
Himbeerkonfitire.

Ein 0Onologischer ,Garten Eden“. So
prasentieren sich seine ausgesuchten
Weine. Er ist sich sicher, dass Sie bei
jedem Wein Emotionen erleben.

VIGNAMATO VERDICCHIO VERSANIO

ARTIKEL INHALT EINHEIT
7013 0,751 06

EURO
7,45/ FL

IRIS VIGNETTI PROSECCO FRIZZANTE IRIS VIGNETTI PROSECCO SPUMANTE

DOC MILLESIMATO
ARTIKEL INHALT EINHEIT ~ EURD  ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
6987 0,751 06 4,80/FL 6988 0,751 06 7,20 / FL

AR

Sl _makgil
RO
[ 161 a1

TSSO 11
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VIGNAMATO CASTELLI DI JESI VER- VIGNAMATO MARCHE ROSSO PICENE

DICCHIO DEI
ARTIKEL INHALT EINHEIT ~ EURO  ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
7012 0,751 06 490/FL 7014 0,751 06 13,45/FL

VIGNAMATO ROSSO PICENE CAMPAL-

LIANO
ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
7013 0,751 06 7,45 / FL
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CITARI/LUGANA CONCHIGLIA
CITARI/MIMI BIANCO
CITARI/LUGANA SORGENTE

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6986 0,751 06 7,25/ FL
6974 0,751 06 4,80/ FL
6985 0,751 06 5,70 / FL

PIETRANTONJ/ETHOSCERASUOLE ROSE
PIETRANTONJ/ETHOS TREBBIANO
PIETRANTONJ/ETHOS MONTEPULCIANO

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
7022 151 06 4,60/ FL
7021 1,51 06 4,40 / FL
7023 1,51 06 4,60/ FL

ZANIN/CAVALLINA BIANCA
ZANIN/CAVALLINA BIANCA MAGNUM
ZANIN/ CAVALLINA RISERVA

ZANIN/ CAVALLINA RISERVA MAGNUM
ZANIN/GRAPPA BIANCA SUPERIORE
ZANIN/GRAPPA STRAVECCHIO 24 ANNI
ZANIN/BRANDY STRAVECCHIO 24 ANNI

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
7003 0,71 06 10,80/FL
7004 1,51 06 22,50/FL
7006 0,71 06 11,90/FL
7007 1,51 06 24,70/FL
7008 0,71 06 20,25/FL
7009 0,71 06 40,75/FL
7011 0,71 06 24,86/FL
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PIETRANTONJ/VICENNE TREBBIANO
PIETRANTONJ/CERANO TREBBIANO
PIETRANTONJ/VICENNE MONTEPULCIANO
PIETRANTONJ/VICENNE CERASUOLE ROSE
PIETRANTONJ/CERANO MONTEPULCIANO (ohne Abb.)

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
7015 0,751 06 2,45 / FL
7019 0,751 06 6,70 / FL
7018 0,751 06 2,65/ FL
7017 0,751 06 2,60/ FL
7020 0,751 06 8,70 / FL

IRIS VIGNETTI/CABERNET SAUVIGNON IGT DELLE VENEZIE
IRIS VIGNETTI/PINOT GRIGIO MARCA TREVIGIANA

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
6998 0,751 06 4,60/ FL
6997 0,751 06 4,60/ FL

T BT
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TINA PFAFFMANN - PFALZ -

Im Rieslingweinort Frankweiler - einem
der schonsten Do6rfer an der Deutschen
Weinstrasse - befindet sich das Weingut
Pfaffmann. Der 1970/71 erbaute Aus-
siedlerhof liegt idyllisch eingebettet in-
mitten seiner Weinreben. Rolf Pfaffmann
hat das Weingut von seinem Vater Theo
ibernommen und fiihrt es heute in der
zweiten Generation. Mit seiner Tochter
Tina arbeitet nun auch die dritte Genera-
tion mit viel Liebe und Know-How an der
Erzeugung zeitgemdBer und qualitdtso-

RIESLING KABINETT TROCKEN

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4325 0,751 06 5,35/FL
SPATBURGUNDER TROCKEN

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
4328 0,751 06 7,90/ FL

rientierter Weine. ,Um uns mit unseren
Weinen identifizieren zu koénnen, liegt
es uns besonders am Herzen, natiirliche
Weine zu produzieren. Dabei steht Quali-
tat immer an erster Stelle. Und diese er-
reichen wir auf dem traditionellen Weg:
der Arbeit im Weinberg. Durch aufwen-
dige Handarbeit bei der Laubbearbeitung
und der Selektion der Trauben gelangen
ausschlieBlich gesunde und aromatische
Trauben zur Herstellung unserer Weine in
die Kellerwirtschaft®.

GRAUBURGUNDER FRANKWEILER KO-

NIGSGARTEN
ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
4320 0,751 06 6,15/ FL
PINK ST.LAURENT ROSE WEISSER BURGUNDER KABINETT
TROCKEN
ARTIKEL INHALT EINHEIT ~ EURO  ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
4323 0,751 06 9,65/ FL 4394 75|
4331 151 06 10,80/ FL 0.75 06 615/FL
=
=
RIESLING NR. 9 LHERZGLUCK*“ RIESLING
ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO  ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
3131 0,751 06 5,90/ FL 4327 0,751 06 7,90 / FL
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MARKUS SCHNEIDER - PFALZ -

Im Jahr 1990 kaufte Klaus Schneider ein
altes Weingut, denn sein Sohn Markus
wollte nur eines werden: Winzer!

Unter der lehmigen Erdoberflache rund
um Ellerstadt verbergen sich tiefgriin-
dige, facettenreiche geologische Forma-
tionen, die so manchem unscheinbaren
Weinberg Spitzenstatus verleihen.

Markus Schneider kombiniert die kiih-
leren, hoher gelegenen Terroirs in Rich-
tung Haardtrand mit den eher warmeren
aus der Ebene rund um Ellerstadt: ein
idealer Mix aus Finesse und Kraft!

Bereits 2003 wurde er zum ,Newcomer*
vom Feinschmecker gekiirt, 2006 fei-
ert der Gault Millau-Wein Guide Markus

Schneider als seine ,Entdeckung des Jah-
res”.

Kein Zweifel, wer heutzutage vom Pfdlzer
Wein spricht, kommt um den Namen Mar-
kus Schneider - und Ellerstadt - nicht mehr
herum.

ARTIKEL NAME INHALT EINHEIT EURO
3140 ROSE SAIGNER 0,751 06 6,90/ FL
Cuvée aus Cab. Sauvignon, Merlot,
Spatburgunder und St. Laurent
3146 URSPRUNG 0,751 06 7,90/ FL
70% Cab. Sauvignon, 15% Merlot, L
15% Portugieser Scanminn
A
3151 ALTE REBEN 0,751 06 10,90 / FL i
100% Portugieser i _
I URSPRUNG
1000 ta
ARTIKEL NAME INHALT EINHEIT EURO
3145 SCHNEIDER BLACK PRINT 0,751 06 9,90/ FL
75% Sauvignon 25% Chardonnay
3154 SCHNEIDER HULLABALU 0,751 06 7,90/ FL
75% Sauvignon blanc
25% Chardonnay
3147 RIESLING TROCKEN QBA 0,751 06 6,90/ FL
ARTIKEL NAME INHALT EINHEIT EURO ;
3148 RIESLING 1 L TROCKEN QBA 1,00 | 06 5,50/ FL
3149 GRAUBURGUNDER QBA 0,751 06 6,80/ FL
IE(IESLIEI?
ARTIKEL NAME INHALT EINHEIT EURO
3150 WEISSBURGUNDER QBA 0,751 06 6,90/ FL
3153 KAITU SAUVIGNION BLANC 0,751 06 7,90/ FL
3111 HENSEL & GRETEL 0,751 06 8,90/ FL

Qualitdtswein bestimmter Anbaugebiete,
auf dem Weinetikett meist abgekiirzt
Q.b.A., ist eine Qualitdtswein-Kategorie,
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90% Grauburgunder,
10% WeiBburgunder

die unter Qualitdtswein mit Préddikat
(AmP) und iber dem Landwein und Ta-
felwein liegt.



AUSSCHANKWEINE - OFFENE WEINE

XY

ARTIKEL

6971
6976
6977
6972
7010

NAME
VECCHIA VERONA, PINOT GRIGIO DOC

VECCHIA VERONA, PINOT CHARDONNAY
VECCHIA VERONA, CHARDONNAY DOC
MININI, SOAVE DOC

CITRA, TREBBIANO

ARTIKEL

6978
6975
6999
6973

6959
6130
6999

NAME
TERRE DI PRIORI, CHIANTI DOCG

VECCHIA VERONA, VALPOLICELLA
VECCHIA VERONA, MERLOT

VECCHIA VERONA, BARDOLINO CHIARETTO
ROSE

MININI, NERO D’ AVOLA IGT
CITRA, MONTEPULCIANO
MONTRESOR, MERLOT1,51L

ulln

INHALT

1,51
1,51
1,51
1,51

1,51

INHALT
1,51

1,51
1,51
1,51
1,51

1,51
1,51

'
o
L

EINHEIT
06

06
06
06
06

EINHEIT
06

06
06
06
06

06
06

EURO
5,40 / FL

4,80/ FL
4,50/ FL
4,95/ FL
4,60/ FL

EURO
5,90 /FL

5,60/ FL
4,95/ FL
4,95/ FL
4,95/ FL

3,90/ FL
4,95/ FL

WEINE 82



SPIRITUOSEN

DISTILLERIA GUALCO
-PIEMONT-

Die Geschichte der Familie Gualco be-
gann im Jahr 1870, als der Bottcher
Paolo Gualco die Brennerei Gualco
Paolo griindete. Sein Sohn Paolo I,
Ex Garibaldiner und Biirgermeister
vom Land, fuhr mit der Taetigkeit des
Vaters fort; dagegen der andere Sohn
Matteo, nachdem er eine Seidenzucht
gehabt hatte, griindete a seine eige-
ne Brennerei mit dem Namen Gualco
Matteo. Duilio, der Sohn von Gualco
Paolo Il, der im Jahr 1932 von Argen-
tinien zuriickgekommen war, fuhr mit
der Taetigkeit von Vater und Gross-
vater fort. Bartolomeo, der Sohn von
Matteo II, der auch von Argentinien
zuriickgekommen war, gruendete im
Jahr 1934, nach einer Mitarbeit mit
dem Onkel Paolo, die Brennerei Gu-
alco Bartolomeo, die sofort bekannt
wurde. Bartolomeo, der kinderlos war,
hat unter seinen Nachkommen Susan-
na gewahlt. Sie war die Tochter von
Duilio, und sie war fiir die Fortsetzung
der Tradition geeignet. So vereinte
Susanna sowohl die Erfahrung als
auch die Firmen von Vater und Onkel
und erweiterte die ruhmreiche Tradi-
tion. Auch der Cousin Benito Gualco,
der Sohn von Matteo Il, horte mit der
Destillation auf und Susanna war die
einzige Fortsetzerin aller 3 Brenne-
reien Gualco. lhrerseits hat Susanna
ihre Erfahrung ihrem Sohn Alessandro
Soldatini und ihren Enkelkindern Gio-
rgio und Marcella iibertragen. Giorgio
und Marcella sind jetzt die aktuellen
Betriebsinhaber.

GRAPPA MANDAMARA 43 °

(Mandel)
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3115 0,71 06 21,50/FL
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GRAPPA SUAVITAS 42°

Distilliert mit Limone & Milch.
ARTIKEL INHALT

0,71

3057

GRAPPA LAMPONE 43°

(Himbeer

ARTIKEL INHALT

3059

)

0,71

EINHEIT

06

EINHEIT

06

GRAPPA CAMOMILLA 42 °

(Kamille)

ARTIKEL INHALT

3112

0,71

EINHEIT

06

EURO
21,50/ FL

EURO
21,50 / FL

EURO
21,50/ FL

GRAPPA AL CAFFE 42°

Distilliert mit 3 verschiedenen Sorten
sidamerikanischem Kaffee.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3054 0,71 06 21,50/FL
GRAPPA GINEPRO 45°

(Wacholder)

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3113 0,71 06 21,50/FL
GRAPPA ARANCIO 43°

(Orange)

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
3362 0,71 06 21,50/FL



ROSINA DOLCETTA 57°

Barrique 9 Jahre
ARTIKEL INHALT

13055

0,71

EINHEIT EURO

06

GRAPPA AL MIELE 43°

(Honig)

ARTIKEL INHALT

3053

GRAPPA MOSCATO 42°

0,71

Reinsortig

ARTIKEL INHALT

3058

0,71

38,90/ FL

EINHEIT EURO

06

20,90/ FL

EINHEIT EURO

06

21,50/ FL

CORTESE DI GARI 42°

Cortese Trester
ARTIKEL INHALT

3047

0,71

EINHEIT EURO

06

VECCHIO PIEMONTE 48°

ARTIKEL INHALT

3045

0,71

21,90/ FL

EINHEIT EURO

06

29,90/ FL

STRAVECCHIA DOLCETTO 42°

Cortese Trester

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
3363 0,71 06 21,90/FL

GRAPPA SUPERLA 42 °
Distilliert mit 17 verschiedenen Kréautern.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
3056 0,71 06 21,50/FL
3361 0,71 06  9,90/FL
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DISTILLERIA ANDREA DA PONTE

Die Destillerie Andrea da Ponte ist eine
der dltesten Destillerien ltaliens. Sie wur-
de im Jahr 1892 von den Briidern Andrea
und Matteo da Ponte gegriindet.

Matteo da Ponte hat nach eingehender
Beschéftigung mit der Destillierkunst
mit seinem 1896 verdffentlichten Buch
,Distillazione“ das ,Da-Ponte- Destil-
lierverfahren® begriindet, welches in der
Nutzung spezieller Brennkolben und De-
stillationskolonnen besteht. Mit diesem
,Da-Ponte-Verfahren“ werden die wert-
vollsten Bestandteile des Traubentresters,

die leichtesten und fliichtigsten Aromen,
bewahrt. So gelingt der Destillerie Andrea
da Ponte noch heute die Herstellung von
Grappas mit besonders ausgeprdgter Ge-
schmacksnote..

Seit vier Generationen wird die Herstel-
lung raffinierter Destillate bei Andrea da
Ponte betrieben. Jedes Jahr im Herbst,
wenn die weltberiihmten Prosecco-Trau-
benin den Weinbergen rund um das kleine
Stadtchen Conegliano, zur Reife gelangt
sind und die besten Trester im Hause An-
drea da Ponte angeliefert werden, beginnt

die Herstellung der edlen Grappe.

Die Kellermeister iiberwachen mit duBer-
ster Gewissenhaftigkeit den Gérprozess,
die Destillation in Kupferkolonnen und die
abschlieBende Lagerung in Limousinféds-
sern. So kommen hier heute das aktuelle
Wissen, gut geschulter Destilliermeister,
die modernste Technik und ein traditio-
nelles Destillierverfahren zusammen.

Es entstehen Produkte, die an Natirlich-
keit, Reinehit und geschmacklicher Fines-
se ihres Gleichen suchen.

GRAPPA MIGNON °40

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
70011 5cl 24 3,50/ FL
70013  5cl 24 3,95/ FL
70014 5cl 24 3,95/ FL

GRAPPA VECCHIA DI PROSECCO °42

Im Geschenkkarton.
ARTIKEL INHALT EINHEIT
70002 0,71 06

LIQUORE CILIEGIE 25°

Kirschgrappa. Im Geschenkkarton
ARTIKEL INHALT EINHEIT

70004 0,71 06

EURO
24,80 / FL
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DISTILLATO UNICA GRAN RISERVA 38°

3 Jahre Barrique gelagert.
ARTIKEL INHALT EINHEIT

70006 0,71 06

EURD
26,80/ FL

EURO
20,90/ FL

DISTILLATO D°UVA °38

Im Geschenkkarton.
ARTIKEL INHALT EINHEIT
70001 0,71 06

EURO
24,90/ FL



DISTILLERIA FRANCOLI

Die Distelleria Francoli aus dem
Piemont in Ghemme, einer der be-
kanntesten Grapparegionen, wurde
schon im Jahre 1875 ins Leben geru-
fen. Mit einer Erfolgsgeschichte von
weit mehr als einem Jahrhundert ge-
hort das Familienunternehmen Fran-
coli zu den GroBen auf dem Markt,
obgleich der Francoli Grappa bei deut-
schen GenieBern noch als Geheimtipp
gilt. Die fiinfte Generation der Familie
Francoli ist fir die traditionelle Pro-
duktion verantwortlich, deren Resul-
tate nicht selten preisgekrént sind.

GRAPPA MOSCATO E BRACHETTO BQ
SORSI DI RISERVA 41,5°

Aromatischer Grappa im HolzfaB gereift.
Am Gaumen samtig, mit bemerkenswerter
Finesse und Persénlichkeit. Geschmacks-
noten von Balsamico und Honig.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

459000 0,71 06 24,90/FL
."_ e

SAMBUCA BIANCA

Anis Brand 40 °

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO

762200 0,7 | 06 10,95/FL

ARTIKEL INHALT
7862

GRAPPA NEBBIOLO DA BAROLO BQ
SORSI DI RISERVA 41,5°

Aus der Edelrebe Nebbiolo, ein Produkt
mit viel Eleganz und Raffinesse. 18 Mo-
nate FaBreife, mit Noten von Vanille und
Rosinen.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
459001 0,7 | 06

&

EURO
24,90/ FL

GRAPPA SORSI DI ERBALUCE 41,5°

Sorsi=Schluck;Erbaluce=Autochtone
weiBe Rebsorte aus dem Piemont.
Junger, aromatischer Grappa. Im Ge-
schmack eingangs samtig, mit einer an-
haltenden Note von Lakritz.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
459005 0,71 06 22,90/FL

VODKA DEEP MELONE

Getreide Brand 40° mit Melonenaroma
EINHEIT EURO
0,71 06 8,95/ FL

..f
Al L K |
[ el

GRAPPA SORSI DI VESPOLINA E NEB-
BIOLO 41,5°

Klar, intensiv, aromatisch, einladend,
rund und ausgewogen, trocken und lang.
Ein sehr schdnes Destillat.

ARTIKEL INHALT EINHEIT
459002 0,7 | 06

EURO
22,90/ FL

LIMONCELLO 30°

Siiditalienische Likdrspezialitat, nach ur-
altem Rezept hergestellt. Eiskalt serviert
ein toller Aperitif oder Digestif!

ARTIKEL INHALT EINHEI
7859 0,71 06

EURO
10,90/ FL
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LIQUORE AL CIOCCOLATO A BASE DI
GRAPPA 17°

Schokolikdr m. Grappainfusion.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
458588 0,71 06 13,90/FL
GRAPPA NEBBIOLO 42°

ARTIKEL INHALT EINHEIT EUROD
458885 0,71 06 13,90/FL

FRANCOLI

GRAPPA BARRIQUE DEL LIMOUSIN
42,5°

ARTIKEL INHALT EINHEIT
458999 0,71 06

EURO
16,90 / FL
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LIQUORE Al FRUTTI DI BOSCO 30°

Likdr auf Grappabasis mit feinsten Wald-
beeren.

ARTIKEL INHALT EINHEIT  EURO
458699 0,71 06 13,90/FL
wr a
GRAPPA

GRAPPA STRAVECCHIA
~VINACCE ROSSE"“ 40°

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
459003 0,7 | 06 10,90/FL
GRAPPA ORO DI BAROLO 42°

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURD
45855 0,71 06 21,90/FL

LIQUORE Al FRAGOLA 25°

Likér auf Grappabasis mit kleinen Wald-
erdbeeren.

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
458701 0,71 06 13,90 /FL
‘\ " |
.I \

GRAPPA
40
I\ -

GRAPPA BIANCA

“VINACCE ROSSE” 40°

ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
459004 0,7 | 06  9,90/FL
GRAPPA RISERVA 5 ANNI 41,5°
ARTIKEL INHALT EINHEIT EURO
458589 0,7 | 06 15,90 /FL



PRASENTE

ARTIKEL EINHEIT  BEZEICHNUNG

60000 2er Holzkiste Viveri

60011 3er Holzkiste Viveri

60003 6er Holzkiste Viveri

60014 Ger Sailing/Kompass/
Leder

60016 6er Holzkiste Asia

EURO

5,80

6,50

9,90

12,50

9,50

JUBILAEN, WEIHNACHTEN UND VIELES MEHR...

Geschéaftseréffnungen oder Geburtstage :
Anldsse gibt es genug — aber Sie haben
keine Idee, was Sie lhren Kunden, Ge-
schéftspartnern, Freunden und Verwand-
ten schenken sollen? Gerne stellen wir

Ihnen Ihre ganz individuelle Holzkiste mit
unseren feinen italienischen Leckereien
zusammen. Ob mit oder ohne Alkohol,
siiB oder herzhaft, fiir die Dame oder den
Herren, ob flr jung oder alt — unsere

Prdsente passen zusammen und kom-
men gut an. Lassen Sie sich von uns
beraten und vertrauen Sie unserer lang-
jahrigen Erfahrung. Sie sehen auf dieser
Seite einige Présent-Beispiele.
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“FESTINO”

Italienischer Landschinken ca. 2kg, Leonardo Brunello 0,751, Flor de Sal 1009
im Keramikgefdss, Peperoncini con tonno 280ml, Pesto rosso 130g.

EURO
59,90 / Stk.

“DON GIOVANNI“

Prosecco ,Don Giovanni“, Crema Balsamico Kirsche 210g, Triiffel-
pralinen 2509, Spaghetti Bronzo 2509, Pesto Genovese Viveri 130g,
Tomatendl Poddi Tartufi 250 ml.

EURO
35,00 / Stk.

“AMICI”

Leonardo Chianti Riserva 0,75 |, Tacchino Gavi 0,75I, Oliven griin gigante 314g,
Peperoncini contonno 280ml, Frutto del cappero (Kapernbeeren am Stiel) 314g.

EURO
34,90 / Stk

“GIULIA”

Viveri Balsamico 6 Jahre, Viveri Olivendl 0,501, Salbei Pesto Anfosso 85g, Pesto
rosso pikante Viveri 130g, Bronzo Spaghetti 250g.

EURO
35,00/ Stk

“PICCANTE” — SCHARFE KISTE

Tacchino Barbera del Monferato 0,751, Olivendl Peperoncino 0,251, hausge-
machte Sugo Arrabiata 380ml, Wasabi-Erdniisse, Pastagewiirz Aglio-Olio-
Peperoncino, Delikatessensenf.

EURO
29,90 / Stk
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“CUCINA”

Anfosso Olivenél “OR0” 0,5 I, Viveri Balsamessig 6 Jahre 0,251, hausgemachte
Tomatensosse mit Basilikum 380ml, Fusilli Colorate 500g.

EURO
23,90 / Stk
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interback niederrhein GmbH
Griinewaldstr. 31

D-40764 Langenfeld

Fon: +49 2173 27049-0
Fax: +49 2173 27049-70
E-Mail: info@interback.com
www.interback.com



