
SNACKSORTIMENT



Zunehmende Mobilität hat in den letzten vier Jahren das Ess- und Einkaufsverhalten der Menschen in Deutschland signifikant  
verändert. Zu diesem Ergebnis kommt die neue Nestlé Studie 2016 „So is(s)t Deutschland“.
Der Außer-Haus-Markt ist in den letzten Jahren stark gestiegen; insbesondere das Frühstück wird vermehrt unterwegs eingenommen. 
Der Kunde lässt sich nicht mehr mit 0815-Angeboten zufriedenstellen sondern erwartet hochwertige, gesunde und frische Lebensmittel. 
Dies erfordert neue Angebote und Konzepte für den Verbraucher und bietet dem Handwerksbäcker einen Wachstumsgarant.

Bei uns bekommen Sie das optimale Filialsortiment für Ihr Unternehmen: von einer umfangreichen Auswahl an Aufstrichen über  
zahlreiche Beläge, klassisch und modern, bis hin zu Verpackungslösungen und Präsentationshilfen. 

Sie suchen neue Ideen für Ihr Filialsortiment? Wir vermitteln Ihnen fachgerechte Schulungen und beraten Sie beim Einsatz der optimalen 
Technik.

Die Angaben zur Artikelbeschreibung und Zubereitungsinformationen beruhen auf Informationen der einzelnen Hersteller. Bitte verstehen 
Sie insbesondere die  Zubereitungsinformationen als Anhaltspunkte und nicht als Definition. Alle Angaben ohne Gewähr. Auf Grund von 
verschiedenen Einflüssen (wie Stromschwankungen, abweichender Auftauzeit, etc.) sind Veränderungen möglich. Reproduktionstech-
nisch bedingte Farbabweichungen sowie Irrtümer in diesem Katalog müssen wir uns vorbehalten. Bitte informieren Sie sich bei Ihrem 
Fachgroßhändler nach der Artikelverfügbarkeit. Dort können auch die Produktspezifikationen abgerufen werden. Ebenfalls erhalten Sie 
aktuelle Preise und Angebote bei Ihrem Fachgroßhändler. Es gelten die Allgemeinen Geschäftsbedingungen der zuständigen 
BACK EUROP Fachgroßhändler. Diese finden Sie auf der Homepage Ihres Fachgroßhändlers.

Erläuterung der Artikelkennzeichen: 

Temperaturbereiche

Zubereitungsinformationen

Frisch 2-7°C Tiefgekühlt

Kombidämpfer Mikrowelle PfanneBackofen Kontaktgrill Fritteuse
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Ca. 10 x 10 cm Scheibe im Frischepack, 
in 20 g und 30 g Scheiben erhältlich

Gouda Scheibe gefächert 
1 kg Packung 

Ca. 10 x 10 cm Scheibe im Frischepack, 
in 20 g und 30 g Scheiben erhältlich

Gouda Scheibe gestapelt 
1 kg Packung

Mild-würzig im Geschmack, perfekt zum 
Überbacken von Aufläufen, Pizzen und 
Backwaren.

Gouda gerieben 48 %
im 1 kg und 2 kg Beutel erhältlich

ca. 10 x 10 cm Scheibe im Frischepack, 
ca. 50 Scheiben à  20 g Scheiben

Emmentaler Scheibe 
1 kg Packung

Aufgrund des optimalen Schmelzverhaltens 
ideal zur Burger-Herstellung geeignet.

Cheddar Scheiben rot
1 kg Packung

Doppelrahmstufe. Weichkäse mit 
Weißschimmel, laktosefrei*, 
*(Laktosegehalt unter 0,1 g / 100 g) 

ALPENHAIN 
Rotter Klosterkäse 850 g
egalisiert

Doppelrahmstufe. 
Einzeln entnehmbar, laktosefrei*,
*(Laktosegehalt unter 0,1 g / 100 g) 

ALPENHAIN 
Rotter Klosterkäse Scheiben 15 g 
4 Schalen à ca. 66 Scheiben

Milder Geschmack und nussiges Aroma, 
eignet sich hervorragend zum Gratinieren.

Emmentaler gerieben
1 kg Beutel

http://www.back-europ.de
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Weichkäseblock mit Weißschimmel 
„natur“, 850 g Doppelrahmstufe

ALPENHAIN 
Bayernmilch Weichkäseblock 
850 g egalisiert, 60% Fett i.Tr.

Doppelrahmstufe. Herzhaft gewürzte 
Käsezubereitung, vegetarisch.   

ALPENHAIN 
Obazda 
40 Portionen x 25 g
auch in 1,5 kg Terrine

1 kg Stange ungeschnitten, zum Belegen 
von Snacks geeignet.

Mozzarella Stange 
Minis - klein und lecker, ideal für 
Salatkreationen geeignet.

Mozzarella Mini-Kugeln

Ca. 111 Scheiben à 9 g pro 1 kg Schale. 
Praktisches Handling, da die Scheiben 
einzeln entnehmbar sind. Vorteile: Kurze 
Auftauzeiten, keine Abschnittsverluste, 
hohe Kalkulationssicherheit.

ALPENHAIN 
Mozzarella Scheiben 9 g
3 x 1 kg Schale

Leckeres Käsesteak aus Mozzarella, 
Frischkäse und Emmentaler, vegetarisch, 
ideal zum Belegen von Snacks.

ALPENHAIN 
Cheese Steak
24 x 75 g Aus Kuhmilch hergestellt, mild und leicht 

salzig im Geschmack, für Salatkreationen 
geeignet.

Hirtenkäse gewürfelt
1,8 kg Eimer

Aufgrund seines optimalen 
Schmelzverhaltens ideal zum Überbacken 
geeignet.

Mozzarella gerieben
1 kg Beutel

http://www.back-europ.de
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H-Milch mit 1,5 % Fettgehalt; leichtes 
Handling durch Schraubverschluß

H-Milch 1,5 %, 1 l
mit Schraubverschluss

H-Milch mit 3,5 % Fettgehalt; leichtes 
Handling durch Schraubverschluß

H-Milch 3,5 %, 1 l
mit Schraubverschluss

Speisequark Magerstufe

Magerquark

Cremiger Speisequark mit 20 % Fettgehalt

Speisequark 20 %

Naturjoghurt mit 3,5 % Fettgehalt

Joghurt natur 3,5 %

Streichfett aus Kuhmilch; im 250 g Block 
oder als praktische Portionspackung; ideal 
für Ihr Frühstücksangebot

Butter Portionspackung
15 + 20 g / 250 g

TIPP! 
Füllen Sie etwas Obst (z.B. BACK EUROP 5-Frucht Cocktail) in einen Dombecher. 
Mischen Sie Chiasamen mit Joghurt natur 3,5 % und geben diesen hinzu.

Fertig ist der FRISCHEBECHER!

http://www.back-europ.de
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Flüssig, pasteurisiert und aseptisch 
verpackt. Eifix Vollei bietet höchste Qualität 
und Sicherheit und ist einfach im Handling; 
hergestellt aus ca. 20 Eiern ohne die Ver-
wendung von Konservierungsstoffen oder 
Geschmacksverstärkern.

EIFIX Vollei, BH 
1000 g Tetra Brik 

Flüssiges, pfannenfertiges Schlemmer 
Rührei; pasteurisiert und aseptisch ver-
packt. Ausgewählte Zutaten wie Eier, Milch, 
Sahne und fein abgestimmte Gewürze ga-
rantieren den hervorragenden Geschmack. 
Es enthält keine Konservierungsstoffe oder 
Geschmacksverstärker und ist glutenfrei. 

EIFIX Schlemmer-Rührei, BH 
1000 g Tetra Brik

Standzeit bei 70 °C: mindestens 90 Minuten. 

Gekochte und geschälte Qualitätseier 
bieten natürlichen Geschmack und eignen 
sich ideal zum Garnieren und Belegen. 
Einzeln deklariert: 8 x 5 Eier im 
Portionsbeutel. 

EIBUFFET Eier gek. & geschält, BH
8 x 5 Eier im Portionsbeutel 

Ei-Buffet Eirolle gekocht und tiefge-
froren - eine runde Sache. Eirollen sind 
bereits vorgeschnitten. Kein Schälen, kein 
Verschnitt und eine stets gleichbleibende 
Dotterfarbe.

EIBUFFET Eirolle in Scheiben, BH 
10 x 300 g

Nur erwärmen und schon verzehrbereit. 
Ohne Konservierungsstoffe und 
Geschmacksverstärker, glutenfrei.
Optimale Auftaubedingungen: 12 Stunden 
bei 0 ° bis +4 °C; nach dem Auftauen nicht 
wieder einfrieren.

Ei-Patty Schnittlauch , BH
3 Beutel à 10 x 75 g

Fix & fertig, pasteurisiert, flüssig und sicher 
im Tetra Brik verpackt.
Wie hausgemacht; einfaches Handling; 
kein Messen, kein Wiegen; kein Mischen, 
kein Rühren; keine Ruhezeiten der Teige.
Vielseitig einsetzbar, absolut gelingsicher. 
Nach dem Öffnen 3 Tage verwendbar.

EIFIX Waffelteig, BH 
1000 ml im Tetra Brik

Nur erwärmen und schon verzehrbereit. 
Ohne Konservierungsstoffe und 
Geschmacksverstärker, glutenfrei.
Optimale Auftaubedingungen: 12 Stunden 
bei 0 ° bis +4 °C; nach dem Auftauen nicht 
wieder einfrieren.

Ei-Patty Classic, BH
3 Beutel à 10 x 75 g 

http://www.back-europ.de
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3.0 EIPRODUKTE

Laugenecke mit Ei-Patty und Bacon

Laugen Snack (90g)

7 g Remoulade

1 Salatblatt (5g) 

1 Ei-Patty Schnittlauch

1 Scheibe Tomate

1 Scheibe Crispy Sliced Bacon

Schnittlauch zum Garnieren

Laugen Snack aufschneiden und die Unterseite mit 

Remoulade bestreichen. Salatblatt, Ei-Patty, 

Tomatenscheibe und Bacon auflegen und mit dem 

Schnittlauch garnieren. 

Guten Appetit!

Laugenecke mit Ei-Patty und Bacon

Laugen Snack aufschneiden und die Unterseite mit 

http://www.back-europ.de
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Würzige Creme mit intensivem 
Basilikumgeschmack. Passt hervorragend 
zu Tomate-Mozzarella. Vegetarisch.

GROSSMANN 
Basilikumcreme 
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Mit intensivem und frischem 
Basilikumgeschmack; hervorragend 
geeignet für Tomate und Mozzarella.

DELIKANT 
Basilikumcreme
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Süß-pikante Senfcreme mit feiner 
Honignote. Lecker zu Snackkreationen mit 
Käse oder Lachs. Vegetarisch.

GROSSMANN 
Honig-Senf Aufstrich 
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Eine spannende Kombination mit 
Fruchtigkeit und leichter Schärfe,
eigenet sich besonders für Käse.

DELIKANT 
Feigen-Honig-Senf-Creme
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Der Klassiker unter den Aufstrichen mit 
sichtbar grünen Kräutern und frischem 
Geschmack; eignet sich hervorragend für 
Laugengebäck.

DELIKANT 
Joghurt-Rahm-Aufstrich 
Schnittlauch & Petersilie
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Herzhaftes Topping aus milder Zwiebel 
und feinem Balsamico mit einem hohen 
Anwendungsgrad im Snack. 
Passt hervorragend zu Käse, aber auch zu 
Burger oder Pulled Pork.  

DELIKANT 
Balsamico-Zwiebeln
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Cremiger Aufstrich mit sonnen-
getrockneten Tomaten und einem 
mediterranen Flair; eignet sich gut in der 
Kombination mit Salami.

DELIKANT 
Joghurt-Rahm-Aufstrich 
getr. Tomate & Basilikum
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Basisprodukt in Premiumqualität mit 
mildem Geschmack zum universellen 
Einsatz in vielen verschiedenen 
Brotsnacks. 

DELIKANT 
Frischkäse natur
500 g Schale
auch im 5 kg Eimer erhältlich

Standzeit: Mind. 2 Stunden

http://www.back-europ.de
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Ein intensiver Klassiker mit unvergleich-
lichem Tomatenaroma und mediterranen 
Kräutern; sowohl kalt im Brotsnack als 
auch warm auf Pasta ein Genuss. 

DELIKANT 
Pesto Rosso No. 5
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Gekörnter, französischer Senf verleiht 
einen leicht herben Geschmack. 

DELIKANT 
Dijoncreme 
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Eine süßlich scharfe Senfnote verfeinert 
mit Gurkenstücken; passt gut zu veganen 
Hot Dogs und Burgern.

DELIKANT 
Senf-Aufstrich Gurke
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Die Remoulade 3.0; natürlich vegan und 
vol lim Trend, mit knackigen Stücken 
von Cornichons, Karotten und frischem 
Weißkohl. 
Mit dem Remoulade typischen Crunch. 

DELIKANT 
Leichter Gemüse-Aufstrich
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Brotaufstrich mediterraner Art mit 
Frischkäse, sonnengetrockneten Tomaten 
und Mozzarella Stückchen, fein 
abgeschmeckt mit Bärlauch. 
Köstlich zu allen mediterranen 
Snackprodukten.

GROSSMANN 
Tomate-Mozzarella-Aufstrich 
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Klassisches Pesto mit Mandeln, 
sonnengetrockneten Tomaten und 
Walnüssen, fein abgeschmeckt mit 
Parmesan & Kräutern. 
Passt super zu Käse und Schinken.

GROSSMANN 
Nusspesto
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Unsere beliebteste Füllung mit 
Hühnerfleischstücken und Ananas,
besonders einfach zu verarbeiten 
ideal als Wrapfüllung zu verwenden. 

DELIKANT 
Curry-Huhn-Ananas Füllung
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

Cremiger Brotaufstrich mit Frischkäse und 
Ei, abgerundet mit einer feinen Senfnote 
und Schnittlauch. 
Ideal zu frischen Ciabattabrötchen.

GROSSMANN 
Ei-Aufstrich
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

http://www.back-europ.de
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4.0 AUFSTRICHE / SAUCEN / DRESSING

Delikatess Remoulade ohne Zusatz von 
Konservierungsstoffen; mit einer Zuckerart 
& Süßungsmittel; 80 % Rapsöl,
würzig- pikant, leicht säuerlich, 
mit sichtbaren Kräutern.

BACK & SNACK 
Delikatess Remoulade 80 %
875 ml Tube

Remoulade mit Zucker und Süßungsmittel, 
50 % Fettgehalt.

NADLER 
Remoulade 50 % 
875 ml Tube

würzig-mild, die vielseitig verwendbare 
Snack-Sauce für Sandwiches, Hot Dogs, 
Fisch- oder Geflügelsnacks.

DEVELEY 
Hamburger-Sauce
8 x 875 ml Flasche

süß-würzige Süßsauer Sauce, schmeckt 
besonders gut zu Hähnchenfleisch oder 
Fisch.

DEVELEY 
Süßsauer Sauce
8 x 250 ml Flasche

cremig-rauchig, 
zu Kalbs- & Schweinesteaks, Burger, 
Club Sandwiches und Hähnchenfleisch.                                                                           

DEVELEY 
White BBQ Sauce 
8 x 250 ml Flasche

scharf-würzig, 
zu Burger, Steaks, Wraps und Sandwiches.

DEVELEY 
Spicy Burger Sauce
8 x 250 ml Flasche

würzig-scharfe Curry Sauce, schmeckt 
besonders gut zu Chicken Nuggets oder 
Gemüse.

DEVELEY 
Curry Sauce
8 x 250 ml Flasche

Delikatess Remoulade mit 
55 % Rapsöl, Gurken und Zwiebeln, 
verfeinert mit grünen Kräutern.

GROSSMANN
Delikatess Remoulade 55%
1500 g Schale
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Der Klassiker im Sortiment. Frisch 
vermahlene, hochwertige Senfsaaten 
verleihen dem mittelscharfen Senf sein 
würzig-mildes Aroma.

DEVELEY 
Senf Mittelscharf Schütte
100 x 15 ml Portionsbeutel

Klassisch süßer Senf – schmeckt nicht nur 
zur Weißwurst, sondern auch zu Leberkäse 
und Lachs. 

DEVELEY 
Orig. Münchner Weißwurstsenf 
Schütte
100 x 15 ml Portionsbeutel

Der Klassiker im Sortiment. Frisch 
vermahlene, hochwertige Senfsaaten 
verleihen dem mittelscharfen Senf sein 
würzig-mildes Aroma.

DEVELEY 
Senf Mittelscharf
8 x 875 ml Flasche

Sein Aroma und die außergewöhnlich 
cremige Textur machen ihn so besonders.

DEVELEY 
Löwensenf Mittelscharf
200 x 15 ml Portionsbeutel

Fruchtiger Klassiker in der Gastronomie: 
feines Tomaten-Ketchup aus besten 
Tomaten.

DEVELEY 
Tomaten Ketchup
8 x 875 ml Flasche

Dressing Essig & Öl, 14 x 75 ml Portionsbeutel. Leckerer Klassiker für frische, knackige Salate und feines 
Gemüse.
Dressing Joghurt, 14 x 75 ml Portionsbeutel. Das Dressing mit mildem Joghurt für die leichte Küche. 
Besonders schmackhaft zu knackigen Blatt- und herzhaften Gemüsesalaten.
Dressing Balsamico, 14 x 75 ml Portionsbeutel. Diese Salatsauce lässt jeden Salat zu einem mediterranen 
Geschmackserlebnis werden. Das würzige Balsamico-Dressing passt besonders 
gut zu Tomaten und Mozzarella und zu allen gemischten Salaten.

DEVELEY Dressing, verschiedene Sorten, 14 x 75 ml Portionsbeutel

Fruchtiger Klassiker in der Gastronomie: 
feines Tomaten-Ketchup aus besten 
Tomaten.

DEVELEY 
Tomaten Ketchup Schütte
100 x 20 ml Portionsbeutel

http://www.back-europ.de


15www.back-europ.de

4.0 AUFSTRICHE / SAUCEN / DRESSING

Griechischer Salat im Dombecher

200 g Hirtenkase in Wurfeln

50 g Oliven grun, geschnitten

50 g Oliven schwarz, geschnitten

100 g Salatgurke in Streifen geschnitten

50 g rote Paprika, gewurfelt

Alle Zutaten mischen und in Dombecher fullen. Mit einem 

Portionsbeutel (75ml) „Dressing Essig & Ol“ oder „Dressing 

Balsamico“ anbieten.

..

..

..

..

..

Guten 

Appetit!

..

http://www.back-europ.de
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Entsteinte, geschnittene grüne Oliven 
in Aufguss, 900 g ATG, im praktischen 
Standbeutel, eignen sich besonders zum 
Veredeln von Snacks, Salaten und Pizzen.

Oliven geschnitten grün
1.700 g Beutel

Entsteinte, geschnittene schwarze Oliven 
in Aufguss, 900 g ATG, im praktischen 
Standbeutel, eignen sich besonders zum 
Veredeln von Snacks, Salaten und Pizzen.

Oliven geschnitten schwarz
1.700 g Beutel

Der Klassiker unter den Grillgemüsen, ohne 
Haut, in Snack optimierten Stücken und 
mit echten Grillstreifen. Leicht gesalzen 
und mit typisch südländischen Gewürzen 
verfeinert ist diese Paprika für viele Snacks 
im vegetarischen aber auch fleischhaltigen 
Bereich hervorragend geeignet.

DELIKANT Grillgemüse  
Rote Paprika, 400 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Std.

Mittelgroße Scheiben gereifter 
Aubergine, gegrillt, mit schönen 
Grillstreifen und optimaler Konsistenz. 
Die leichte Salzung unterstreicht den 
Sorten typischen Eigengeschmack. 
Reicht für 10 Brotsnacks.

DELIKANT Grillgemüse 
Aubergine, 400 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Std.

Knackige Zucchini-Streifen im 
Längsschnitt, gegrillt und mit Thymian und 
Oregano mediterran abgeschmeckt. Snack 
optimierte Kalibrierung für ca. 10 Snacks.

DELIKANT Grillgemüse 
Zucchini, 400 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Std.

Besonders weiche und saftige 
getrocknete Tomaten mariniert in 
mediterranen Kräutern und Olivenöl, 
abgetropft verpackt, einzeln entnehmbar. 

DELIKANT 
Getrocknete eingelegte Tomaten 
in Streifen, 250 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Std. 

http://www.back-europ.de
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Weißkraut mit grünem Paprika in mildem 
Aufguss.

GROSSMANN 
Krautsalat
1.000 g Schale

Standzeit: Mind. 5 Stunden

          

Kartoffelscheiben in Salatmayonnaise. 
Vegetarisch.

GROSSMANN 
Kartoffelsalat mit Salatmayo. 
3.000 g Schale

Standzeit: Mind. 5 Stunden

Kartoffelscheiben mit Zwiebeln, Speck und 
Kräutern in einem Essig-Öl-Dressing.

GROSSMANN 
Kartoffelsalat mit Speck
3.000 g Schale

Standzeit: Mind. 5 Stunden

Gabel-Spaghetti mit saftigem 
Kochschinken, feinen Erbsen und Gurken 
mit Salatmayonnaise.

GROSSMANN 
Nudelsalat
1.500 g Schale

Standzeit: Mind. 5 Stunden

Aromatisches Fleischbrät in extra feinen 
Streifen mit Gewürzgurken in 
Salatmayonnaise.

GROSSMANN 
Feinster Metzger Fleischsalat 
1.500 g Schale

Standzeit: Mind. 5 Stunden

Feine Weißkraut- und Karottenstreifen 
in einer würzigen Sauce. Der kompakte 
Farmersalat für alle Brötchenrezepte, 
als Alternative zum klassischen Kraut. 
Vegetarisch.

GROSSMANN 
Farmersalat „Snack“
500 g Schale

Standzeit: Mind. 2 Stunden

http://www.back-europ.de
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Verzehrfertig; muss nicht mehr gewaschen 
werden, ideal zum Füllen von Wraps und 
Belegen von Burgern.

Eisbergsalat geschnitten
Verzehrfertig; muss nicht mehr gewaschen 
werden, ideal zum Belegen von Snacks 
und Burgern.

Lollo Bionda Blätter

Verzehrfertig, muss nicht mehr gewaschen 
werden; ideal zum Belegen von Snacks 
und Burgern.

Ruccola Blätter

Zum Belegen von Snacks, 
Gurke ganz: muss gewaschen werden
Gurke geschnitten: verzehrfertig, 
einheitliche Schnittgröße, 
hohe Kalkulkationssicherheit.

Gurken ganz & in Scheiben

Paprika in Streifen geschnitten bringt Farbe 
in Ihren Snack, durch den knackigen Biß 
wird Ihr Snack zum „Frische-Erlebnis“.

Paprika Mix
Zum Belegen von Snacks, 
Tomate ganz: muss gewaschen werden
Tomate geschnitten: verzehrfertig,
einheitliche Schnittgrösse, 
hohe Kalkulkationssicherheit.

Tomaten ganz & in Scheiben

Gesunde und schmackhafte To-Go Produkte als Zwischenmahlzeit oder für den Mittagstisch, 
Frische Salatvariationen mit unterschiedlichen Toppings - Thunfisch, Geflügel oder Käse/Schinken.

Verschiedene Salatcups (Thunfisch, Geflügel, Käse / Schinken)

http://www.back-europ.de


19www.back-europ.de

5.0 FEINKOST / SALATE

http://www.back-europ.de


20 www.back-europ.de

6.0 FLEISCH-/WURSTWAREN

6.
1 

Au
fs

ch
ni

tt

Geschnittene, geräucherte Rohwurst aus 
Schweinefleisch, verzehrfertig.

HEIN WuHi Salami Kal. 100
500 g, ca. 40 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

verzehrfertig

WILKE Haus am Eichfeld
Salami, Kal. 100, SL
500 g, ca. 50 Scheiben

Standzeit: max. 4 Stunden

verzehrfertig

WILKE Salami, Kal. 80, SL
Aromaschutzverpackung (PES) 
1000 g, ca. 125 Scheiben

Standzeit: max. 4 Stunden

verzehrfertig

WILKE Salami 1a
Kal. 100, SL 
500 g, ca. 50 Scheiben

Standzeit: max. 4 Stunden

Gekochter Hinterschinken, geschnitten, 
verzehrfertig.

HEIN WuHi Kochschinken 
Kal. 135 
500 g, ca. 20 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

verzehrfertig

WILKE Hinterkochschinken
Kal. 140, SL
500 g, ca. 21 Scheiben

Hinterschinken mit 16% Würzlake,
verzehrfertig.

WILKE Hinterschinken 
mit Würzlake
Kal. 140, SL 
500 g, ca. 20 Scheiben

Standzeit: max. 4 Stunden

Geschnittene, geräucherte Rohwurst aus 
Truthahnfleisch mit Palmfett, Kal. 110, 
verzehrfertig.

HEIN WuHi Truthahnsalami mit 
Pflanzenfett
500 g, ca. 34 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

Standzeit: max. 4 Stunden
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Handwerklicher, handgelegter 
Kochschinken in Premium-Qualität; aus 
dem ganzen Schweineschinken hergestellt.

HEIN Handgelegter Kochschinken 
geschnitten
150 g, 5 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

Gegarte, gepökelte Putenbrust geräuchert, 
geschnitten; verzehrfertig.

HEIN WuHi Putenbrust geräuchert 
Kal. 120
500 g, ca. 25 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

Putenbrust mit Würzlake, geraspelt, aus 
Putenbrüsten zusammengefügt, 
Aromafrischepack, verzehrfertig.

WILKE Putenbrust mit Würzlake 
geraspelt
500 g

Standzeit: max. 4 Stunden

Putenbrust mit Würzlake gegrillt, SL 500 g, 
gepökelt, aus Putenbrüsten 
zusammengefügt, Kal. 115, verzehrfertig.

WILKE Putenbrust mit Würzlake
gegrillt, SL
500 g, ca. 24 Scheiben

Standzeit: max. 4 Stunden

Kasseler in Scheiben geschnitten aus dem 
Schweinerücken, gegart, gepökelt und 
geräuchert, verzehrfertig.

HEIN WuHi 
Kassler Lachsschinken 
500 g, ca. 40 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

In Scheiben geschnittene Brühwurst aus 
Schweinefleisch, verzehrfertig.

HEIN WuHi Lyoner Schinkenwurst 
Kal. 100
500 g, ca. 40 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

verzehrfertig

WILKE Schinkenwurst
Kal. 100, SL
500 g, ca. 42 Scheiben

Standzeit: max. 4 Std.

Rohschinken in Scheiben geschnitten 
aus der Schweinehüfte, zart geräuchert, 
verzehrfertig.

HEIN WuHi Frühstücksschinken 
geräuchert 
500 g, ca. 40 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt
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Feine Brühwurst aus Schweinefleisch mit 
grober Fleischeinlage, verzehrfertig.

HEIN WuHi Bierschinken 
Kal. 100
500 g, ca. 40 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

verzehrfertig

WILKE Bierschinken 1a
Kal. 100, SL
500 g, ca. 42 Scheiben

Standzeit: max. 4 Std.

Fleischwurst einfach, in Scheiben 
geschnitten, 5 Scheiben à 100 g.
Dicke Scheiben geschnitten; als Belag für 
Brote und Brötchen geeignet, verzehrfertig.

HEIN Fleischwurst 100 g-Scheibe 
5 x 100 g

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

Frische Zwiebelmettwurst am Stück, im 
Kunstdarm, verzehrfertig.

WILKE Frische Zwiebelmettwurst 
am Stück
Kal. 60, 600 g

Standzeit: max. 4 Stunden

Portionswürstchen Sortiment 25 g, 
3 x 7 St., Leberwurst mit Schnittlauch, 
Kalbsleberwurst,Teewurst grob, 
verzehrfertig.

WILKE Portionswürstchen 
Sortiment, 21 x 25 g

Standzeit: max. 4 Stunden

Italienische Rohwurst, 
1 Scheibe wiegt ca. 8 g, verzehrfertig.

HEIN Orig. Ital. Spianata Romana 
300 g, ca. 40 Scheiben

Luftgetrockneter Serrano-Schinken, 
verzehrfertig.

HEIN Span. Serrano Schinken 
mit Interleaver
500 g, ca. 31 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

Portionswürstchen Sortiment 25 g, 
3 x 7 St, Kalbsleberwurst, Leberwurst 
grob,Teewurst fein, verzehrfertig.

WILKE Portionswürstchen 
Sortiment, 21 x 25 g

Standzeit: max. 4 Stunden

Standzeit: 4 Stunden gekühlt
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Pastrami Brisket „New York Style“ 
geraspelt, gepökelte, gegarte und 
geräucherte Rinderbrust, verzehrfertig.

HEIN American Pastrami 
geraspelt, 500 g

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

Mageres Schweinefleisch aus der 
Schweinenuss, gewürzt, gegart und 
zerkleinert. Als Belag für Brote und 
Brötchen geeignet oder als 
Zwischenmahlzeit im Brötchen mit Soßen 
und Salaten zu servieren, verzehrfertig.

HEIN Pulled Pork 
aus dem Schinken, 500 g

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

Mageres Hähnchenbrustfilet, gegart und 
zerkleinert.
Als Belag für Brote und Brötchen geeignet 
oder als Zwischenmahlzeit im Brötchen 
mit Soßen und Salaten zu servieren, 
verzehrfertig.

HEIN Pulled Chicken 
aus der Hähnchenbrust, 500 g

Standzeit: 4 Stunden gekühlt

Dicky‘s Wald. Bockwurst 24 x 125 g 
Schale, im Schweinedarm, 
Abtropfgewicht 3000 g, 
Gesamtgewicht 4500 g, verzehrfertig.

WILKE Dicky´s Waldecker 
Bockwurst im S-Darm
24 x 125 g

Standzeit: max. 4 Std.

Brühwürstchen aus Schweinefleisch, 
geräuchert, im Natursaitling, verzehrfertig.

HEIN Bockwurst 
im Saitling, 14 x 100 g

Standzeit: 4 Stunden

Geräucherte Brühwürstchen aus 
Schweinefleisch im Naturdarm,
verzehrfertig.

HEIN Bockwurst 
im Schweinedarm, 10 x 90 g

Standzeit: 4 Stunden

Die Wurst in Eigenhaut ist nach der 
Original-Rezeptur von der Fa. VIENNA Beef 
aus Chicago hergestellt. Als kaltes belegtes 
Produkt zur Präsentation in der Kühlung:
Im Brötchen mit Relish-Saucen und 
Toppings verfeinert. 
Garantiert ohne Schweinefleisch.

HEIN Texas Beef Dogs
10 x 100 g 

Standzeit: 4 Stunden
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Das Original American Pastrami "New York Style", 
geraspelt, ist eine einzigartige Köstlichkeit aus 
pikant zubereiteter Mastochsenbrust - 
100% pure beef!
Die EG-Fleischwarenfabrik Dieter Hein hat die 
Alleinlizenz dieser Original US-Spezialität von 
Vienna Beef, Chicago für Europa.

Jetzt kostenlos Pastrami-Fähnchen und 
-Tischaufsteller bestellen: 
goeke.michael@dieter-hein.com
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Grobe Frikadelle aus Schweinefleisch, 
gebraten. Kalt oder warm zu verwenden, 
verzehrfertig.

HEIN Frikadelle Schwein 
5 x 100 g

Standzeit: 4 Stunden

Frikadelle aus Rind- und Schweinefleisch, 
80 % Fleischanteil, pfannengebraten. Kalt 
oder warm  zu verwenden, verzehrfertig.

HEIN Pfannen-Frikadelle 
„Oma´s Beste“
14 x 100 g

Standzeit: 4 Stunden

Frikadelle aus Schweine- und Rindfleisch, 
herzhaft gewürzt, mit frischen Zwiebeln 
verfeinert. Ohne Fett gebraten.
Tiefgefroren verarbeiten! Nach dem 
Auftauen sofort verbrauchen, nicht wieder 
einfrieren!

FVZ Fleischerfrikadelle 
„Die Ausgezeichnete“
12 x 125 g

Burger-Scheiben aus Geflügelfleisch mit 
Weiß- & Rotkohl, nach türkischer Art, 
goldbraun gebraten.

HEIN Döner-Burger 
nach türk. Art
18 x 80 g

Standzeit: 4 Stunden

Gebackenes geripptes Hacksteak mit Käse 
und Salamistückchen.

HEIN American Riphacksteak
10 x 100 g

Standzeit: 4 Stunden

Ofengebackenes Hacksteak aus 
Schweinefleisch mit Gyroswürzung.

HEIN Hacksteak nach Gyrosart 
18 x 75 g

Hacksteak aus Rind- und Schweinefleisch, 
z. T. fein zerkleinert, mit einer feinen 
Knoblauch-Kräuternote, gefüllt mit einer 
Käsezubereitung aus Weich- und 
Frischkäse. Ohne Fett gebraten. 

FVZ Hacksteak Croatia
6 Beutel à 12 x 125 g 
im Umkarton

Frikadelle aus Geflügelleisch, goldbraun 
gebraten.

HEIN Geflügel-Frikadelle 
14 x 100 g

Standzeit: 4 Stunden

Standzeit: 4 Stunden
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verzehrfertig

WILKE Bacon SL
ca. 1,5 mm Scheibendicke
1000 g, ca. 80 Scheiben

Standzeit: max. 4 Stunden

Schnitzel, aus dem frischen Schweinelachs 
geschnitten, gewürzt, umhüllt mit einer für 
den Kombidämpfer geeigneten 
Spezialpanade. Fertig gebraten. 
Tiefgefroren verarbeiten! 

FVZ Schweinelachsschnitzel 
gebraten, paniert
6 Beutel à 12 x 120 g 
im Umkarton

Gebratene, panierte Schnitzel aus 
Schweinefleisch.
Kalt oder warm als Fleisch-Komponente 
für Menüs zu verwenden, oder als 
Zwischenmahlzeit im Brötchen mit Soßen 
und Salaten zu servieren, verzehrfertig.

HEIN Gebr. Schinken-Schnitzel 
paniert, 10 x 100 g

Schweine-Schnitzel, paniert + gebraten,  
egalisiert, verzehrfertig.

WILKE Schweine-Schnitzel 
paniert und gebraten, 5 x 120 g 

Standzeit: max. 4 Stunden

Schweineschnitzel wie gewachsen 
aus dem Schweinerücken, paniert und 
gebraten.
Kalt oder warm als Fleisch - Komponente 
für Menüs zu verwenden, oder als 
Zwischenmahlzeit im Brötchen mit Soßen 
und Salaten zu servieren, verzehrfertig.

HEIN Gebr. Lachs-Schnitzel 
paniert, 10 x 130 g

Standzeit: 4 Stunden

Standzeit: 4 Stunden

Kusprig und ganz natürlich. Zartes 
Schweinelachs-Schnitzel mit einer 
goldbraunen Knusperpanade.
Überzeugt durch eine traditionelle 
handmade Optik, gebraten.

SALOMON MEAT SELECTION 
Knusper Schnitzel gebraten 
ca. 60 x 120 g

Original im Miniformat: Zartes, saftiges 
Schweinelachs-Schnitzel, goldgelb paniert 
mit leichter Zitronennote, gebraten.

SALOMON  MEAT SELECTION 
Mini Schnitzel
6 VE à ca. 36-44 Stück x ca. 25 g 
im Umkarton

Schnitzel, aus dem frischen Schweinelachs 
geschnitten, umhüllt mit einer für den 
Kombidämpfer geeigneten Spezialpanade. 
Fertig gebraten. Tiefgefroren verarbeiten! 
Nach dem Auftauen sofort verbrauchen, 
nicht wieder einfrieren! 

FVZ Mini Schweinelachsschnitzel 
fertig gebraten, 120 x 50 g
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Gebratenes Hähnchenformfleisch nach 
Schnitzelart aus Hähnchenbrustfiletstücken 
zusammengefügt, gewürzt & paniert.
Kalt oder warm als Fleisch-Komponente 
für Menüs zu verwenden, oder als 
Zwischenmahlzeit im Brötchen mit Soßen 
und Salaten zu servieren, verzehrfertig.

HEIN Hähnchenformschnitzel 
paniert, 10 x 150 g

Standzeit: 4 Stunden

Schnitzel, aus naturgewachsener 
Hähnchenbrust geschnitten, mild gewürzt, 
paniert mit einer Spezialpanade. 
Fertig gebraten.
Tiefgefroren verarbeiten! Nach dem 
Auftauen sofort verbrauchen, nicht wieder 
einfrieren!

FVZ Hähnchenschnitzel paniert 
fertig gebraten, ca. 45 x 100 g

Hähnchenbrust, fettfrei gebraten, 
in Streifen.
Kalt oder warm als Fleisch-Komponente 
für Menüs zu verwenden, oder als 
Zwischenmahlzeit im Brötchen mit Soßen 
und Salaten zu servieren, verzehrfertig.

HEIN 
Gebr. Hähnchengeschnetzeltes 
500 g

Standzeit: 4 Stunden

Schnitzel, aus der naturgewachsenen 
Hähnchenbrust geschnitten, mild gewürzt, 
umhüllt mit einer knusprigen 
Conflakes-Panade. Fertig gebraten. 
Tiefgefroren verarbeiten! Nach dem 
Auftauen sofort verbrauchen, nicht wieder 
einfrieren!

FVZ Hähnchenschnitzel 
mit Knusperpanade, ca. 18 x 130 g

Knusprig und ganz natürlich.
Handgeschnittene Hähnchenbrust mit einer 
goldbraunen Knusperpanade.
Überzeugt durch eine traditionelle 
handmade Optik, gebraten.

SALOMON MEAT SELECTION 
Knusper Schnitzel Chik´n
gegart, ca. 50 x 120 g

Handgeschnittene Hähnchenbrust 
flammengebräunt.
100 % gegarter Grillgenuss mit leckerem 
Röstaroma.

SALOMON 
Fire Roasted Chik´n Steak
1500 g Beutel, 4 Beutel 
à ca. 13-19 Stück im Umkarton

Aus naturgewachsener Hähnchenbrust 
geschnitten, mild gewürzt, mit einer 
würzig-knusprigen, mit Parmesan 
(Parmigiano Reggiano) verfeinerten Panade 
umhüllt. Fertig gebraten. 

FVZ Hähnchenbrustfilet Piccata 
fertig gebraten, 30 x 150 g

Knusprige Delikatesse: Pikant würziger 
Burger aus 100% Hähnchenbrustfilet-
stücken, umhüllt von knackiger 
Flakes-Panade.

SALOMON Crunchy Chik´n Burger 
4 Beutel à ca. 10-12 x 135 g 
im Umkarton
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Naturgewachsene Hähnchenbrust, mild 
gewürzt. Fertig gebraten. 
Tiefgefroren verarbeiten! Nach dem 
Auftauen sofort verbrauchen, nicht wieder 
einfrieren!

FVZ Hähnchenbrust 
Natur gebraten, ca. 35 x 120 g

Saftig, zarte Hähncheninnenfilets, Würzung. 
100 % gegarter Grillgenuss mit leckerem 
Röstaroma.

SALOMON 
Fire Roasted Chik´n Fingers
1000 g Beutel, 5 Beutel 
à ca. 22-32 Stück im Umkarton

Schnitzel, aus naturgewachsenem 
Putenbrustfleisch geschnitten, mild 
gewürzt, umhüllt mit einer Spezialpanade. 
Fertig gebraten. Tiefgefroren verarbeiten! 
Nach dem Auftauen sofort verbrauchen, 
nicht wieder einfrieren!

FVZ Putenschnitzel paniert
aus der Putenbrust 
6 VE à 12 x 120 g im Umkarton

In Nuggetform zusammengefügtes 
Hähnchenbrustfilet, gewürzt, paniert, 
gebraten. Kalt oder warm als 
Fleisch-Komponente für Menüs zu 
verwenden, oder als Zwischenmahlzeit 
im Brötchen mit Soßen und Salaten zu 
servieren, verzehrfertig.

HEIN Chicken Nuggets 
Hähnchenbrust geformt, 60 x 20 g

Mini Schnitzel aus saftig zarter 
Hähnchenbrust, umhüllt von einer extra 
krossen Panade.

SALOMON MEAT SELECTION 
Mini Schnitzel Chik´n
1000 g Beutel, 6 Beutel à 
ca. 30-36 Stück im Umkarton

Puten-Schnitzel, paniert + gebraten, 
egalisiert, verzehrfertig.

WILKE Puten-Schnitzel 
paniert und gebraten, 5 x 120 g

Standzeit: max. 4 Stunden

Standzeit: 4 Stunden

Saftig-zarte Hähncheninnenfilets, in 
traumhaft knuspriger Schlemmerpanade, 
gegart.

SALOMON Crispy Chik´n Fingers 
1000 g Beutel, 5 Beutel 
à  ca. 22-32 Stück im Umkarton Schweinebauch wie gewachsen, 

geschnitten, gegrillt.
Als Belag für Brote und Brötchen geeignet 
oder als Zwischenmahlzeit im Brötchen 
mit Soßen und Salaten zu servieren, 
verzehrfertig.

HEIN Crispy Bacon
fertig gegrillt, 250 g

Standzeit: 4 Stunden gekühlt
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Gegart und gewürzt, ist der Q & E Burger 
superschnell nur mit einem Bun zubereitet.

SALOMON Quick & Easy Burger
40 x 100 g

Handgeformter Burger aus schonend 
gegarter Hähnchenbrust, gezupft und 
mit einer leicht süßlichen BBQ-Sauce 
verfeinert.
Einzeln entnehmbar.

SALOMON Pulled Chik´n Burger 
2400 g Beutel
3 Beutel à 24 Stück im Umkarton

Pulled Chick´n Burger

1 Flaguette 

1 Pulled Chik´n Burger 

1 Blatt Lollo Bionda

3 Scheiben Tomaten

10 g Rote Zwiebeln in Ringe

30 g White BBQ Sauce 

Flaguette aufschneiden 

und beide Seiten mit BBQ-

Soße bestreichen. Lollo Bionda, 

Pulled Chik´n Burger und die Tomatenscheiben aufeinander 

schichten und zum Schluss die Zwiebelringe verteilen.

Tipp: Zwiebeln hauch dunn schneiden, dann haben Sie mehr 

Volumen

..

e bestreichen. Lollo Bionda, 
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100 % Fleisch aus Österreich, 
gentechnikfrei, Handarbeit, Naturkruste, 
Lufteinschlüsse, allergenfrei, ohne 
Verdickungsmittel, ohne künstliche 
Farbstoffe, verzehrfertig.

GOURMETFEIN classic Leberkäse 
1,8 kg Block

Standzeit: 3 Stunden

100 % Fleisch aus Österreich, 
gentechnikfrei, Handarbeit, Naturkruste, 
Lufteinschlüsse, glutenfrei, ohne 
Verdickungsmittel, ohne künstliche 
Farbstoffe; mit feinem 
Heumilchemmentaler aus dem Salzburger 
Land, verzehrfertig.

GOURMETFEIN Käse Leberkäse 
1,8 kg Block

Standzeit: 3 Stunden

100 % Fleisch aus Österreich, 
gentechnikfrei, Handarbeit, Naturkruste, 
Lufteinschlüsse, allergenfrei, ohne 
Verdickungsmittel, ohne künstliche 
Farbstoffe; mit feurig scharfen 
Jalapenoflocken, verzehrfertig.

GOURMETFEIN Chili Leberkäse 
1,8 kg Block

Standzeit: 3 Stunden

100 % Fleisch aus Österreich, 
gentechnikfrei, Handarbeit, Naturkruste, 
Lufteinschlüsse, allergenfrei, ohne 
Verdickungsmittel, ohne künstliche 
Farbstoffe. Belagsware.

GOURMETFEIN classic 
geschnitten, 125 g, ca. 7 Scheiben

Standzeit: 4 Stunden

Praktische 2er Schnitte, 100 % Fleisch 
aus Österreich, gentechnikfrei, Handarbeit, 
Naturkruste, Lufteinschlüsse, allergenfrei, 
ohne Verdickungsmittel, ohne künstliche 
Farbstoffe; mit feurig scharfen 
Jalapenoflocken, verzehrfertig.

GOURMETFEIN Chili Leberkäse 
2 Scheiben à 90 g

Standzeit: 3 Stunden

Praktische 2er Schnitte, 100 % Fleisch 
aus Österreich, gentechnikfrei, Handarbeit, 
Naturkruste, Lufteinschlüsse, glutenfrei, 
ohne Verdickungsmittel, ohne künstliche 
Farbstoffe; mit feinem 
Heumilchemmentaler aus dem Salzburger 
Land, verzehrfertig.

GOURMETFEIN Käse Leberkäse 
2 Scheiben à 90 g

Standzeit: 3 Stunden

Fleischkäse Ia fein, 5 x 100 g SL/Packung, 
Aromapackung, verzehrfertig.

WILKE Fleischkäse 1a fein
SL, Aromapackung 
5 Scheiben à 100 g

Standzeit: max. 4 Stunden

Praktische 2er Schnitte, 100 % Fleisch 
aus Österreich, gentechnikfrei, Handarbeit, 
Naturkruste, Lufteinschlüsse, allergenfrei, 
ohne Verdickungsmittel, ohne künstliche 
Farbstoffe, verzehrfertig.

GOURMETFEIN classic Leberkäse
2 Scheiben à 90 g

Standzeit: 3 Stunden
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Zuchtlachs ganz sanft geräuchert und 
gesalzen. In der 500 g und 1.000 g 
Packung erhältlich.

DIE RÄUCHEREI  
Räucherlachs-Sandwich 
geschnitten, kalt geräuchert Lachsstreifen, mariniert, gegart und 

pasteurisiert, verzehrfertig

DIE RÄUCHEREI 
Pulled Salmon, 500 g Beutel

Serviervorschlag

Helle Stücke vom Thunfisch, in der 
praktischen Beutelkonserve, 950 g ATG.

Thunfischstücke 
im eigenen Saft, 1 kg Beutel

Thunfisch in Stücken, in der praktischen 
Beutelkonserve, 950 g ATG.

Thunfischstücke 
in Sonnenblumenöl, 1 kg Beutel

..

Helle Stücke vom Thunfisch, in der 
praktischen Beutelkonserve, 950 g ATG.

Thunfischstücke 
im eigenen Saft, 1 kg Beutel

Thunfisch in Stücken, in der praktischen 
Beutelkonserve, 950 g ATG.

Thunfischstücke 
in Sonnenblumenöl, 1 kg Beutel

Norwegischer Räucherlachs, mit 
wahrnehmbarer Rauchnote, in Scheiben 
vorgeschnitten. Aufgetaut, nicht wieder 
einfrieren.

GROSSMANN
Buffet-Lachs Gastro
900 g - 1400 g Packung

Salmo Salar aus Aquakultur in 
Norwegen, leicht geräuchert, in Scheiben 
vorgeschnitten. Aufgetaut, nicht wieder 
einfrieren.

GROSSMANN
Partylachs
200 g Packung
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Lachs-Wrap

Wrapfladen

40 g Avokadocreme

80 g Lachs in Scheiben 

  oder Pulled Salmon

80 g gegrillte Zucchini 

  (Grillgemuse)

100 g Eisbergsalat

20 g Karottenstifte

Wrapfladen mit Avokadocreme bestreichen. Lachsscheiben, 

Zucchini, Eisbergsalat und Karottenstifte mittig auflegen. 

Den Fladen rollen, im Wrapbag verpacken und mittig schrag 

aufschneiden.

Guten Appetit!

..

..

..

..
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Die beliebte Nuss-Nugat-Creme als 
Frühstücksportion.

FERRERO Nutella 
120 x 15 g

5 Sorten naturreine Konfitüren im edlen 
Miniglas je 12 x.

DARBO Sortiment: 60 x 28 g 
Marille, Erdbeere, Himbeere, 
schwarze Johanissbeere, Kirsche

Die besondere Frühstücksqualität mit 50 % 
Fruchtanteil; hochwertigste Portionsware in 
beliebten Fruchtsorten als sortierter Karton, 
je 25 x Aprikose, Erdbeer, Sauerkirch und 
Waldfrucht.

GÖBBER Gourmet Sortierung 
100 x 25 g

Konfitüre Extra, hergestellt aus 
45 g Erdbeeren je 100 g
leicht stückig, aromatisch.

GÖBBER Erdbeer Konf. Extra 
100 x 25 g

Dekorativ und lecker: Waffelschalen - zum 
Anbeißen gut! So kommen Konfitüren & Co. 
„natürlich” auf den Tisch.

Waffelschale 480 x 1,3 g 
Füllmenge ca 15 ml

Seit tausenden Jahren als sehr gesundes 
Nahrungsmittel bekannt, welches in 
keinem Frühstücksangebot fehlen sollte.

GÖBBER edel Honig flüssig 
100 x 20 g
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Die würzigen Gurken, ideal zur Brotzeit, 
verzehrfertig.

DEVELEY Specht Brotzeitgurken 
12 x 720 ml Glas

Die fein geschnittenen Gurkenscheiben 
eignen sich ideal zum Belegen von 
Wurstsemmeln, Sandwiches oder Hot 
Dogs. Passen auch sehr gut als Beilage für 
kalte Platten sowie zur Verfeinerung von 
Salaten, verzehrfertig.

DEVELEY  Specht Wurstsemmel-
gurken, 2 x 2650 ml Glas

Goldgelbe, knusprige Röstzwiebelstücke, 
hergestellt mit Palmöl in RSPO-Qualität.

BACK EUROP Röstzwiebeln
RSPO, 4 x 2, 5 kg

Olivenöl direkt aus Oliven gewonnen, 
kaltgepresst, intensiv im Oliven 
Geschmack und Farbe.

Olivenöl Extra virgine, 12 x 1 l

99,95 % Reinheit, kleine, schwarze, ovale 
Samen (mit einem geringen Anteil weißer 
Samen), leicht nussig im Geschmack.

BACK EUROP Chia-Samen 
schwarz, 1 kg Beutel

100 % Naturell Direkt Saft aus 
frischgepressten Zitronen aus Sizilien in 
einer recycelbaren PET-Flasche, 
ohne Konservierungsstoffe.

CARTH‘AGRUME Zitronen Direkt 
Saft „100 % NATURELL“ 
1 L PET Flasche

Jodiertes Speisesalz, 
2.000 Portionsbeutel

BAD REICHENHALLER Jodsalz 
2.000 x 1 g

Pfeffer schwarz gemahlen, 
2.000 Portionsbeutel

FUCHS Pfeffer 
2.000 x 0,3 g
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Reife Ananasscheiben, gezuckert

BACK EUROP Ananas Scheiben 
850 ml Dose

Ausgesuchte, aus ausgereiften Früchten 
hergestellte Aprikosenhälften, gezuckert. 
Die Früchte sind gleichmäßig gefärbt und 
durchweg frei von pflanzlichen 
Fremdteilen.

BACK EUROP Aprikosen Hälften 
850 ml Dose

Ausgereifte, geschälte und entkernte 
Birnenhälften, gezuckert.

BACK EUROP Birnen Hälften 
850 ml Dose

Mischung aus 5 Früchten in Sirup, in 
„Choice“-Qualität. Der Fruchtcocktail 
beinhaltet gewürfelte Pfirsiche 
und Birnen, ganze kernlose Trauben, 
Ananasstücke und halbierte 
Cocktailkirschen.

BACK EUROP Fruchtcocktail 
850 ml Dose

Ausgesuchte, aus ausgereiften Früchten 
hergestellte Pfirsichscheiben, gezuckert.

BACK EUROP Pfirsich Scheiben 
850 ml Dose

Silverleaf
Konserven vom Kap der guten Früchte

In den wunderschönen, fruchtbaren Tälern des Kapgebirges im sonnigen 

Südafrika wird das Silverleaf Obst angebaut. Jede Ernte wird von der 

Plantage bis zur Verarbeitung strengstens überwacht, um nur beste 

Qualitäten zu produzieren. Feste, saftige Konsistenz mit natürlichem Aroma 

– ideal für Bäcker und Konditoren!

Mandarin-Orangen, kernlos, gezuckert,   
mild aromatisch

BACK EUROP Mandarin Orangen 
850 ml Dose
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Italy meets Elsass: die perfekte 
Kombination aus italienischer 
Backkunst und Elsässer Tradition - 
perfekter Teigboden trifft auf ein Trio aus 
würzigen Zwiebeln, knusprigem Speck und 
mildem Sauerrahm.

CHICCO Pizzazungen 
Flammkuchen Art, vorgebacken
 15 x 200 g

Mit einer leckeren Salami wird die 
Pizzazunge zu Ihrem nächsten 
Thekenliebling und Kassenschlager. 
Herzhaft, schmackhaft und einfach lecker!

CHICCO Pizzazungen 
Salami, vorgebacken
15 x 200 g

Für die eigene Zubereitung und ein 
Ergebnis auf Restaurantniveau - der 
Pizzaboden Premium natur. Vorgebacken 
und optimal regenerierbar entfaltet er sein 
volles Aroma. Lassen Sie Ihrer Kreativität 
freien Lauf und entwerfen Sie Ihre neue 
Lieblingspizza.

CHICCO Premium Pizzaboden 
28 cm, vorgebacken, 10 x ca. 280 g

Die perfekte Basis für Ihren Pizzaboden, 
aus gehackten Tomaten und mit Gewürzen 
verfeinert.  Ungekühlt Lagerfähig. Nach 
dem Öffnen gekühlt bei max. +7°C lagern 
und innerhalb von sechs Tagen 
verbrauchen.

CHICCO Pizza Sauce
2 x 4 Liter

Plundergebäck mit gebrühter 
Geflügelbratrolle.

PATISSA Geflügelrolle 
ungeschnitten, Teigling backfertig
55 x 165 g

Die geht weg wie warme Semmeln! 
Benannt nach der italienischen Königin, 
der dieser Belag im Jahr 1889 bereits am 
besten geschmeckt hat: Saftige Tomaten, 
delikater Mozzarella und milder Edamer. 
Ein Klassiker!

CHICCO Pizzazungen 
Margherita, vorgebacken
15 x 200 g

Standzeit: 4 Stunden

Standzeit: 4 Stunden

Plunderteigling mit Tomatenfüllung und 
Käsebestreuung.

PATISSA Tomatenstrudel
gegarter Teigling
50 x 130 g

Plunderteigling mit Spinat-Lauchfüllung 
und Sesambestreuung.

PATISSA Spinat-Lauch-Tasche 
gegarter Teigling
50 x 130 g
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Schneckenförmige gedrehte 
Blätterteigrolle mit Käsefüllung.

PATISSA 
Börek-Schnecke mit Weisskäse 
Teigling, 40 x 220 g

Schneckenförmige gedrehte 
Blätterteigrolle mit Spinat-Käsefüllung.

PATISSA 
Börek-Schnecke mit Spinat und 
Weisskäse, Teigling, 40 x 220 g

Schneckenförmige gedrehte 
Blätterteigrolle mit Kartoffelfüllung.

PATISSA 
Börek-Schnecke mit Kartoffel
Teigling, 40 x 220 g

Ein saftiger Teig, mit erlesenen Zutaten belegt, abgerundet mit mediterranen Kräutern wie „frisch gestreut“ und feinstem 
Olivenöl. Die bewusst unregelmäßig gestaltete Teigform und der bemehlte Rand geben ihnen eine unverkennbare Optik wie 
handgemacht. Nach nur kurzer Backzeit sind die Pizzen fertig und bleiben – dank einer speziellen Rezeptur – lange frisch 
und lecker. Sie haben die Wahl zwischen „Caprese“ mit  Cherrytomaten und Mozzarella sowie „Salami“ mit luftgetrockneter 
Edelsalami und würziger Peperonisalami. Verzehrhilfen sind im Karton gratis beigepackt!

DITSCH Premium-Pizza Salami, vorgegärter Teigling, 24 x 196 g
DITSCH Premium-Pizza Caprese, vorgegärter Teigling, 24 x 205 g 
inkl. gratis Verzehrhilfe beigepackt

Pizzaschiffchen, gefüllt mit Tomatensoße 
und Mozzarella.

PATISSA Pizzaschiffchen 
Tomate Mozzarella
halbgebacken, 28 x 160 g

Pizzaschiffchen, gefüllt mit 
Mozzarellakäse, Tomatensoße und 
Salamischeiben.

PATISSA Pizzaschiffchen 
Salami
halbgebacken, 28 x 160 g

Schneckenförmige gedrehte 
Blätterteigrolle mit Hackfleischfüllung.

PATISSA 
Börek-Schnecke mit Hackfleisch 
Teigling, 40 x 180 g
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Rührkuchen mit 5,2 % Blaubeeren in 
typischer Muffinform.

PATISSA Muffin Blueberry XL 
fertig gebacken, 24 x 100 g

Rührkuchen mit 7 % Schokoladen-
stückchen und 3 % 
Milchschokoladenstücken in typischer 
Muffinform.

PATISSA Muffin Double Choco XL 
fertig gebacken, 24 x 100 g

Donut aus Hefeteig mit kakaohaltiger 
Fettglasur.
Bei Raumtemperatur ca. 60 Minuten 
auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht 
wieder einfrieren.

PATISSA Donut mit dunkler Glasur 
fertig gebacken, 48 x 52 g

Ein Premium Cookie aus hochwertigen 
Zutaten mit Zartbitterschokoladen-
stückchen; außen knusprig, innen weicher 
Keks ohne Topping; Schokoladen-
stückchen eingebacken. 
Bei Raumtemperatur auftauen lassen. 

PATISSA American Cookie 
Chocolate Chip 
fertig gebacken, 48 x 75 g

Ein Premium Cookie aus hochwertigen 
Zutaten mit Zartbitterschokoladen-
stückchen; Mit dunklen Schokoladen-
stückchen, außen knusprig, innen weicher 
Keks ohne Topping. 
Bei Raumtemperatur auftauen lassen. 

PATISSA American 
Double-Chocolate Cookie
fertig, gebacken, 48 x 75 g

Donut aus Hefeteig in Ringform
Bei Raumtemperatur ca. 60 Minuten 
auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht 
wieder einfrieren.

PATISSA Donut Natur 
fertig gebacken, 48 x 45 g

Blätterteig-Vanillestange dekoriert mit 
Rohzucker und einer Vanille Füllung.  
Vor dem Backen ca. 30 Minuten auftauen 
lassen.

PATISSA 
Blätterteig-Vanillestange
60 x 100 g

Vanillestange aus Hefe-Quarkteig mit 
Cremefüllung und Vanillegeschmack (32%)
Bei Raumtemperatur ca. 2 Stunden 
auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht 
wieder einfrieren.

PATISSA 
Vanillestange
fertig gebacken, 40 x 120 g
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Köstlicher Apfelgenuss ! Auf einem 
leckeren Mürbeteig ohne Milch und Eiern 
liegt eine saftige Apfelfüllung, abgerundet 
mit Apfelspalten und Mandelblättchen.

ERLENBACHER 
Feinster Apfelkuchen vegan
ungeschnitten, 2250 g

Standzeit: 3 Tage

Klassisch lecker ! Eine Rahm-Käsemasse 
mit Eiern und frischem Quark gebettet auf 
einen Tortenboden aus Müberteigbröseln.

ERLENBACHER 
Oma´s Rahmkäsekuchen
ungeschnitten, 2500 g

Standzeit: 3 Tage

Auf einem Crispboden befindet sich eine 
köstliche hell-dunkle verstrudelte Creme. 
Darauf ein lockerer Rührteigboden. Belegt 
mit einer Mischung aus süssen und sauren 
Kirschen. Ein knackig-fruchtiges Erlebnis!

ERLENBACHER 
Kirsch-Schoko-Crisp-Schnitte 
12 Stücke à 175 g

Standzeit: 2 Tage gekühlt

Auf einem Mürbeteigboden liegen 
zwischen drei dunklen Rührteigböden 
köstliche helle Sahne und Kakao-Sahne, 
attraktiv geschichtet. Abgerundet durch 
eine Randgarnierung aus hellen und 
dunklen Schokorondies. 

ERLENBACHER
Schoko-Sahne-Duo Torte
ungeschnitten, 2200 g

Standzeit: 2 Tage gekühlt

Zwischen zwei leckeren Mandel-
Rührteigböden liegt eine Schicht aus 
heller Creme und Waffelblättchen. Darauf 
umschließen eine fruchtige Mango-
Joghurt-Sahne und eine Joghurt-Sahne 
einen weiteren Mandel-Rührteigboden. 

ERLENBACHER 
Mango-Joghurt-Crunch Torte 
ungeschnitten, 2600 g

Standzeit: 2 Tage gekühlt

Zwischen zwei Rührteigböden liegt eine 
lockere Erdbeer-Buttermilch-Sahne. 
Ganzflächig belegt mit fruchtigen 
Erdbeerhälften. Überzogen mit Tortenguss. 
Ein himmlischer Genuss !

ERLENBACHER 
Erdbeer-Buttermilch-Schnitte
12 Stücke à 166 g

Standzeit: 2 Tage gekühlt

Auf einem Walnuss-Rührteig-
Crunch-Boden befindet sich eine zarte 
Vanille-und Walnuss-Creme mit gehack-
ten Walnüsse. Dekoriert mit Kakao-Creme 
und kandierten Walnuss-Stückchen ist 
dieses Produkt einfach herrlich knusprig.

ERLENBACHER 
Walnuss-Crunch -Schnitte
12 Stücke à 125 g

Standzeit: 2 Tage gekühlt

Auf einem Mürbeteigboden liegt zwischen 
zwei Biskuitböden eine leckere Erdbeer- 
Buttermilch-Sahne-Füllung. Darauf eine 
Buttermilch-Sahne und ein weiterer 
Biskuitboden. Üppig belegt mit mit halben 
Erdbeeren und fruchtigem Tortenguss. 

ERLENBACHER 
Erdbeer-Buttermilch-Torte 
ungeschnitten, 2250 g

Standzeit: 2 Tage gekühlt
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Ein rustikaler Klassiker! Eine Schicht aus 
süß-säuerlichen Pflaumenhälften mit 
groben, knusprigen, goldgelben 
Butterstreuseln, die mit Tortenguss 
abgeglänzt sind, liegen auf einem kross 
gebackenen Mürbeteig.

ERLENBACHER 
Pflaumen-Schnitte mit 
Butterstreuseln, 16 Stücke à 171 g

Standzeit: 3 Tage

Ein glutenfreier Rührteig mit Schokolade 
und roter Beete. Über dem weichen Kern 
die fruchtig-knackige Schale: 
Sonnenblumen- und Kürbiskerne, 
Haselnüsse, Mandeln und fruchtige 
Himbeeren.

ERLENBACHER 
Glutenfreier Himbeer-Brownie 
12 Stücke à 87,5 g

Standzeit: 3 Tage

Strudelziehteig mit Apfelfüllung, Sultaninen 
und Mandeln in einer hitzebeständigen 
Backform, ungebacken; frei von 
Aroma-, Farb- und Konservierungsstoffen, 
nach altem Hausrezept, hausgemachter 
Charakter; in 50 Minuten frisch gebacken.

EIKO Apfelstrudel 
in der Backform
15 Stangen à 600 gApfelstrudel aus Strudelziehteig gefüllt mit 

frischen Äpfeln, Sultaninen und Mandeln, 
frei von Aroma-, Farb- und 
Konservierungsstoffen, nach altem 
Hausrezept. Die Strudelportion auftauen 
lassen und bei Bedarf in der Mikrowelle 
oder im Konvektomat erwärmen.

EIKO Apfelstrudel
fertig gebacken, 36 x 160 g Stück

Tipp:

Auftauempfehlung: Den Kuchen im gefrorenen Zustand aus der Verpackung 

nehmen und im Kühlschrank (6-7C) auftauen lassen.

Ein ganzer Kuchen benötigt ca. 12 Stunden; Einzelstück ca. 4 Stunden.
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Goldgelb gebackenes Weizenbrot mit 
eingebackenen Kalamata Oliven, 
Oberfläche leicht bemehlt.

PATISSA Ciabatta Olive 
teilgebacken, 20 x 330 g

Helles Brötchen mit aufgerissener 
Krustenbildung und eingebackenen Oliven, 
Oberfläche leicht bemehlt, Krumme 
locker-saftig.

PATISSA Delikatess Krusti Olive 
halb gebacken, 60 x 120 g

Helles Brötchen mit aufgerissener 
Krustenbildung, Oberfläche leicht bemehlt, 
Krumme locker-saftig.

PATISSA Delikatess Krusti natur 
halb gebacken, 60 x 120 g

Hellbrauner, flacher, unregelmäßig rund 
geformter Weizenfladen mit Löchern.

PATISSA Flaguette natur 
vorgebacken, 48 x 100 g

Hellbrauner, flacher, unregelmäßig rund 
geformter Weizenfladen mit 
getrockneten Tomaten und schwarzen 
Oliven, mit Löchern.

PATISSA Flaguette Mediterranee 
vorgebacken, 48 x 100 g

Weizenkleingebäck mit Rosinen und 
Saaten.

PATISSA Müslistange 
halbgebacken, 72 x 125 g

Weizenmischbrötchen mit 
Getreidesaatenmischung und Käse, 
rustikal.

PATISSA Sennerfladen 
halbgebacken, 50 x 125 g

Weizenkleingebäck, rustikales Brot mit 
Ursprung in Norditalien und Spanien.

PATISSA Ciabatta 
teilgebacken, 55 x 110 g
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Der Klassisker unter den Laugenprodukten, 
als Snack zwischendurch oder belegt mit 
Frischkäse und Schnittlauch veredelt.

Laugenbrezel 

Laugenecke

Weizen Artikel in runder Form mit einer 
gleichmäßigen Bestreuung aus Sesam und 
Schwarzkümmel.
Bei Raumtemperatur ca. 60 Minuten 
auftauen lassen. Nach dem Auftauen nicht 
wieder einfrieren.

PATISSA Fladenbrot 
fertig gebacken, 10 x 500 g

Butter-Plunderteighörnchen, gelaugt, 
mit Saaten.

PATISSA 
Laugen-Mehrkorn-Croissant 
vorgegart, 48 x 80 g

Als Snack zwischendurch oder belegt mit 
Frischkäse und Schnittlauch veredelt.

Laugenstange
Laugenbrötchen

Durch seine Dreiecksform ideal zum 
Belegen geeignet.

Grilled Tortillas - Frische Optik durch 
Grillstreifen geeignet für Veganer und 
Vegetarier, verzehrfertig.

DEVELEY Grilled Tortillas 
30 cm Durchmesser
8 Beutel à 18 Stück

Längliches, weiches Brötchen mit feiner 
Porung und Längsschnitt; hellbraun, ca. 
16,5cm Länge.

PATISSA Hot Dog Brötchen 
vorgeschnitten, 
fertig gebacken, 54 x 63 g

Hamburgerbrötchen mit Sesam bestreut, 
5 inch Durchmesser.

PATISSA 
Hamburgerbrötchen mit Sesam
fertig gebacken, 24 x 86 g
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Der Wrap wird dierkt nach dem Belegen im 
WrapBag verpackt und kann somit 
hygienisch transportiert und gelagert 
werden. Zur Präsentation in der Theke wird 
der Wrap mitsamt Verpackung in der Mitte
geteilt und in die Auslage gestellt.

ELLER FOOD PACKAGING 
WrapBag*, 500 Stück

Mit einer Verpackung bereiten Sie 2 
Brotschnitten auf einmal für den Transport 
sowie die gekühlte Lagerung vor. Einfach 
den BrotschnittenBag in der Mitte zerteilen 
und in der Auslage präsentieren.

ELLER FOOD PACKAGING 
BrotschnittenBag*, 500 Stück

Verpackung für Snacks zum sofortigen 
Vezehr. Anstatt in einer Serviette, wird der 
Snack im SnackPocket übergeben. Das 
fettdichte Papier schützt die Hände vor 
Verunreinigungen.

ELLER FOOD PACKAGING 
SnackPocket*, 500 Stück

Setzen Sie Ihre ToGo Snacks mit einer 
schicken Banderole in Szene. 
Die lebensmittelechten Banderolen sind 
bereits mit einem Klebepunkt versehen.

ELLER FOOD PACKAGING 
Banderole* „VEGGIE“, 2.500 Stück

Im BurgerBag bleiben alle Zutaten genau 
dort, wo sie hingehören. Der Snack kann 
direkt aus der Verpackung verzehrt 
werden, so bleiben die Hände bis zum 
letzten Bissen sauber.

ELLER FOOD PACKAGING 
BurgerBag*, 500 Stück

Der CopaClara ist mit und ohne DomeLid verwendbar und lässt sich wahlweise mit einem InnerCup für weitere Zutaten 
ausstatten. Bitte beachten Sie, dass es sich um drei Produkte handelt, die einzeln geordert werden müssen. 
Der CopaClara ist den Größen 300 ml und 500 ml erhältlich. Der Deckel ist passend für beide Bechergrössen.

ELLER FOOD PACKAGING COPACLARA CLEARCUP, 800 STÜCK *
 COPACLARA DOMELID, 800 STÜCK
 COPACLARA INSIDECUP, 1.000 STÜCK *

* ohne Inhalt

Eine Verpackung, die den freien Blick auf 
Ihre Snacks ermöglicht. Präsentieren Sie 
aufmerksamkeitsstark im Panvas Ihre 
belegten Baguettes, Brötchen oder süßen 
Stücke durch sein großes 
Panoramafenster.

ELLER FOOD PACKAGING 
Panvas square*, 500 Stück

* ohne Inhalt * ohne Inhalt

* ohne Inhalt * ohne Inhalt

* ohne Inhalt * ohne Inhalt
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12.0 PRÄSENTATIONSHILFEN

A.G.L. Auslagetabletts glatt und Schieferdesign, verschiedene Grössen

Auslagetabletts in 4 Größen für eine starke Warenpräsentation; lebensmittelecht, keine 
Schwachstellen für Ablagerungen, stoßsicher, stapelbar, spülmaschinengeeignet.

Thekentrenner Acryl mit Fuß
L 600 x H 200 mm
Bitte vor Gebrauch beidseitig die 
Schutzfolie entfernen!!!

A.G.L.THEKENTRENNER

Streichmesser 23 cm mit schwarzem 
ABS-Griff.

A.G.L. STREICHMESSER 

Preisauszeichnung Chrom (10 Ständer)
Maße: 60 x 48 x 31 mm, VPE: 10 Stück

A.G.L. PREISAUSZEICHNUNG

Weidenrost in Bäckernorm 60/40
aus unbehandelter Weide, naturbelassen

A.G.L. Weidenrost

Snackwelle „Black Snack“, 85 mm breit,
570 mm lang, 7 Auflagen, schwarz

Snackwelle “Black Snack” 170 mm breit,
570 mm lang, 7 Auflagen, schwarz

A.G.L. SNACKWELLEN

Kreidetafeln für Preisauszeichnungs-
ständer Chrom,  
inklusive 1 Flüssig-Kreidestift, weiß 
Maße: 95 x 60 x 1 mm

A.G.L. Kreidetafeln 
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Probierhaube mit Runddeckel aus Acryl, 
Maße: 310 x 245 x 177 mm,
passend für das Auslagetablett schwarz, 
290 x 195 mm
Bitte das Auslagetablett separat 
mitbestellen.

A.G.L. Probierhaube
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12.0 PRÄSENTATIONSHILFEN

Niesschutz BxTxH: 650 x 320 x 400 mm, 
Acryl, Kanten poliert, ohne Aufkantung
Materialstärke: 4 mm
oder BxTxH:l 650 x 320 x 400/50 mm, 
Acryl, Kanten poliert, mit Aufkantung
Materialstärke: 4 mm
Bitte vor Gebrauch beidseitig die 
Schutzfolie entfernen!!!

A.G.L. Niesschutz

Tortenplatte Ø 320 mm, hoch, im rustikalen 
Schieferdesign, Höhe: 50 mm

Tortenplatte Ø 300 mm, flach,
in edler Schieferoptik

A.G.L. Tortenplatte flach & hoch 
im Schieferdesign

„Das Auge isst mit“ 
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